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 شروط النشر في مجمة جامعة البعث
 الأوراق المطموبة:

 2 بدون اسم الباحث / الكمية / الجامعة( + ة من البحث ورقي ةنسخCD / word  
 .لبحث منسق حسب شروط المجمةمن ا
 .طابع بحث عممي + طابع نقابة معممين 

 :اذا كان الباحث طالب دراسات عميا 
تسجيل الدكتوراه / ماجستير + كتاب من الدكتور المشرف بموافقتو  يجب إرفاق  قرار

 عمى النشر في المجمة.
  :اذا كان الباحث عضو ىيئة تدريسية 

يجب إرفاق  قرار المجمس المختص بإنجاز البحث أو قرار قسم بالموافقة عمى اعتماده 
 حسب الحال.

  اذا كان الباحث عضو ىيئة تدريسية من خارج جامعة البعث : 
يجب إحضار كتاب من عمادة كميتو تثبت أنو عضو بالييئة التدريسية و عمى رأس عممو 

 حتى تاريخو.
  : اذا كان الباحث عضواً في الييئة الفنية 

يجب إرفاق كتاب يحدد فيو مكان و زمان إجراء البحث ، وما يثبت صفتو وأنو عمى رأس 
 عممو.

كميات )العموم الطبية واليندسية  والأساسية يتم ترتيب البحث عمى النحو الآتي بالنسبة ل -
 والتطبيقية(:

 عنوان البحث ـ ـ ممخص عربي و إنكميزي ) كممات مفتاحية في نياية الممخصين(.   
 مقدمة  -1
 ىدف البحث  -2
 مواد وطرق البحث   -3
 النتائج ومناقشتيا ـ  -4
 الاستنتاجات والتوصيات .  -5
 المراجع.  -6
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 –التربيـة   -الاقتصـاد –الآداب )  النسـبة لكميـاتيـتم ترتيـب البحـث عمـى النحـو الآتـي  ب -
 التربية الموسيقية وجميع العموم الإنسانية(: –السياحة  –الحقوق 

 عنوان البحث ـ ـ ممخص عربي و إنكميزي ) كممات مفتاحية في نياية الممخصين(.    -
 مقدمة. .1
 مشكمة البحث وأىميتو والجديد فيو. .2
 أىداف البحث و أسئمتو. .3
 ث و حدوده.فرضيات البح .4
 مصطمحات البحث و تعريفاتو الإجرائية. .5
 الإطار النظري و الدراسات السابقة. .6
 منيج البحث و إجراءاتو. .7
 عرض البحث و المناقشة والتحميل .8
 نتائج البحث. .9

 مقترحات البحث إن وجدت. .10
 قائمة المصادر والمراجع. .11

 يجب اعتماد الإعدادات الآتية أثناء طباعة البحث عمى الكمبيوتر:  -7
 .B5 25×17.5قياس الورق  - أ
 سم 2.5يسار  -2.5يمين   – 2.54أسفل  -2.54ىوامش الصفحة: أعمى  - ب
 1.8/ تذييل الصفحة  1.6رأس الصفحة  - ت
  20قياس  Monotype Koufiنوع الخط وقياسو: العنوان ـ  - ث

 Simplified Arabicعـادي ـ العنـاوين الفرعيـة  13قياس  Simplified Arabicـ كتابة النص 
 عريض.  13قياس 

 سم.12ج ـ يجب مراعاة أن يكون قياس الصور والجداول المدرجة في البحث لا يتعدى 
في حال عدم إجراء البحث وفقاً  لما ورد أعلاه من إشارات فـإن البحـث سـييمل ولا يـرد  -8

 البحث إلى صاحبو.
تقديم أي بحث لمنشـر فـي المجمـة يـدل ضـمناً  عمـى عـدم نشـره فـي أي مكـان  خـر، وفـي  -9

 بول البحث لمنشر في مجمة جامعة البعث يجب عدم نشره في أي مجمة أخرى.حال ق
 الناشر غير مسؤول عن محتوى ما ينشر من مادة الموضوعات التي تنشر في المجمة  -10
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[ ثـم رقـم الصـفحة ويفضـل اسـتخدام 1تكتب المراجع ضمن النص عمى الشـكل التـالي:   -11
حيـــث يشـــير الـــرقم إلـــى رقـــم المرجـــع  WORDالتيمـــيش الإلكترونـــي المعمـــول بـــو فـــي نظـــام وورد 

 الوارد في قائمة المراجع. 
 تكتب جميع المراجع بالمغة الانكميزية )الأحرف الرومانية( وفق التالي:

 آ ـ إذا كان المرجع أجنبياً:
الكنية بالأحرف الكبيرة ـ الحرف الأول من الاسم تتبعو فاصمة ـ سنة النشـر ـ وتتبعيـا معترضـة    
الكتاب ويوضع تحتو خط وتتبعو نقطة ـ دار النشر وتتبعيا فاصمة ـ الطبعـة ) ثانيـة ( عنوان  -) 

 ـ ثالثة ( ـ بمد النشر وتتبعيا فاصمة ـ عدد صفحات الكتاب وتتبعيا نقطة.
 وفيما يمي مثال عمى ذلك:
. Willy, New York, Flame Spectroscopy –MAVRODEANUS, R1986-

373p.  
 اً  منشوراً  في مجمة بالمغة الأجنبية:ب ـ إذا كان المرجع بحث

ـ بعد الكنية والاسم وسنة النشـر يضـاف عنـوان البحـث وتتبعـو فاصـمة، اسـم المجمـد ويوضـع تحتـو 
خـط وتتبعـو فاصـمة ـ المجمـد والعـدد ) كتابـة مختزلـة ( وبعـدىا فاصـمة ـ أرقـام الصـفحات الخاصـة 

 بالبحث ضمن المجمة.
 مثال عمى ذلك: 

,  Clinical Psychiatry Newsganic Brain Diseases BUSSE,E 1980 Or
Vol. 4. 20 – 60 

ج. إذا كــان المرجــع أو البحــث منشــوراً بالمغــة العربيــة فيجــب تحويمــو إلــى المغــة الإنكميزيــة و 
 التقيد 

 ( In Arabicبالبنود )أ و ب( ويكتب في نياية المراجع العربية: ) المراجع 
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 لبعثرسوم النشر في مجمة جامعة ا

 
( ل.س عشرون ألف ليرة سورية عن كل بحث 20000دفع رسم نشر ) .1

 لكل باحث يريد نشره في مجمة جامعة البعث.
( ل.س خمسون الف ليرة سورية عن كل 50000دفع رسم نشر )  .2

 بحث لمباحثين من الجامعة الخاصة والافتراضية .
( مئتا دولار أمريكي فقط لمباحثين من خارج 200دفع رسم نشر )  .3

 القطر العربي السوري .
( ل.س ثلاثة آلاف ليرة سورية رسم موافقة عمى 3000دفع مبمغ )  .4

 النشر من كافة الباحثين.
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والعوامل المؤثرة حالة الأمن الغذائي للأسر المزرعية 
 في المنطقة الساحلية، سوريةعليها 

 (3)ووائل حبيب    (2)وجمال العمي   (1) لين المقدم

 طالبة دكتوراه، قسم الاقتصاد الزراعي، كمية الزراعة، جامعة البعث، سورية.(. 1)
 البعث، سورية (. قسم الاقتصاد الزراعي، كمية الزراعة، جامعة2)

 (. مركز بحوث اللاذقية، الهيئة العامة لمبحوث العممية الزراعية، سورية3)
 الممخص

من الممكن صياغة وتنفيذ خطط لتحسين الأمن الغذائي الأسري بشكل فعال من خلال 
دراسة حالة الأمن الغذائي وأىم العوامل المؤثرة عميو، لذلك أجريت الدراسة بيدف تقييم حالة 

 اعتمد البحثالغذائي للأسر المزرعية والعوامل المؤثرة عمييا في المنطقة الساحمية.  الأمن
استبيان خلال شيري )تشرين باستخدام استمارة التي تم جمعيا البيانات الأولية الميدانية عمى 

بمغت  زرعية، وأستيدف عينة عشوائية من الأسر الم9102الأول وتشرين الثاني( من عام 
. تم قياس حالة وفق الأىمية النسبيةأسرة تم توزيعيا بين محافظتي اللاذقية وطرطوس  289

الأمن الغذائي باستخدام مؤشر الأمن الغذائي والذي تم الحصول عميو باستخدام النيج 
الموحد لمؤشرات الأمن الغذائي، ودراسة تأثير مجموعة من المتغيرات الاقتصادية 

% من 7...وأظيرت النتائج أن خدام نموذج الانحدار الموجستي الثنائي، والاجتماعية باست
% من الأسر تعاني من انعدام الأمن الغذائي. 99.2بينما الأسر تم اعتبارىم آمنين غذائياً 

وتبين وجود أثر إيجابي معنوي لكل من مساحة الأرض الزراعية والحيوانات الممتمكة والدخل 
مياه ونسبة الاناث لمذكور، بينما تبين وجود تأثير سمبي معنوي وتنوع سبل العيش وتوفر ال

عمى حالة الأمن الغذائي الأسري لكل من حجم الأسرة والحالة الاجتماعية لرب الأسرة 
وتوصي الدراسة بضرورة النظر في ومعدل الإعالة عدد الأفراد ذوي الأمراض المزمنة. 

الإيجابية في تحسين حالة الأمن الغذائي للأسر المتغيرات ذات الدلالة الإحصائية والمساىمة 
 باعتبارىا أىم مجالات التدخل.

الأمن الغذائي الأسري، مؤشر الأمن الغذائي، الأسر المزرعية، العوامل  الكممات المفتاحية:
 الاقتصادية والاجتماعية
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Abstract 

It is possible to formulate and implement plans to effectively 

improve the household food security in rural areas by studying the 

food security status and the most important factors affecting it. 

Therefore, the study was conducted with the aim of evaluating the 

food security status for farm households and the factors affecting 

them in the coastal area. The research relied on collected 

preliminary field data using a questionnaire form during the months 

of (October and November) of 2019, the research was conducted on 

a random sample of 382 farm households distributed between 

Lattakia and Tartous governorates based on their relative 

importance. The state of food security was measured using the food 

security index, which was obtained using the consolidated approach 

to reporting indicators of food security, and the impact of a group 

of economic and social variables was studied using the binary 

logistic regression model. The results showed that 77.4% of the 

households were considered food secure, while 22.6% of the 

households suffer of food insecurity. It was found that there was a 

positive and significant impact on the agricultural land area, owned 

animals, income, livelihood diversification, availability of water 

and the ratio of females to males, while a significant negative 
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impact on the household food security status was found of the 

family size, the marital status of household’s head, the dependency 

ratio, and the number of individuals with chronic diseases. The 

study recommends the need to consider the statistically significant 

variables with positive contribution on the household food security 

as the most important areas of interventions.   

 

Key Words: Household Food Security, Food Security Index, Farm 

Households, Socio-economic Factors. 
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 المقدمة: 

والتي تنتج عن عدم يعد انعدام الأمن الغذائي الأسري ظاىرة معقدة ومتعددة الأبعاد، 
مراحل متقدمة إلى توفر الغذاء الكافي لتمبية احتياجات جميع أفراد الأسرة، وقبل أن يصل 

عمييا  ؤثرمن الجوع وانعدام الأمن الغذائي المزمن، فإنو يمر بسمسمة من المراحل التي ت
، بالإضافة إلى سموك أفراد الأسرة اتجاه ىذه الظروف قد تؤدي في بعض عوامل متعددة

الأحيان إلى تفاقم الوضع الغذائي للأسرة، فالإمدادات الغذائية الكافية ليست سوى واحدة 
  .[7] من شروط متعددة لتحقيق الأمن الغذائي

افي والآمن يمكن تعريف انعدام الأمن الغذائي الأسري عمى أنو عدم توفر الغذاء الك
عن العمر والجنس، في جميع الأوقات لتمبية والمغذي لجميع أفراد الأسرة، بغض النظر 

يف مشتق من . وىذا التعر [1] احتياجاتيم وتفضيلاتيم الغذائية لحياة نشطة وصحية
يوضح عدم قدرة الأسرة عمى الوصول إلى الغذاء والاستفادة تعريف الأمن الغذائي كما 

 أفراده بسبب عوامل مختمفة.منو لجميع 

أسباب انعدام الأمن الغذائي بين الأسر والمجتمعات المحمية متنوعة، ومن أىم  إن
العوامل المشتركة التي تساىم في انعدام الأمن الغذائي المزمن ىي الجفاف والتدىور 

زالة الغابات وسوء استخدام التكنولوجيا والزراعة المعتمدة عمى ىطول الأ مطار البيئي وا 
والنمو السكاني وتحويل المراعي إلى استخدامات أخرى وضعف الإدارة والسياسة 

 .[3] والتيميش الاقتصادي والقيود المتعمقة بالسياسات والبرامج

بالإضافة إلى ما ذُكر سابقاً، يمكن أن تتأثر حالة الأمن الغذائي للأسرة بمجموعة من 
مثل العمر وجنس رب ديمغرافية للأسرة، العوامل المتعمقة بالخصائص الاجتماعية وال

الأسرة وحجميا ومعدل الإعالة والحالة التعميمية والصحية للأسرة، وعوامل تتعمق بالموارد 
الاقتصادية أو الإنتاجية للأسرة، مثل مساحة الأرض الزراعية ووصول مياه الري 

جمالي ممكية الماشية والوصول إلى سبل العيش المدرة لمدخل الزراع ية وغير الزراعية وا 
جمالي الدخل السنوي للأسرة،  مؤسساتية مثل وصول الأسرة إلى المدخلات وعوامل وا 

فمن المتوقع أن يكون ليذه العوامل  .[4]الزراعية والائتمان الزراعي وخدمات الارشاد 
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أثرىا عمى توفر الغذاء وقدرة الأسرة لموصول إليو من خلال تأثيرىا عمى الإنتاج والشراء 
 والحوالات والمعونات الغذائية والاقتراض.

يؤثر الاستقرار السياسي بدرجة كبيرة في تحقيق التنمية الزراعية واستدامتيا، في حين 
تؤثر النزاعات بطريقة مباشرة وغير مباشرة عمى الأمن الغذائي، فمن آثارىا المباشرة 

الزراعية ومنع المنتجين  تدمير البنى التحتية والمعدات ونفوق المواشي واتلاف الأراضي
، كما تثبط بشكل غير مباشر الاستثمار والموزعين والمستيمكين من الوصول إلى الأسواق

عمى الأمن الغذائي  المنتج في الزراعة، وبذلك تنخفض امدادات الغذاء وينعكس سمباً 
[9]. 

والأسر عمى القدرة المعيشية للأسر بشكل عام  9100منذ عام السورية أثرت الأزمة 
إضافة لمواجية تعرض القطاع الزراعي لخسائر كبيرة،  الريفية بشكل خاص، حيث

في المناطق الريفية العديد من التحديات، بما في ذلك الحصول عمى المياه  المزارعين
ومستمزمات الإنتاج ومحدودية فرص التسويق وارتفاع تكاليف النقل والحرائق التي دمرت 

أدى  ىذاو كاليف الطاقة والمدخلات وغيرىا من السمع المستوردة، في ت محاصيميم، وازدياد
 إلى انخفاض ممحوظ في المدخلات الزراعية مثل توافر الأسمدة ومبيدات الآفات والبذور

من جية، ومن جية أخرى التضخم وارتفاع أسعار  الماشية ولقاحاتالجيدة  ذات النوعية
القوة الشرائية والأمن الغذائي للأسر. كل السمع الغذائية والذي كان لو أثر سمبي عمى 

أثر كبير عمى قدرة الأسر المزرعية عمى الإنفاق الغذائي خصوصاً، ىذه الأمور كان ليا 
  .[2] وتحوليا إلى أوضاع اليشاشة وانعدام الأمن الغذائي

 مبررات البحث:

عن حالة الأمن الغذائي وأىم  (ذات الصمة)الغرض من البحث ىو التوصل إلى بيانات 
العوامل المحددة لو للأسر المزرعية في المنطقة الساحمية، حيث أن توفر مثل ىذه 

لممخططين وصانعي  اً المعمومات عمى المستوى المحمي من شأنو أن يكون مفيد
 وأالجيات الحكومية  اً السياسات والباحثين والجيات الفاعمة في مجال التنمية الريفية سواء
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تصميم سياسات شاممة واتخاذ القرارات المناسبة عند لغير الحكومية العاممة في المنطقة 
 تصميم وتنفيذ البرامج والخطط بيدف تحسين الأمن الغذائي الأسري. 

 أهداف البحث:

 حالة الأمن الغذائي للأسر المزرعية في المنطقة الساحمية. توصيف -
ة والاجتماعية عمى حالة الأمن دراسة تأثير مجموعة من العوامل الاقتصادي -

 الغذائي للأسر المزرعية.

 مواد وطرائق البحث:

تممم إجممراء البحممث فممي ريممف المنطقممة السمماحمية مممن سممورية أي فممي المنمماطق الريفيممة التابعممة 
لمحممافظتي طرطمموس واللاذقيممة. وحممدة المعاينممة ىممي الأسممرة المزرعيممة  وىممي مجموعممة مممن 

، ويعتممدون عممى المدخل المخصمص للاسمتيلاكيتشاركون مكان الإقامة و  الذينالأشخاص 
 الزراعة كمصدر رزق بشكل كمي أو جزئي.

الطبقيمممة، حيمممث تمممم تقسممميم كمممل العشممموائية تمممم تحديمممد عينمممة البحمممث وتوزيعيممما بطريقمممة العينمممة 
محافظة بناءً عمى الوحدات الإرشادية فييما، وممن ثمم اختيمار عينمة عشموائية ممن الممزارعين 
ممن كممل إرشممادية بنمماءً عمممى المموزن النسممبي ليمذه الإرشممادية مممن حيممث أعممداد المممزارعين. أممما 

عنمد مسمتوى [5]( Krejci& Morganقمانون )حجمم العينمة فقمد تمم تحديمده بالاسمتناد إلمى 
( أسمممرة مزرعيمممة تمممم تممموزيعيم عممممى 283%، حيمممث بمممما حجمممم العينمممة الإجماليمممة )5معنويمممة 

% فمي 44..المحافظتين بناء عمى نسبة كل منيما ممن اجممالي عمدد الأسمر، والتمي بمغمت 
( 303، 071حجمم العينمة ) % في محافظة طرطموس، وبمذلك بمما.554محافظة اللاذقية و
 أسرة عمى التوالي.

اسممتبيان باسممتخدام اسممتمارة التممي تممم جمعيمما البيانممات الأوليممة الميدانيممة عمممى  بحممثاعتمممد ال
وأىمم العواممل  لموصول إلى مجموعة من البيانمات التمي تخمص حالمة الأممن الغمذائي للأسمر

، تمممم جممممع البيانمممات خممملال شممميري )تشمممرين الأول وتشمممرين الثممماني( ممممن عمممام الممممؤثرة عمييممما
9102  . 
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وتمم  SPSS (Version 23)تحميمل البيانمات باسمتخدام برنمامج  ولتحقيق أىداف البحمث تمم
 استخدام الأساليب الإحصائية التالية 

 قياس حالة الأمن الغذائي الأسري  -
لتقدير حالة الأمن الغذائي للأسر المزرعية تم استخدام النيج الموحد لمؤشرات الأمن 

 Consolidated Approach to Reporting Indicators of(CARIالغذائي )

Food Security: 
نظراً لمتنوع الكبير في أساليب قياس الأمن الغذائي تم تطوير نيج من قبل برنامج الغذاء 

يدعم دراسة مؤشرات الأمن الغذائي والجمع بينيا بطريقة منيجية وشفافة  WFPالعالمي 
ذي وال Food Security Index (FSI)في مؤشر موجز يسمى مؤشر الأمن الغذائي 

بُعدين رئيسيين للأمن  FSIيمثل حالة الأمن الغذائي الإجمالية لمسكان. يقيس مؤشر 
الغذائي، البعد الأول يقيس مدى كفاية الاستيلاك الغذائي الحالي للأسر باستخدام مقياس 

بيانات عمى مستوى الأسرة حول التنوع الذي يعتمد عمى جمع  ،FCSالاستيلاك الغذائي 
البعد الثاني ىو القدرة عمى  ،سبعو أياممجموعات الأغذية المستيمكة عمى مدار كرار وت

التكيف باستخدام مؤشرات تقيس الضعف الاقتصادي واستنزاف الأصول للأسر، يستند 
استراتيجيات التكيف المعيشية  ين، المؤشر الأول ىوىذا البعد عمى مزيج من مؤشر 

Livelihood Coping Strategies ،استراتيجيات متنوعة الشدة،  01من  ونوىو مك
 غير حيوانات بيع، مدخرات انفاقوىي )(  stress)ضغوط تاستراتيجيا 7تم اختيار 

 المنزل محتويات بيع، الاستدانة أو البنوك من قروض أخذ، المعتاد من أكثر منتجة
 ،منتجة أصول بيعوىي )( crisisاستراتيجيات )أزمة  2و( ...( مجوىرات مفروشات،)

 ورعاية الزراعية المستمزمات عمى الانفاق خفض، والصحة التعميم عمى الانفاق خفض
 إناث بيع، أرض أو منزل بيعوىي ) (emergencyاستراتيجيات )طوارئ  2و( الحيوانات
، وتم رصد تبني الأسرة ليذه الاستراتيجيات (المسكن وانتقال الأسرة ىجرة، الحيوانات

مؤشر الإنفاق الغذائي . المؤشر الثاني ىو الاستبيان يوم التي تسبق 21خلال فترة 
Food Expenditure Share FES عمى الإنفاق نسبة يعتمد عمى تقدير، والذي 

 .الأسرة إنفاق إجمالي من الغذاء
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كيفية جمع  (1)نقاط، ويوضح الجدول 7يتم تحويل قيم المؤشرات إلى مقياس من 
حيث يتم حساب ، FSIالبيانات لممؤشرات المستخدمة وكيفية تحويميا إلى المؤشر الموحد 

متوسط درجات مؤشرات القدرة التكيفية ومن ثم حساب متوسط النتيجة مع مؤشر 
ويتمثل  FSI4استيلاك الغذاء والتقريب لأقرب عدد صحيح يعطي مؤشر الأمن الغذائي 

الأسر المعيشية بشكل واضح إلى أربع مجموعات وصفية   محور ىذا النيج في تصنيف
 في الانخراط دون الأساسية الغذائية وغير الغذائية الاحتياجات تمبية عمى قادرة) الأمن الغذائي
 استيلاك من الأدنى الحد تممك) ، والأمن الغذائي بشكل ىامشي(النمطية التكيف استراتيجيات

 تحمل عمى قادرة غير ؛ فييا رجعة لا التي التكيف استراتيجيات في الانخراط دون الكافي الغذاء
 في كبيرة فجوات لدييا) ، وانعدام الأمن الغذائي المعتدل(الغذائية غير الأساسية النفقات بعض

 فقط الغذائية الاحتياجات من الأدنى الحد تمبية عمى ىامشي بشكل قادرة أو ، الغذاء استيلاك
 لدييا) ، وانعدام الأمن الغذائي الشديد(فييا رجعة لا التي التكيف استراتيجيات خلال من

مما  العيش سبل أصول في كبيرة خسارة من تعاني أو ، الغذاء استيلاك في شديدة فجوات
. ويقدم التصنيف تقديراً (أسوأ ىو ما أو ، الغذاء استيلاك في فجوات إلى حدوث  سيؤدي

تمثيمياً لانعدام الأمن الغذائي داخل السكان المستيدفين سواء كان محسوباً عمى المستوى 
 .[8] ةيالمعيشالأسرة الوطني أو مستوى المقاطعة أو المنطقة أو مستوى 

 والمؤشرات المستخدمة: CARI: أبعاد النهج (1)جدول

 المؤشر البعد
آمن 
 غذائياً 

(1) 

غذائياً آمن 
بشكل 
 هامشي

(2) 

غير آمن 
غذائياً بشكل 

 معتدل

(3) 

غير آمن 
غذائياً بشكل 

 شديد

(4) 

الوضع 
 الحالي

استيلاك 
 الغذاء

مقياس 
استيلاك 

 FCSالغذاء 
 فقير عمى الحد - مقبول

القدرة 
 التكيفية

الضعف 
 الاقتصادي

نسبة الإنفاق 
عمى الغذاء 

FES 
<01% 01-20% 20-.0% >.0% 
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استنزاف 
 الأصول

استراتيجيات 
التكيف 
المعيشية 

Livelihood 

Coping 

Strategies 

 لا يوجد

اتباع 
استراتيجيات 
 ضغوطات
Stress 

Strategies 

اتباع 
استراتيجيات 

 أزمات
Crisis 

Strategies 

اتباع 
استراتيجيات 

 طوارئ
Emergency 

Strategies 

 (WFP, 2015المصدر  )

تمممم اسمممتخدام نمممموذج الانحمممدار الموجسمممتي الثنمممائي لقيممماس أثمممر العواممممل المحمممددة للأممممن  -
 Foodالغمممذائي بمممين الأسمممر المزرعيمممة، وعممممى أسممماس نتمممائج مؤشمممر الأممممن الغمممذائي 

Security Index FSIنمة غممذائياً ، تمم تصمنيف الأسمر إلممى مجمموعتين  الأسمر الآم
 ".1من انعدام الأمن الغذائي تأخذ القيمة " " والأسر التي تعاني0تأخذ قيمة "

 وعميو تم تحديد النموذج الموجستي بالشكل الآتي 
        ⁄           

 Y=1احتمال حدوث الأمن الغذائي أي احتمال     حيث

( 9والجدول)المستقمة   = المتغيرات    = معاملات المتغيرات،   = الثابت،     
 لممتغيرات المستقمة المستخدمة في نموذج الانحدار الموجستي الثنائي وصف يوضح 

 (: المتغيرات المستقمة المستخدمة في نموذج الانحدار الموجستي الثنائي2جدول)

 الوصف   المتغير 
 اجمالي عدد الأفراد ضمن الأسرة المعيشية  أفراد الأسرة

 )متزوج، غير ذلك )عازب، أرمل، مطمق(( الأسرةالحالة الاجتماعية لرب  الحالة الاجتماعية 
 المستوى التعميمي لرب الأسرة التعميم
 عمر رب الأسرة العمر
 جنس رب الأسرة الجنس
 مساحة الأرض الزراعية المساحة
 Tropicalعدد الحيوانات الممتمكة )تم حسابيا وفق معامل تحويل  الماشية

Livestock Unit TLU [6] نحسب نوع الحيوا 
لتقدير  Herfindahl diversification Indexتم تطبيق مؤشر التنوع مؤشر تنوع سبل 
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 [10] مؤشر تنوع سبل العيش العيش
 عدد الآليات الزراعية الممتمكة  الآلات

مجموع الأفراد ممن يعتبرون في العمر أصغر أو أكبر من سن العمل ويقسم  معدل الإعالة
 عاماً( 27-00سن العمل )أي في عمر  عمى مجموع الأفراد ممن ىم في

 الدخل السنوي للأسرة الدخل
 وجود مصدر مياه لمري  مصدر مياه

 عدد سنوات الخبرة في الزراعة الخبرة
 رشادية للأسرةتوفر خدمات إ رشادالإ

 سيولة تسويق المحصول الزراعي التسويق
 الذكورناث ضمن الأسرة لعدد نسبة عدد الإ معدل الإناث لمذكور

 عدد أفراد الأسرة ممن يعانون من أمراض مزمنة الصحة
 

 النتائج والمناقشة:

 حالة الأمن الغذائي للأسر المزرعية في المنطقة الساحمية:

 FCSمؤشرات وىي مؤشر استيلاك الغذاء  2يعتمد النيج عمى دراسة والجمع بين 
 ومؤشر استراتيجيات التكيف المعيشية. FESومؤشر نسبة الانفاق عمى الغذاء 

حيث تم حساب متوسط درجات مؤشرات القدرة التكيفية ومن ثم حساب متوسط النتيجة 
مع مؤشر استيلاك الغذاء والتقريب لأقرب عدد صحيح يعطي مؤشر الأمن الغذائي 

FSI أظيرت نتائج مؤشر الأمن الغذائي .FSI  من الأسر تعاني من 99.2أن نحو %
، بينما النسبة (2)انعدام الأمن الغذائي )المعتدل والشديد( كما ىو موضح في الجدول

%(، أي أن ىذه الأسر لدييا 0.7.الأكبر من الأسر كانت آمنة غذائياً بشكل ىامشي )
مة الأمد استيلاك كافي من الغذاء بالحد الأدنى دون الدخول في استراتيجيات تكيف طوي

. كما تبين عدم [8]ولكنيا غير قادرة عمى تحمل بعض النفقات الأساسية غير الغذائية 
وجود فروق ذات دلالة إحصائية بين قيم مؤشر الأمن الغذائي في محافظتي اللاذقية 

 وطرطوس.
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لمنهج الموحد لمؤشرات الأمن الغذائي للأسر المزرعية وفقاً  FSI : مؤشر الأمن الغذائي(3)جدول
CARI: 

 المؤشر البعد

 غير آمن غذائياً  آمن غذائياً 

آمن 
 غذائياً 

آمن غذائياً 
بشكل 
 هامشي

غير آمن 
غذائياً بشكل 

 معتدل

غير آمن 
غذائياً بشكل 

 شديد

الوضع 
 الحالي

استيلاك 
 الغذاء

FCS .2.7% - 07.2% 2.2% 

القدرة 
 التكيفية

الضعف 
 الاقتصادي

FES 2.0% 2..2% 92.8% 92.8% 

استنزاف 
 الأصول

Livelihood 

Coping 

Strategies 
2% 01.2% 70% 0347% 

 FSIمؤشز الأمن الغذائي 

9% .0.7% 094.% 243% 

...7% 22.6% 

 المصدر  تم حسابو من قبل الباحث

في محافظتي طرطوس  للأسر المزرعية FSI(: مؤشر الأمن الغذائي 4جدول)
 واللاذقية

آمن غذائياً بشكل  آمن غذائياً  المحافظة
 هامشي

غير آمن غذائياً 
 بشكل معتدل

غير آمن غذائياً 
 بشكل شديد

 %2.0 %92.0 %9.2. %0.0 اللاذقية

 %2.9 %08.9 %2.0. %9.0 طرطوس

 %243 %.094 %0.7. %9 إجمالي

 المصدر  تم حسابو من قبل الباحث
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 الأمن الغذائي:العوامل المؤثرة عمى 

 (1، غير آمن غذائياً=0الأمن الغذائي=) تابعفي المتغير الالمعنوية تمت دراسة التغيرات 
التغيرات في المتغيرات المستقمة المذكورة سابقاً باستخدام نموذج الانحدار عمى ضوء 

Rتعتبر قيمة (، 0جيستي الثنائي الموضح في الجدول)المو 
في الانحدار الموجستي  2

الثنائي غير دقيقة في تفسير تأثير المتغيرات المستقمة المدروسة عمى المتغير التابع، 
حيث يمكن اعتبارىا كقيمة تقديرية. وأوضحت نتائج الدراسة الحالية أن قيمة 

Nagelkerke R2  ِمن التباين في حالة الأمن 1.مما يشير بأن نحو  1.22قدرت بم %
لأسر المزرعية المدروسة تفسر من المتغيرات المستقمة. بمغت قيمة كاي مربع الغذائي ل

أن النموذج المستخدم مما يظير  p<0.001( وكانت معنوية عند مستوى 7..002)
 مناسب.

حدوث الأمن لرجحية قيمة المتوقعة لموغاريتم نسبة الأعن ال Constantيعبر الثابت 
 المستقمة مساوية لمصفر.الغذائي عندما تكون جميع المتغيرات 

الانحدار الموجستي لمتنبؤ بالمتغير التابع )الأمن عن قيم معادلة  B الثوابت تعبر
تمثل ىذه التقديرات العلاقة بين المتغيرات و الغذائي( من خلال المتغيرات المستقمة، 

صان المستقمة والمتغير التابع بمقياس الموغاريتم، حيث تعبر عن مقدار الزيادة أو النق
كانت علامة المعامل سالبة( في لوغاريتم نسبة الأرجحية المتوقعة لتكون الأسرة آمنة  إذا)

( والتي يمكن توقعيا عند زيادة أو نقصان وحدة واحدة في المتغير المستقل Y=1غذائياً )
جميع المتغيرات . وتظير نتائج التحميل أن التنبئيةمع ثبات باقي المتغيرات المستقمة 

تؤثر ايجاباً عمى أرجحية حدوث الأمن الغذائي باستثناء المتغيرات التالية التي  التنبؤية
تبين وجود تأثير سمبي ليا وىي  حجم الأسرة، الحالة الاجتماعية لرب الأسرة )متزوج، 

 (، معدل الإعالة، عدد أفراد الأسرة ذوي الأمراض المزمنة.)عازب، أرمل، مطمق( غير ذلك

ذه المعاملات تقاس بوحدات الموغاريتم لنسب الأرجحية مما يصعب ونظراً لأن ى
تحويميا إلى نسب أرجحية عن طريق أخذ الدالة الأسية  مما يتتفسيرىا، لذلك غالباً 
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التي تعبر عن نسب الأرجحية  Exp(B)أو باعتماد قيم العمود  Bلمعاملات الانحدار 
 .التنبؤيةلممتغيرات 

 الانحدار الموجستي الثنائي(: نتائج تحميل 5الجدول )

 exp(B)الارجحية  waldاختبار  Bالثابت  المتغير المستقل
 1.727 **15.797 0.871- الأسرة حجم

الحالة الاجتماعية لرب 
 الأسرة

 )متزوج، غير ذلك(
-1.749 11.496** 0.174 

 0.931 0.12 0.72- مستوى التعميم
 0.955 2.409 0.046- العمر
 1.523 0.157 1.79 الجنس

 1.155 *4.248 1.44 مساحة الأرض
 0.221 *4.629 .9.09 الحيوانات الممتمكة
 2.398 **4.502 0.800 تنوع سبل العيش

 1.369 0.657 0.314 المعدات الزراعية الممتمكة
 0.991 **7.282 0.10- معدل الإعالة

 0.110 **8.889 1.110 الدخل
 3.410 *5.392 ..0.9 توفر المياه

 0.963 2.118 0.037- الخبرة الزراعية
 0.922 2.722 1.882 توفر خدمات الارشاد

 1.220 1.110 1.112- سهولة التسويق
 1.979 *5.969 1.289 نسبة الإناث لمذكور

 0.498 **9.434 0.697- الصحة
 Constant 0.744 2.462** 2.671الثابت 

 significant at 5%; **significant at 1% *              من قبل الباحث المصدر: تم حسابه      
 المتغيرات ذات التأثير الإيجابي:
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تعتبر زيادة العوائد من خلال زيادة حجم المزرعة من أحد الخيارات مساحة الأرض:  -
، لوحظ من خلال النتائج أن الأمن الميمة لتحقيق المزيد من الأمن الغذائي للأسرة

ازدياد مساحة الأرض التي تممكيا الأسرة، حيث أن ازدياد مساحة الغذائي يتزايد مع 
( 0.000الأرض بمقدار دونم واحد يزيد من أرجحية حدوث الأمن الغذائي بمقدار )

 وذلك عند بقاء العوامل المستقمة الأخرى ثابتة.
أظيرت نتائج النموذج وجود علاقة إيجابية ذات دلالة إحصائية  الحيوانات الممتمكة: -

% مع حالة الأمن الغذائي للأسرة، حيث وُجد أن الأسر التي تممك 0مستوى  عند
كانوا آمنين غذائياً من أولئك  TLUأكبر من الماشية مقاس بمعامل تحويل  اً عدد

ممن لدييم عدد أقل أو لا يممكون، وأشارت النتائج أنو مع ثبات العوامل المستقمة 
( بزيادة حيوان أضافي 0.22مقدار )الأخرى تزيد أرجحية حدوث الأمن الغذائي ب

حيث أن لمثروة الحيوانية العديد من الفوائد الاجتماعية ، TLUوفقاً لمعامل 
 والاقتصادية للأسر المزرعية وينظر ليا كأحد مؤشرات الثروة.

الغذائي الأسري  الأمنتبين وجود تأثير ايجابي معنوي عمى حالة تنوع سبل العيش:  -
%، وىذا يدل عمى أن الأسر التي تممك مؤشر تنوع عالي أكثر 0عند مستوى 

حيث أن زيادة مؤشر تنوع سبل العيش بمقدار وحدة عرضة لأن تكون آمنة غذائياُ، 
( مع بقاء العوامل 9.228واحدة يزيد من أرجحية حدوث الأمن الغذائي بمقدار )

الأسر التي تعمل في مجالات متعددة سواء  ر ىو أنالمستقمة الأخرى ثابتة، والتفسي
في تعدد الأنشطة الزراعية وغير الزراعية، يزيد من دخميا ويخفف من مخاطر 
الخسائر في الإنتاج الزراعي التي من الممكن أن يتعرض ليا المزارع )كالظروف 

 الجوية والآفات الزراعية وصعوبة التسويق وانخفاض أسعار المحاصيل.. الخ(.
تظير النتائج وجود تأثير إيجابي معنوي لمدخل مع حالة لأمن  الدخل السنوي: -

%، حيث تبين النتائج أنو مع بقاء العوامل المستقمة الأخرى 0الغذائي عند مستوى 
( عند زيادة الدخل وحدة 0.110ثابتة، تزداد أرجحية حدوث الأمن الغذائي بمقدار )

   ليرة(. 0111واحدة )
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ىو أيضاً من المتغيرات ذات التأثير الإيجابي، إذ يؤدي في حال بقاء و  توفر المياه: -
العوامل المؤثرة الأخرى ثابتة إلى زيادة نسبة الأرجحية لحدوث الأمن الغذائي إلى 

( مرة عند الأسر التي تمتمك مصدر لمياه الري مقارنة مع الأسر التي لا 2.70)
 تممك مصدر لمري وتعتمد عمى الزراعة البعمية.

%، 0معنوي عند مستوى أظيرت النتائج وجود أثر إيجابي  ناث لمذكور:نسبة الإ  -
ة لتحسين حالة الأمن وىذا يظير الدور الإيجابي الذي تمعبو الإناث ضمن الأسر 

من الناحية الاقتصادية أو التغذوية، حيث تبين زيادة أرجحية حدوث  الغذائي سواءاً 
عدل الاناث لمذكور بمقدار وحدة واحدة مع ( بزيادة م0.2.2الأمن الغذائي بمقدار )

 ثبات باقي العوامل المستقمة.
 المتغيرات ذات التأثير السمبي:

أظيرت النتائج وجود تأثير سمبي لعدد أفراد الأسرة عمى حالة الأمن   حجم الأسرة -
%، وتشير العلامة السمبية إلى أن أرجحية حدوث الأمن 0الغذائي ليا عند مستوى 

( مع ازدياد حجم الأسرة فرداً واحداً مع بقاء 1.727الغذائي تتناقص بمقدار )
في أفراد الأسرة تتشارك ن العوامل المستقمة الأخرى ثابتة، ويمكن تفسير ذلك أ

الموارد المحدودة للأسرة مما يزيد من احتمالية تعرض الأسرة إلى انعدام الأمن 
 الغذائي.

تبين النتائج وجود أثر سمبي لمحالة الاجتماعية لرب الأسرة عمى الحالة الاجتماعية:  -
 %، حيث تتناقص أرجحية حدوث0حالة الأمن الغذائي للأسرة عند مستوى معنوية 

( مرة 1.0.7الأمن الغذائي عند الأسر عندما يكون رب الأسرة متزوج بمقدار )
مقارنة مع الأسرة التي يكون فييا رب الأسرة مطمق أو أرمل أو عازب، مع بقاء 

 العوامل المستقمة الأخرى ثابتة.
%، حيث 0تبين نتائج الدراسة وجود أثر سمبي ومعنوي عند مستوى معدل الإعالة:  -

ت نسبة التبعية زاد العبء عمى الأسرة بسبب قمة الأفراد القادرين عمى كمما ارتفع
العمل، وبالتالي تكون أكثر عرضة لانعدام الأمن الغذائي، حيث تتناقص أرجحية 
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( مرة عند زيادة معدل الاعالة بمقدار وحدة 1.220حدوث الأمن الغذائي بمقدار )
 واحدة، مع بقاء العوامل المستقمة الأخرى ثابتة.

كان لعدد أفراد الأسرة ممن يعانون من أمراض مزمنة أثره السمبي عمى حالة الصحة:  -
%، حيث يزيد العبء المادي للأسرة 0الأمن الغذائي للأسرة عند مستوى معنوية 

بسبب زيادة الانفاق عمى الطبابة والأدوية وعدم قدرة الأفراد عمى ممارسة دورىم 
يث تتناقص أرجحية حدوث الأمن الغذائي الاقتصادي ضمن الأسرة بشكل فعال. ح

( مرة مع زيادة الأفراد المرضى بمقدار فرد واحد، مع بقاء العوامل 1.728بمقدار )
 المستقمة الأخرى ثابتة.

وبالاعتماد عمى ثوابت العوامل المستقمة الداخمة في النموذج والموضحة في الجدول 
لأمن الغذائي الأسري عمى الشكل (، يمكن كتابة معادلة الانحدار الموغاريتمي ل4)

  التالي 

 
          ⁄                                       

                                      

          

 

 الاستنتاجات:
تم قياس مؤشر الأمن الغذائي باستخدام النيج الموحد لمؤشرات الأمن الغذائي، وأظيرت 

النسبة الأكبر من الأسر % من الأسر تم اعتبارىم آمنين غذائياً ولكن 7...النتائج أن 
%(، أي أن ىذه الأسر لدييا استيلاك كافي من 0.7.كانت آمنة غذائياً بشكل ىامشي )

ون الدخول في استراتيجيات تكيف طويمة الأمد ولكنيا غير قادرة الغذاء بالحد الأدنى د
% من الأسر تعاني من 99.2عمى تحمل بعض النفقات الأساسية غير الغذائية، بينما 

 انعدام الأمن الغذائي. 
وعند دراسة تأثير مجموعة من المتغيرات الاجتماعية والاقتصادية عمى حالة الأمن 

أثر إيجابي معنوي لكل من مساحة الأرض الزراعية وجود الغذائي للأسرة تبين 
والحيوانات الممتمكة والدخل وتنوع سبل العيش وتوفر المياه ونسبة الاناث لمذكور، بينما 
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تبين وجود تأثير سمبي معنوي عمى حالة الأمن الغذائي الأسري لكل من حجم الأسرة 
 اد ذوي الأمراض المزمنة.والحالة الاجتماعية لرب الأسرة ومعدل الإعالة عدد الأفر 

 التوصيات والمقترحات:

  التالية بالمقترحات التوصية تمعمى نتائج البحث  وبناءً 

من الميم عمى الحكومة إيلاء الاىتمام والسعي لحل المشاكل التي يعاني منيا  -
وتشجيع ودعم الطرق المزارعين والتي من شأنيا أن تحسن من حالة الأمن الغذائي، 

غير التقميدية في الزراعة، كالزراعة الأسرية أو الزراعة عمى الأسطح .. وغيرىا، 
إضافة إلى تحسين الوصول إلى المدخلات الزراعية وتوفير الخدمات الارشادية 
وتسييل تسويق المحاصيل والذي من شأنو زيادة الإنتاج الزراعي وبالتالي زيادة 

 الدخل المزرعي.
الرغم من وقوع منطقة الدراسة ضمن منطقة الاستقرار الأولى، تعاني بعض عمى  -

المناطق من نقص في مياه الري، لذلك من الميم إيلاء الاىتمام بتطوير وتحسين 
 للاستفادة من مياه الامطار.أنظمة الري وتطبيق مشاريع حصاد المياه 

يمة في حالة الأمن تبين أن اجمالي الدخل السنوي للأسرة لو مساىمة إيجابية م -
الغذائي للأسرة، لذلك سيكون من الميم تصميم وتنفيذ استراتيجيات وأنشطة تعزز 

تحسين حالة  امن شأني تيوتشجيع الأنشطة غير الزراعية والالدخل السنوي للأسر 
الأمن الغذائي للأسر كون الدخل الزراعي معرض لمخاطر عديدة، من الميم 

سائل لتطوير ىذه الأنشطة في المناطق الريفية دون لواضعي السياسات البحث عن و 
 أن يؤثر سمباً عمى الإنتاج الزراعي. 

ئي الأسري في في ضوء التأثير السمبي لحجم الأسرة ومعدل الإعالة عمى الأمن الغذا -
تنظيم الأسرة وتحديد عدد  تمنطقة الدراسة، من الميم توعية الأسر لتبني استراتيجيا

وارد الأسرة أن تتحمل، مع مراعاة الجوانب الثقافية والاجتماعية الأطفال بما يمكن لم
 لممجتمع.
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إيلاء الاىتمام بقطاع الثروة الحيوانية، وتشجيع مشاريع تربية المواشي من خلال  -
تأمين الاعلاف وتحسين ظروف التسويق برامج لتمويل شراء الحيوانات و  إطلاق

 وانتاجيتيم.وتدريب مربي الماشية عمى تحسين انتاجيم 
من الميم الإشارة أن نتائج البحث تعكس واقع الأسر المزرعية في الفترة التي تم  -

إجراء البحث فييا، ونظراً لمظروف الاقتصادية والسياسية غير المستقرة التي تمر 
بالبلاد والتي تنعكس بشكل مباشر عمى الأسر بشكل عام، توصي الدراسة بضرورة 

ة الأمن الغذائي الأسري والعوامل المؤثرة عميو تماشياً مع إجراء دراسات دورية لحال
 التغيرات المفروضة. 
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ثير التدميد العضوي والمعدني والرش بمدتخلص أت
) Solanumالبطاطا نمو  فيعرقدوس ال

).Ltuberosum في محافظة الحدكة 
 

 (3)د. حمود ساكير   (2)د. صفاء نجلا  (1) م. وسام المطرود

 ( طالب ماجستير، قسم عموم البستنة، كمية الزراعة بجامعة دمشؽ. سورية.1)
 لبستنة، كمية الزراعة  بجامعة دمشؽ. سورية.في قسم عموم ا ( استاذ2)
 مدرس في قسم الموارد الطبيعية، كمية الزراعة بجامعة الفرات. سورية.( 3)

 
 الممخص

، 5، 0نُفِذَ البحث في محافظة الحسكة بيدؼ دراسة تأثير الرش بمستخمص العرقسوس تركيز )
طف/ىػ(  40العضوي )كغ /ىػ( و N180 P60 K90غ/ؿ( ومستويات التسميد المعدني ) 10

. 2018/2019المستخدمة في نمو محصوؿ البطاطا )صنؼ سبونتا( خلاؿ الموسـ الزراعي  
تمّت الزراعة وفؽ تصميـ القطاعات العشوائية الكاممة، وتـ رش النباتات بالمستخمص ثلاث 

ظيرت مرات )بعد اكتماؿ الإنبات، مرحمة تشكؿ الدرنات، بداية التزىير وكبر حجـ الدرنات(. أ
غ/ؿ أدت إلى زيادة معنوية في  10العرقسوس عند التركيز مستخمص النتائج أفّ معاممة الرش ب

في كؿ  50:50معاممة التسميد العضوي والمعدني  اً معنويجميع المؤشرات المدروسة. وتفوقت 
، في حيف تفوقت معاممة وزف الدرنةمف مؤشرات الإنتاجية، طوؿ النبات، المساحة الورقية، 

 % عمى المعاملات الأخرى في نسبة المادة الجافة في الأوراؽ.50ماد العضوي الس
 

 .   إنتاجية نمو، ، عرقسوس، تسميد،بطاطا، سبونتا الكممات المفتاحية:



 Solanum)البطاطا نمو  فيعرقسوس الثير التسميد العضوي والمعدني والرش بمستخلص أت
tuberosum.L) في محافظة الحسكة 
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 Effect of organic and mineral fertilization and spraying with 

licorice extract on potato crop growth in Alhasakah 

governorate 
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(3) 

1-Master Student, Faculty of Agriculture, Damascus University. 
2- Professor, Faculty of Agriculture, Damascus University. 
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Abstract 

The research was carried out in Al-Hasakah governorate with the aim of 

studying the effect of spraying with different concentrations of licorice 

extract (0, 5, 10 g /l ), mineral fertilization (N180 P60 K90 kg / ha) and 

organic fertilization (40 tons / ha) on the growth of the potato crop 

(Spunta variety) during agricultural season 2018/2019. 

The Experiment was designed as RCBD, and the plants were sprayed 

with the extract 3 times (after the complete  germination, the stage of 

tubers formation, the beginning of flowering and the growth of the 

tubers). 

The results showed that the treatment of spraying with licorice (10 g / l) 

led to a significant increase in all the studied indicators. 

The organic and mineral fertilization treatment 50:50 has significant 

differences in the indicators of productivity, plant height, leaf area, and 

tuber wieght. While the organic fertilizer treatment 50% has recorded a 

significant difference in the leaf dry matter as compared to other 

treatments. 

 

 

Key words: Potato, Spunta, Licorice, Fertilization, Growth,Yeild. 
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 مقدّمة:

محاصيؿ الخضار التابعة لمعائمة أحد أىـ  Solanum tuberosum البطاطا عدّ تُ 
فيي  ،لمحاصيؿ الحبوبعمييا كبديؿ عتماد ي مف الممكف الاتوال Solanaceae الباذنجانية
 .]15[العالـ نحاء دولة مف مختمؼ أ 160ع في أكثر مف تزر  ،غذاء ميـ

 مف المرتفعة الجبمية المناطؽ ىو مبطاطال الأصمي الموطف أف عمى العمماء يتفؽ
سبانيا أوروبا لىإ نقمت ومنيا الجنوبية، أمػريكا  بعض أفّ  إلا .]8[عشر السادس القرف فػػي وا 

 جزر إلى الجنوبية أمريكا مف 1562 عاـ في نقمت ما أوؿ البطاطا إفّ  إلى تشير الدراسات
 .]19[ اسبانيا لىإ وليس الكناري،

 لمجسـ يمكف والتي ،الغذائية بالعناصر الغني بمحتواىا ئية لمبطاطاالقيمة الغذا تتمثؿ
% 29-17 ماء،% 80-70 البطاطا درنات تحتوي حيث ]21[ لمطاقة كمصدر يستخدميا فأ

 معادف% 1.1 دىوف،% 0.1 بروتيف،% 3-0.8 كربوىيدرات،% 23-11 جافة، مادة
 ].B ]20و C وفيتاميف بالنشاء غنية أنيا كما ،مينيةالأ الأحماض وبعض

-2008 الفترة خلاؿ سورية في بالبطاطا المزروعة الإجمالية المساحة تناقصت
 بنحو مقارنةً  ىكتار 24376 نحو 2017 عاـ في بمغت حيث ،%32.61 بنسبة 2017

 بمغت بنسبة أيضاً  انخفض فقد للإنتاج بالنسبة أما .2008 عاـ في ىكتار 36172
 في عاـ طف 562416 بينما سجؿ 2008 عاـفي  طف 720492فقد سجؿ  ،21.94%
 2017 العاـ في ػى/كغ 23073 نحو بمغت التي الغمة في زيادة رافؽ، إلا أف ذلؾ 2017
 .]4[ 2008 العاـ في ػى/كغ 19918 بنحو مقارنةً 

مف خلاؿ وذلؾ  ؛سمدة الكيميائيةد استعماؿ الأيمكانية تقيإتتجو معظـ الدراسات الى  
في تحسيف النمو الخضري ورفع جودة وكمية  اً ميم عاملاً  تُعد  ي التسمدة العضوية الأ إضافة

الذي يعتبر أسموب  رش المحاصيؿ بالمستخمصات العضويةإضافة إلى  ،الإنتاج لنبات البطاطا
 استخداـ أفإلى  الدراساتشير تكما  .]17[جديد في المكافحة البيولوجية والتغذية العضوية 

 .[16]ياً ة وآمنة بيئزراعة نظيفيحقؽ  التسميد العضوي
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معنوياً  أثر غ/ؿ( 5تركيز ) بمستخمص العرقسوس نبات البطاطا رش أفّ  ]11[رذك
 [24]أشار . كما البطاطا الكمي لانتاجوأعطى أعمى معدؿ  في زيادة طوؿ النبات ووزنو الجاؼ

عمى غ/ؿ،  6 ،2بتراكيز  اف بمستخمص العرقسوس والبوتاسيوـأف الرش الورقي لنباتات الباذنج
  [18]لاحظ وفي ىذا السياؽ الترتيب أدى إلى زيادة معنوية في مؤشرات النمو الخضري والغمة.

%( أدى إلى زيادة معنوية في 5سوس بمعدؿ )العرقف الرش الورقي بمستخمص قشور الرماف و أ
الدرنات والغمة التسويقية وأدى إلى انخفاض في عدد مؤشرات النمو الخضرية، اجمالي 

  .ضرار الميكانيكيةيزيولوجية والأالف الاضطرابات

 ةف المغذيات الموجودأجريت حوؿ التسميد العضوي والمعدني لمبطاطا، أالتي  اتالدراسأشارت 
أف  ]10[ بيّفالعضوية، فقد  سمدةكثر فعالية مف تمؾ الموجودة في الأأسمدة المعدنية في الأ

رتفاع لمنبات وزادت مف أعطت أعمى ا NPK% 100% مخمفات دواجف مع 100المعاممة 
بيف تأثير مستويات مختمفة التسميد المعدني  ]12[ قارنو .الوزف الجاؼ لممجموع الخضري

 .مو واجمالي الغمة لمحصوؿ البطاطاوالعضوي مف مصادر مختمفة  عمى ن

/ىػ(  Kكغ  400/ىػ ، Pكغ 120/ىػ ، Nكغ240وقد أظيرت النتائج تفوؽ المعاممة )
وغمة وعدد السيقاف عمى النبات أعمى قيـ لطوؿ النبات  حيث أعطتعمى بقية المعاملات 

 طف/ىػ( 57.03كغ /نبات،  0.11ساؽ/نبات،  2.55، سـ 84النبات الواحد واجمالي الغمة )
طف مف بقايا سيقاف قصب  15والتي لـ تختمؼ بشكؿ كبير عف معاممة السماد العضوي )

سـ،  76.6عطت )يقاف الذرة(/ىػ التي أمف بقايا س طف 15طف مف زىرة النيؿ+ 15السكر+ 
ية ف انتاجأ ]1[ أشار إضافة لما سبؽ طف /ىػ(. 53.83كغ/نبات،  0.95ساؽ/نبات،  2.33

 ،طف/ىػ 35 بمعدؿ والسماد العضوي N120P75K40ضافة السماد المعدني إ عنددرنات البطاطا 
 5138)ماد المعدني فقط معاممة الس بإنتاجية مقارنةً ( طف/ىػ 23392)أعمى إنتاجية  عطىقد أ

 .البطاطا السماد العضوي بديلًا في إنتاج مما يدؿ عمى امكانية اف يكوف .(طف/ ىػ

 

 

 ؼ البحث:اهدأ
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 بمستخمص لمرش L .Solanum tuberosum البطاطانبات  استجابة مدى تحديد -1
 .الحسكة محافظة تحت ظروؼ سوسعرقال

 .نتاجية محصوؿ البطاطاي والمعدني في نمو واتأثير التسميد العضو  دراسة -2
 مواد وطرائؽ البحث:

 .(، صنؼ سبونتاSolanum tuberosum. Lدرنات البطاطا العادية ) المادة النباتية: -1
 الحصوؿ عمى الدرنات مف مؤسسة اكثار البذار. تـ

محافظة الحسكة خلاؿ منطقة الغزؿ التابعة ل نُفِذَ البحث في موقع وزمان تنفيذ البحث: -2
 .2018/2019الموسـ الزراعي 

سـ بيف الثمـ والأخر   70أثلاـ بأبعاد الدرنات الكاممة عمى تمت زراعة طريقة الزراعة: -3
إجراء عمميات الخدمة مف  وتـ. سـ12-15عمؽ بو  ،سـ بيف الدرنة والأخرى 20-30و

 وتحضيف. سقاية  وعزيؽ
 المعاملات المدروسة: -4
 قبؿ التربة في وقمبو مرالمتخ البمدي العضوي السماد نثر تـ :O العضوي التسميد -

 :التالي وفؽ ىػ/طف 40 معدؿوذلؾ ب الزراعة
O :الاضافة، مف %100 تعني O1: الاضافة مف %50 تعني. 
 : التالي وفؽ ىػ/ كغ N180 P60 K90 الاضافة معدؿ :MNPK المعدني التسميد -
M :الاضافة، مف% 100 تعني M1: (46) اليوريا استخداـ تـ. الاضافة مف %50 تعني% 

 لمسماد كمصدر %(46) الثلاثي فوسفات والسوبر النتروجيني، لمسماد كمصدر
 الأسمدة نثر تـ. البوتاسي لمسماد كمصدر %(50) البوتاسيوـ وسمفات الفوسفاتي،
 عمى التربة في وقمبيا مباشرة الزراعة قبؿ زوتيةالآ الأسمدة مف وجزء والبوتاسية الفوسفاتية

 النباتات ظيور بعد الأولى دفعتيف عمى المتبقية زوتيةالآ الأسمدة نثرتـ و  ،سـ 20 عمؽ
 .[9] الدرنات تكويف عند بدء الثانية والدفعة التربة سطح فوؽ

                S0=0 ،S1=5، S2=10) مستويات ثلاث وفؽ :S عرقسوسال بمستخمص الرش -
 . (غ/ؿ      

 15 بعد الثانية لرشةا نبات،الإ اكتماؿ بعد الأولى الرشة مرات، ثلاث الرش تـ حيث
 الرشة مف يوـ 15 بعد الثالثة والرشة( الدرنات تشكؿ مرحمة في) الأولى الرشة مف يوـ

 (.الدرنات حجـ وكبر التزىير مرحمة بداية في أي) الثانية
 الصفات المدروسة: -5
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(: مف خلاؿ وزف الدرنات الناتجة عف النباتات المزروعة في مساحة 2الإنتاجية )كغ/ ـ -1
 .متر مربع

كؿ  مف  بشكؿ عشوائي درنات مأخوذة 5القراءة عمى  متوسط وزف الدرنة )غ(: تـ أخذ -2
 قطعة تجريبية.

 قيستو . المكرر في نباتات 5 عمى النمو فترة نياية في القراءة تتم(: سـ) النبات طوؿ -3
 مسطرة باستخداـ الساؽ، في نامية نقطة أعمى حتى التربة فوؽ النبات مف نقطة أوؿ مف

 .القياس
القيمة  ضربثـ  النبات في الناضجة الورقة مساحة قياس تـ(: 2سـ) الورقية المساحة -4

 المأخوذة الصور تحميؿ طريؽ عف الورقة مساحة قياس تـو . النبات عمى الأوراؽ بعدد
 .المكرر في نباتات 5 عمى القراءة تتم. Image J برنامج  بواسطة

 اءة عمى خمس نباتات في المكرر، أخذت تـ أخذ القر :المادة الجافة للأوراؽ )٪(محتوى   -5
ساعة ثـ  48درجة مئوية لمدة  70في فرف عمى درجة حرارة  وضعتو  نظفتؽ ناضجة اور أ

  الأوراؽ وفؽ المعادلة: فيالنسبة المئوية لممادة الجافة  حسبت
 X100المادة الجافة للأوراؽ )%(= الوزف الجاؼ/الوزف الرطب 

ة وفؽ تصميـ القطاعات العشوائية الكاممة. تتألؼ كؿ التجربصممت  لتحميل الاحصائي:ا
مقارنة المتوسطات باستخداـ نباتات. تـ  10مكررات، ويحوي كؿ مكرر عمى  3معاممة مف 

 مستوىعند  LSDوأقؿ فرؽ معنوي  Fisherباستعماؿ اختبار  ANOVAتحميؿ التبايف 
 .Genstat% باستخداـ برنامج 95ثقة 

 

 النتائج والمناقشة:
 ائج:النت
 :الإنتاجية -1

 الرش معاملات متوسطات بيف معنوية فروؽ وجود 1) جدوؿ) الإحصائي التحميؿ نتائج تبيف
 بمغت والتي الإنتاجية في ل/غ  10تركيزب الرش معاممة تتفوق حيث .العرقسوس بمستخمص

، 1.19) التي أعطت إنتاجيةو (ؿ/غ 5 ،0)بتركيز الرشتي معامم مع مقارنةً  2ـ/كغ 1.66

 22.88%و 40.67نحو الإنتاجية في الزيادة نسبة بمغت ىذا وقد .(الترتيب عمى، 2ـ/كغ 1.45

 . غ/ؿ 0الرش بتركيز  بمعاممة مقارنة ، عمى الترتيبؿ/غ  5و 10 بتركيز الرش لمعاممتي 
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 مختمفة بتراكيز السوس عرؽ بمستخمص والرش المختمفة التسميد معاملات تأثير(1): جدول
 .(سبونتا صنؼ( البطاطا انتاجية في

 التسميد تمعاملا
 2/مغالانتاجية ك

 العرقسوس بمستخمص الرشمعاملات   متوسطال

S0 S1 S2 

0.72 شاهد
i 0.82

hi 0.95
h 0.83

D 

O 1.33
efg 1.50

def 1.86
c 1.57

B 

O1 1.25
g 1.51

de 1.62
d 1.46

B 

M 0.96
h 1.19

g 1.23
g 1.13

C 

M1 0.88
hi 1.29

fg 1.52
de 1.23

C 

M1O1 1.96
c 2.41

b 2.77
a 2.38

A 

1.19  متوسطال
C 1.45

B 1.66
A  

L.S.D 5% 0.22لفاعالت:0.09    لعرقسوسا:0.12    السماد: 

C.V% 9.1 

ٌشٌر اختلاف الأحرف الكبٌرة فً السطور إلى الفروق المعنوٌة بٌن معاملات الرش بمستخلص العرقسوس، 

لمعنوٌة بٌن معاملات التسمٌد المختلفة، بٌنما ٌشٌر اختلاف واختلاف الأحرف الكبٌرة فً الأعمدة إلى الفروق ا

الأحرف الصغٌرة فً السطور والأعمدة إلى تفاعل معاملات الرش بمستخلص العرقسوس مع التسمٌد المعدنً 

 %.84والعضوي، عند مستوى ثقة 

 في معنوياً  M1O1  والمعدني العضوي السماد معاممة تفوؽ (1) الجدوؿ مف يلاحظكما 
)ـ/كغ (2.38 المساحة وحدة في إنتاجية أعمى اءإعط

 O1، Oالعضوي السماد معاممتي تمتيا ،2
 عمى، 2ـ/كغ1.57 ،1.46) بمغت إنتاجية أعطت حيث ،ودوف وجود فروؽ معنوية بينيا

 وجود دوف M، M1 المعدني السماد معاممتي وتمتيا بينيما، معنوية فروؽ وجود ودوف (الترتيب
  .(2ـ/كغ 3872مقارنة مع الشاىد الذي أعطى أقؿ انتاجية )، بينيما معنوية فروؽ

 معاممةتفاعلات  بيف معنوية فروؽ وجود (1) جدوؿ في حصائيلإا التحميؿ نتائج تشير
 العضوي التسميد معاممة تفوؽ لوحظ حيث .سوس العرؽ بمستخمص الرش ومعاممة التسميد
 معدؿ عمىأ اعطاء في ؿ/غ 10 بتركيز سوس العرؽ بمستخمص الرش مع M1O1 والمعدني
 معاممة مع M1O1 والمعدني العضوي التسميد معاممة تمتيا، 2)ـ/كغ (2.77 الإنتاجية لصفة
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2كغ/ـ 2.41)بمعدؿ ؿ/غ5 تركيزب العرقسوس بمستخمص الرش
 الذي الشاىد مع مقارنة (

 .)2ـ/كغ (0.72 نتاجيةإ قؿأ عطىأ
 :وزن الدرنة )غ( -2

 بمستخمص الرش معاملات متوسطات بيف معنوية فروؽ وجود (2)توضح نتائج الجدوؿ 
 إعطائيافي  (غ/ؿ 5)معاممة الرش بمستخمص العرقسوس بتركيز  تتفوق حيث .العرقسوس

التي أعطت  (غ/ؿ10، 0)بالمقارنة مع معاممتي الرش  (غ 116.8)أعمى متوسط لوزف الدرنة 
 غ، عمى الترتيب. 109.9، 101.5متوسط وزف درنة بمغ 

 مختمفة بتراكيز السوس عرؽ بمستخمص والرش المختمفة التسميد معاملات يرتأث(2): جدول
 متوسط  وزن الدرنة )غ(. في

 التسميد تمعاملا
 2الانتاجية كغ/م

 العرقسوس بمستخمص الرشمعاملات   متوسطال

S0 S1 S2 

60.3 شاهد
n 64.5

m
 69.5

l 64.8
F

 

O 77.0
k

 139.3
c

 131.7
d

 116.0
C

 

O1 93.6
i

 132.8
d

 87.5
j

 104.6
E 

M 142.8
b 113.9

g 120.5
e 125.7

B 

M1 118.7
ef

 117.2
f

 99.2
h

 111.7
D

 

M1O1 116.6
f

 131.3
d 151.2

a
 133.0

A 

101.5  متوسطال
C

 116.5
A 109.9

B  

L.S.D 5%  :2.49التفاعل:    1.02العرق سوس: 1.44        السماد 

C.V% 1.4 

الفروق المعنوٌة بٌن معاملات الرش بمستخلص العرقسوس، ٌشٌر اختلاف الأحرف الكبٌرة فً السطور إلى 

واختلاف الأحرف الكبٌرة فً الأعمدة إلى الفروق المعنوٌة بٌن معاملات التسمٌد المختلفة، بٌنما ٌشٌر اختلاف 

الأحرف الصغٌرة فً السطور والأعمدة إلى تفاعل معاملات الرش بمستخلص العرقسوس مع التسمٌد المعدنً 

 %.84ند مستوى ثقة والعضوي، ع

بتأثير معاملات السماد  متوسط وزف الدرنة فيوجود فروؽ معنوية كما تشير النتائج إلى 
حيث أعطت أعمى  M1O1معاممة السماد  تفوؽ (2) الجدوؿ مف يلاحظحيث  ،المختمفة
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بالمقارنة مع   (غ125.7) Mتمتيا معاممة السماد المعدني  ( غ133.0)متوسط لوزف الدرنة 
 .(غ64.8)المعاملات والشاىد بقية 

( أف معاملات التداخؿ بيف السماد والرش بمستخمص العرقسوس 3وتبيف نتائج الجدوؿ )
كاف ليا تأثيراً معنوياً في معدؿ وزف الدرنة بالقياس مع معاممة الشاىد. حيث تفوقت 

لات معنوياً عمى باقي المعام (غ/ؿ 10)والرش بمستخمص العرقسوس بتركيز   M1O1معاممة
والرش بمستخمص العرقسوس  Mتمتيا معاممة السماد المعدني  (غ 151.2)بمعدؿ وزف درنة 

 .(غ 60.3)بالمقارنة مع معاممة الشاىد التي سجمت أقؿ معدؿ لوزف الدرنة  (غ/ؿ 0)بتركيز 

 :النبات طول -3

معنوياً  ؿ/غ10 العرقسوس بمستخمص الرش معاممة تفوؽ  (3)الجدوؿ مف لاحظي
 53.61 ، 50.28التي أعطت ؿ/غ 5 ،0الرش معاممتي عمى (سـ (58.61 نبات وؿط بمتوسط

 .الترتيب عمى ،سـ

 العضوي التسميد معاممة تفوؽ يلاحظ ،التسميد معاملات بيف بالمقارنةو 
 المعاملات بقية مقارنة مع (سـ (69.78 نبات طوؿ بمتوسط معنوياً   M1O1والمعدني
 .سـ( 40)والشاىد

 بيف معنوي تأثير وجود لوحظ التسميد(، مستويات x الرش معاملات( التداخؿ رلتأثي بالنسبة أما
 العضوي التسميد معاممة أفّ  تبيففقد  .النبات طوؿ عمى التسميد ومستويات الرش معاملات
 أفضؿ أعطت قد ؿ/غ10 بتركيز العرقسوس بمستخمص الورقي الرش مع M1O1 والمعدني
  .الأخرى المعاملاتو  (سـ40.00) شاىدال مع بالمقارنة( سـ75.17) النتائج

 

 

 بتراكيز السوس عرؽ بمستخمص والرش المختمفة التسميد معاملات تأثير (3): جدول
 )سبونتا صنؼ( البطاطا نبات طول في مختمفة
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 تمعاملا
 التسميد

 طول النبات سم
 العرقسوس بمستخمص الرش متوسط ال

S0 S1 S2 

40.00 شاهد
j

 41.00
ij

 43.67
hi

 41.56
F

 

O 45.17
h

 52.20
fg

 56.50
e

 51.39
D

 

O1 56.00
e

 56.50
e

 63.33
cd

 58.61
B

 

M 42.67
hij

 50.33
g

 52.33
fg

 48.44
E

 

M1 50.33
g

 54.67
ef

 60.67
d

 55.22
C

 

M1O1 67.50
b

 66.67
bc

 75.17
a

 69.78
A

 

 متوسطال
 المعاملات

50.28
C

 53.61
B

 58.61
A

  

L.S.D 5% 3.34 :التفاعل:1.36     العرقسوس :1.93      السماد 

C.V% 3.7 

ٌشٌر اختلاف الأحرف الكبٌرة فً السطور إلى الفروق المعنوٌة بٌن معاملات الرش بمستخلص العرقسوس، 

واختلاف الأحرف الكبٌرة فً الأعمدة إلى الفروق المعنوٌة بٌن معاملات التسمٌد المختلفة، بٌنما ٌشٌر اختلاف 

إلى تفاعل معاملات الرش بمستخلص العرقسوس مع التسمٌد المعدنً  الأحرف الصغٌرة فً السطور والأعمدة

 %.84والعضوي، عند مستوى ثقة 

 (:2المساحة الورقية )سم -4

مساحة المسطح الورقي بزيادة  زيادة (4)نتائج التحميؿ الاحصائي في الجدوؿ تظير 
س بتركيز حيث تفوقت معاممة الرش بمستخمص العرقسو  ،تراكيز الرش بمستخمص العرقسوس

2سـ 72.55) بمغتوالتي ورقي المسطح البمتوسط مساحة  (10غ/ؿ )
عمى معاممتي الرش  (

،عمى 2سـ 69.10، 64.92غ/ؿ( والتي أعطت مساحة مسطح ورقي بمغت ) 5،0بتركيز )
 .الترتيب(

بطاطا عند جميع معاملات التسميد مقارنة ورقة المعنوية في مساحة زيادة كما لوحظ 
زيادة مستوى مع عند مقارنة المعاملات السمادية لوحظ زيادة مساحة الورقة  .ىدمعاممة الشامع 

دوف وجود فروؽ معنوية بينيا، مع تفوؽ مساحة الورقة عند معاممة التسميد لكف  ،التسميد
 .2سـ 71.22عمى جميع المعاملات السمادية بمتوسط مساحة  M1O1العضوي والمعدني 
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املات التسميد المختمفة والرش بمستخمص عرؽ السوس بتراكيز : تأثير مع(4)جدول 
 (صنؼ سبونتا)مختمفة في مساحة ورقة البطاطا الناضجة 

 تمعاملا
 التسميد

 (2المساحة الورقية )سم
 العرقسوس بمستخمص الرش متوسط ال

S0 S1 S2 

 52.24 شاهد
g
 60.57 

f
 63.56 

e
 59.61 

B
 

O 67.79
 d
 71.07 

c
 70.00

 c
 70.84 

A
 

O1 67.46 
d
 70.81 

c
 74.21 

b
 70.83 

A
 

M 66.61
 d
 70.09

c
 78.29 

a
 71.66

 A
 

M1 67.41
 d
 71.01

 c
 74.42 

b
 70.95

 A
 

M1O1 68.00 
d

 70.83 
c

 74.82
 b

 71.22 
A

 

 متوسطال
 المعاملات

64.92
C

 

 

69.10
B

 

 

72.55
A

 

 

 

L.S.D 5% 1.80 : التفاعل    3.21 :العرقسوس  : 3.62    السماد      

C.V% 7.80 

ٌشٌر اختلاف الأحرف الكبٌرة فً السطور إلى الفروق المعنوٌة بٌن معاملات الرش بمستخلص العرقسوس، 

واختلاف الأحرف الكبٌرة فً الأعمدة إلى الفروق المعنوٌة بٌن معاملات التسمٌد المختلفة، بٌنما ٌشٌر اختلاف 

املات الرش بمستخلص العرقسوس مع التسمٌد المعدنً الأحرف الصغٌرة فً السطور والأعمدة إلى تفاعل مع

 %.84والعضوي، عند مستوى ثقة 

يف معاملات الرش بمستخمص ب التفاعؿأفَّ  (4)مف المعطيات في الجدوؿ  يلاحظ
بمستخمص  معاملات الرشحيث تفوقت  ،العرقسوس ومعاملات التسميد كانت معنوية

 78.28معاملات بمتوسط الياً عمى جميع معنو  M1مع مستوى التسميد المعدني  العرقسوس

2سـ
غ/ؿ مع التسميد 10تمييا معاممة التداخؿ بيف الرش بمستخمص العرقسوس بتركيز  ،

كؿ منيا عمى حدة  O1 والتسميد العضوي M1والتسميد المعدني M1O1العضوي والمعدني 
المقارنة مع ب (عمى الترتيب، 2سـ 74.20، 74.42، 74.81)وبدوف وجود فروؽ معنوية بينيا 

2سـ 52.24)الشاىد 
). 

 :المادة الجافة في الأوراؽمحتوى -5
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أفّ الرش بمستخمص العرقسوس أدى إلى زيادة معنوية في  (5) مف الجدوؿيلاحظ 
نسبة المادة الجافة في في متوسط غ/ؿ  10نسبة المادة الجافة في الأوراؽ، حيث تفوؽ التركيز 

والتي  غ/ل(  5،0) بتركيز بمستخمص العرقسوسعمى معاممتي الرش  (%21.53)الأوراؽ 
 . %، عمى الترتيب20.54، 19.43أعطت نسبة مادة جافة 

: تأثير معاملات التسميد المختمفة والرش بمستخمص عرؽ السوس بتراكيز (5)جدول 
 مختمفة في المادة الجافة لأوراؽ البطاطا )صنؼ سبونتا(

 تمعاملا
 التسميد

  المتوسط  %وراؽ المادة الجافة في الأ نسبة 
 العرقسوس بمستخمص الرش

S0 S1  S2 

17.15 شاهد
e
 17.83

e
 

 

 

 

 

 

18.50
e
 17.83

E
 

O 18.42
e
 19.31

e
 19.97

e
 19.23

D
 

O1 23.17
c
 24.29

b
 26.37

a
 24.61

A
 

M 16.94
e
 17.71

e
 18.77

e
 17.81

E
 

M1 20.91
d
 22.63

c
 23.35

c
 22.30

B
 

M1O1 19.98
e
 21.47

d
 22.25

d
 21.23

C
 

 متوسطلا
 المعاملات

19.43
C
 20.54

B
 21.53

A
  

L.S.D 5% :0.79 التفاعل:   0.32 العرقسوس:     0.46 السماد 

C.V% 2.3 

ٌشٌر اختلاف الأحرف الكبٌرة فً السطور إلى الفروق المعنوٌة بٌن معاملات الرش بمستخلص العرقسوس، 

ن معاملات التسمٌد المختلفة، بٌنما ٌشٌر اختلاف واختلاف الأحرف الكبٌرة فً الأعمدة إلى الفروق المعنوٌة بٌ

الأحرف الصغٌرة فً السطور والأعمدة إلى تفاعل معاملات الرش بمستخلص العرقسوس مع التسمٌد المعدنً 

 %.84والعضوي، عند مستوى ثقة 

نسب المادة الجافة بتأثير معاملات السماد  فيالنتائج إلى وجود فروؽ معنوية تشير 
نسبة المادة الجافة ب معنوياً  O1تفوؽ معاممة السماد العضوي  (5) الجدوؿ يبيفث المختمفة، حي

كؿ مف معاممتي الشاىد  %( عمى22.30) M1تمتيا معاممة السماد المعدني  %( 24.61)
 .(عمى الترتيب ،% 17.81، 17.83)التي أعطت أقؿ نسبة لممادة الجافة  Mوالسماد المعدني 
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تفوؽ معاممة الرش بمستخمص  لوحظ ،لات الرش والتسميدلمتداخؿ بيف معام بالنسبة
للأوراؽ والذي  محتوى المادة الجافة في  O1معاممة التسميد العضوي  مع (غ/ؿ10)العرقسوس 

مع معاممة السماد العضوي  (غ/ؿ 5)تمتيا معاممة الرش بمستخمص العرقسوس  ،%26.37بمغ 
O1 (24.29)% ( 17.5بالمقارنة مع الشاهد .)% 

 ناقشة:الم

 تفسير تأثير الرش بمستخمص العرقسوس: -1

نمو نبات البطاطا يمكف تفسير تأثير الرش بمستخمص العرقسوس في بعض معايير 
 ، الفيتاميناتءمف الأحماض الأمينية، السكريات الأحادية، التانينات، النشا مف خلاؿ محتواه

(B1, B2, B3, B6, C, E) وبعض المعادف (Co،Ca،Si،K،P،Zn،Mg) ]32[  ىميةتكمف أو 
في  يةالأساس في تركيب جزيئة الكموروفيؿ كونيا تدخؿ Mg، Fe ،N مثؿ صراعنال بعض ىذه

أثر واضح في  لو كاف أفّ الرش بمستخمص العرقسوسذلؾ ف. ل]34[عممية البناء الضوئي
ؽ العضوية في الأوراالمدخرات زيادة مر الذي أدى إلى الأ ].33[تنشيط النمو الخضري لمنبات

ف المستخمص عند امتصاصو مف (. إ4بدليؿ زيادة محتوى الأوراؽ مف المادة الجافة )جدوؿ
قبؿ النبات يمر بسمسمة مف العمميات الفيزيولوجية والأيضية داخؿ النبات ينتج عنيا انزيمات 
تعمؿ عمى تحويؿ المركبات المعقدة الى مركبات بسيطة يستغميا النبات في بناء المواد 

الجديدة اللازمة لمنمو وبالتالي نحصؿ عمى نموات خضرية تكوف السبب بزيادة طوؿ  البروتينية
 سموؾلمستخمص العرقسوس  مف جية أخرى، .(3( ومساحة الورقة )جدوؿ2النبات )جدوؿ

 5 [ئ البناء الحيوي لمجبريميفبادوىو عمى حمض الميفالونيؾ  لاحتوائولجبريميف سموؾ امشابو ل

سرعة انقساـ الخلايا واستطالتيا ويؤدي لزيادة حجـ المجموع الخضري  مما يحفز زيادة ،]6[و]
ما ىي الا انعكاس لمكونات الانتاجية المتمثمة  ،زيادة الانتاجيةأما بالنسبة ل .(3)جدوؿ والإنتاج

أحد  يعدّ  الذي البوتاسيوـ إلى دور (3)جدوؿ حيث تعزى زيادة وزف الدرنة ،بعدد الدرنات ووزنيا
يعمؿ عمى تحفيز نشاط الأنزيمات  حيث والممتص مف قبؿ النبات العرقسوسمكونات جذور 

مة بالكربوىيرات والبروتينات المتمث المصنعة تعمؿ عمى تسريع عممية انتقاؿ المواد بدورىا التي
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 توصؿ ما مع النتيجة ىذه وتتفؽ .]2[)الأوراؽ( الى أماكف التخزيف )الدرنات(  ماكف الانتاجمف أ

 .[11] إليو

 تفسير تأثير التسميد العضوي والمعدني: -2

بالمقارنة مع  معنوياً  ف معاملات التداخؿ بيف السماد العضوي والكيميائي كاف ليا تأثيراً إ
الأسمدة العضوية وفرت ظروؼ جيدة لنمو أف ف يعزى ذلؾ الى ، ويمكف أمعاممة الشاىد

ى تحسيف صفات التربة وزيادة نيا عممت عم، إذ أالنباتات وامتصاص الماء والعناصر الغذائية
سمدة كما أف الأ]. 14[نباتات خصوبتيا وزيادة جاىزية العناصر وامتصاصيا مف قبؿ جذور ال

الكيميائية سريعة التحمؿ وبالتالي فعاليتيا آنية وتحتوي عمى نسب معروفة مف العناصر التي 
 .]26[تمعب دوراً أساسياً في تغذية النبات 

ضافات السمادية  بنوعييا العضوي والمعدني ف الإأالسابقة يلاحظ مف عرض النتائج 
عممت عمى رفع معدلات النمو الخضري )طوؿ النبات، المساحة الورقية، محتوى الأوراؽ مف 

يعزى السبب  أفيمكف و  ،، عمى الترتيب(2،3،4المادة الجافة( والمبينة معدلاتيا في الجداوؿ )
ذائية الكبرى والصغرى الضرورية لنمو النبات في منطقة في ىذه الزيادة إلى توافر العناصر الغ

الجذور والمجيزة مباشرة مف الأسمدة  المعدنية أو المتحررة مف تحمؿ الأسمدة العضوية 
لى المجموع الخضري واستغلاليا في العمميات الفيزيولوجية والحيوية إالمضافة وسيولة انتقاليا 

إضافة إلى  .]27[تنفس وعممية البناء البروتوبلازمي وال الضوئيعممية التمثيؿ  مثؿالمختمفة 
يتميز  ، حيثبأفّ ذلؾ يُعزى إلى زيادة نسبة الآزوت بزيادة مستوى التسميد  [22]بيف ،ذلؾ

بسرعة الذوباف وسيولة الامتصاص مف قبؿ النبات، مما يحفز تشكؿ الفروع الجديدة الآزوت 
 مع النتائج ىذه تنسجـ وراؽ وطوليا.ي مساحة الأيترتب عميو زيادة فمما والبراعـ ويشجع النمو 

 .]5[و  [10] إليو أشار ما

بزيادة المساحة الورقية لمنبات وبوجود  ،ف زيادة قوة ونشاط المجموع الخضري المتمثمةإ
وتصنيع المواد  الضوئيعناصر ميمة  مثؿ النتروجيف قد رفع مف معدلات التمثيؿ 

الأمر ،[23]نتاج في الأوراؽ إلى أماكف التخزيف في الدرنات مف أماكف الإ ياونقمالكربوىيدراتية 
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 النتائج وىذه ،(3)جدوؿ  ( وبالتالي الإنتاجية3الذي أدى إلى زيادة معدؿ وزف الدرنة )جدوؿ 
  [1].إليو توصؿ ما مع تتوافؽ

 :الاستنتاجات

جميع المؤشرات غ /ؿ في  10بتركيز  العرقسوستفوقت معاممة الرش بمستخمص  -1
عمى  المادة الجافة في الأوراؽ( ة، طوؿ النبات، المساحة الورقية،وسة )الإنتاجيالمدر 

 غ/ؿ.5و 0التركيزيف 
غ/ؿ بأرض مسمدة بالسماد  10حقؽ رش النباتات بمستخمص العرقسوس بتركيز  -2

كؿ مف مؤشرات )الإنتاجية، طوؿ  عمى أفضؿ نتائج في M1O1العضوي والمعدني 
  .(الدرنة وزفالنبات، المساحة الورقية، 

عمى المعاملات الأخرى في نسبة المادة الجافة في  O1تفوقت معاممة السماد العضوي  -3
 الأوراؽ.

  .%50سمدة الكيمائية بنسبة مف كمية الأ ؿسمدة العضوية لمتقميامكانية استخداـ الأ -4
 

 :المقترحات

غ/ؿ( مف قبؿ 10نوصي باستخداـ الرش الورقي بمستخمص العرقسوس تركيز ) -1
عيف حيث أثبت فعاليتو في غالبية المؤشرات المدروسة بالإضافة إلى توفر المزار 

 ،المواد الكيميائية واليرموناتبقية العرقسوس بالأسواؽ وبأسعار رخيصة بالمقارنة مع 
 سيولة تحضير المستخمص.إصافة ل

تأثير الرش الورقي بمستخمص العرقسوس بتراكيز أخرى  حوؿدراسات  بإجراءالتعمؽ  -2
 اصيؿ مختمفة وتحديد التركيز الأفضؿ بينيا.وعمى مح

دراسة تأثير الرش الورقي بمستخمصات طبيعية أخرى، لاسيما تمؾ التي تتميز بفعاليتيا  -3
 وعدـ ضررىا للإنساف والبيئة، وتتوفر بأسعار رخيصة.
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تأثير إضافظ زيت الثوم لأغلفظ الجيلاتين القابلظ 
للأكل في بطض الخصائص الميكروبيظ للحم صدر 

 الدجاج المخزّن بالتبريد
  (3)عبد الوهاب مرعي  د.أ.  (2)عبد الحكيم عزيزية  د.أ. ( 1)نسرين قربي م. 

 الممخَّص

د لمحـ صدر الدجاج عف       ىدؼ البحث إلى تحديد فترة صلاحية التخزيف المبرَّ
القابمة للأكؿ والتي  ألجينات الصوديوـتيف مع أغمفة الجيلاطريؽ تعبئتو باستخداـ 
 .بنسب مختمفة GEOتحتوي عمى زيت الثوـ 

ألجينات أغمفة الجيلاتيف مع حُضرت و بالتبخير،  رحُضّر زيت الثوـ بالتقطي     
 %(. 1.5، 1، 0.5 ،0.1 ،0بنسبة ) GEOبإضافة زيت الثوـ  الصوديوـ

خُزنت داخؿ البراد و  الطازجة لحـ صدر الدجاجشرائح عينات طُبقت الأغمفة عمى 
( يوماً عمى 18، 14، 11، 7، 3، 0ولفترات زمنية )ـ( ° 1±4)عند درجة الحرارة 

 التوالي.

في  تأثير المعاملات المختمفة خلاؿ فترات التخزيف المذكورة سابقاً تمت دراسة      
 يةالقولون بكترياالتعداد كؿ مف التعداد العاـ لمبكتريا،  الحمولة الميكروبية بما فييا

Coliform ، السالمونيلاSalmonella spp. ، الشجيلا ، الفطرياتتعداد الخمائر و
Shigella spp.،  البسيدوموناسPseudomonas spp. ، الكموستريديوـ بوتولينيوـ

Clostridium botulinum ، المكورات العنقودية الذىبية وStaphylococcus 
aureus. 

 العينات المعبّأة بالأغمفة التي تحتوي عمى زيتأف أظيرت نتائج التحميؿ الميكروبي 
 يوماً  14قد أعطت أفضؿ صفات ميكروبية خلاؿ  %( 1.5، 1، 0.5بنسبة )الثوـ 
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 610×4.1، 610×6.1، 610×3.4حيث بمغ التعداد العاـ لمبكتريا ف التخزيف 
، Coliform  3.1×310 ،2.6×310 يةبكتريا القولونال، وتعداد عمى التوالي خمية/غ

، 310×2.7، 310×3.5 الفطرياتالخمائر و ، وتعداد عمى التوالي خمية/غ 310×2.2
بكتريا السالمونيلا بينما لـ يلاحظ نمو كؿ مف ، عمى التوالي خمية/غ 310×2.4

Salmonella spp. ، بكتريا الشجيلاShigella spp.، البسيدوموناس  بكتريا
Pseudomonas spp. ، بكتريا الكموستريديوـ بوتولينيوـClostridium 

botulinum ،المكورات العنقودية الذىبية  وبكترياStaphylococcus aureus 
 التخزيف المبرّد.خلاؿ مدة 

 
 

صدر الدجاج،  ،الأغمفة القابمة للأكؿ جيلاتيف، ،الثوـ زيت الكممات المفتاحية:
 .الخصائص الميكروبية، التخزيف المبرَّد
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Effect of adding garlic essential oil to gelatin 

edible films on some microbial properties of 

storage chilled chicken breast meat 

 Qurabi, N.
 (1)

 Azizieh, A. 
(2)

 and Merai, A.
 (3)

  
Abstract 

     The aim of this investigation is to specific shelf life of storage 

chilled chicken breast meat by filling it with gelatin-sodium alginate 

edible films which contain garlic essential oil (GEO) at various final 

concentrations. 

     Garlic essential oil was prepared by steam distilling, and gelatin-

sodium alginate edible films were prepared, and GEO was added by 

the following percentages (0, 0.1, 0.5, 1, 1.5 %). 

     These groups were packaged in gelatin-sodium alginate edible 

films, then preserved at (4±1° C) for 18 days and examined after 0, 3, 

7, 11, 14 and 18 days of refrigeration for microbial properties.  

     Microbial analyses included determination of total count of 

bacteria, Coliform, Salmonella spp., Yeasts and Fungi, Shigella spp., 

Pseudomonas spp., Clostridium botulinum, and Staphylococcus 

aureus. 

     The samples treated by gelatin-sodium alginate edible films with 

(0.5, 1, 1.5 %) GEO had the best microbial result after 14 days of 

storage where total count of bacteria reached to 3.4×10
6
, 6.1×10

6
, 

4.1×10
6
 cfu/gr respectively, Coliform reached to 3.1×10

3
, 2.6×10

3
, 

2.2×10
3
 cfu/gr respectively, and Yeasts and Fungi  

reached to 3.5×10
3
, 2.7×10

3
, 2.4×10

3
 cfu/gr respectively, while no 

growth was observed of Salmonella spp., Shigella spp., Pseudomonas 

spp., Clostridium botulinum, and Staphylococcus aureus during the 

chilled storage period 

 

Key words: garlic oil, gelatin, edible films, chicken breast, microbial 

properties, storage chilled. 
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 المقدمة:

تستخدـ لتغميؼ  مـ( 0.3)أقؿ مف  طبقة رقيقةتعرّؼ الأغمفة القابمة للأكؿ بأنيا      
الأغذية مصنوعة مف مركبات قابمة للأكؿ، وىي مواد قابمة لمتحمؿ الحيوي صديقة لمبيئة 

مف استخداـ الأغمفة  تقمؿ، حيث أنيا [6]تزيد مف جودة وسلامة المنتجات الغذائية 
إلى  CO2وغاز ثاني أكسيد الكربوف  O2غاز الأكسجيف تمنع نفاذية كونيا  ؛البلاستيكية

، [7] إلى خارج المنتج ارة والمواد الذائبةوالرطوبة ومركبات النكية الطيّ داخؿ المنتج 
ومعدؿ  [8]الرطوبة والتفاعلات الكيميائية والإنزيمية غير المرغوبة  اففقدمف تقمؿ و 

تفاعلات الأكسدة والتنفس الخموي الذي يؤدي إلى تمؼ الأنسجة وتقميؿ مدة صلاحية 
وتحافظ  ، إضافة إلى أنيا توفر الحماية ضد الأضرار الميكانيكية للأغذية[9]الأغذية 

 .  عمى الصفات الحسية دوف إضافة روائح وطعوـ غريبة

السكريات المتعددة أو البروتينات تتكوف ىذه الأغمفة بشكؿ أساسي مف سلاسؿ مف      
مف مواد يمكف تطبيقيا عمى شكؿ غشاء ىا يتـ تحضير أو الميبيدات أو تكوف مركبة، و 

، [6]رقيؽ، وقادرة عمى الانحلاؿ في الماء والكحوؿ لتشكيؿ محاليؿ مائية وأخرى كحولية 
وؿ الممونات والمنكيات والممدنات )الغمسير  مفكما يمكف إضافة أنواع مختمفة 

والسوربيتوؿ والغميسريدات الأحادية وغميكوؿ عديد الإيتيميف والغموكوز( ومضادات 
 .11]،[10 ومضادات النمو الميكروبي ةالأكسد

الجيلاتيف ىو عبارة عف مزيج مف البروتينات المنحمة في الماء والمشتقة مف      
، [12]حرارية ميات حممية بعم( مكوناً رئيسياً لمعظاـ والجمد والأنسجة الرابطةالكولاجيف )

طة تتألؼ ىذه البروتينات مف الأحماض الأمينية والتي ترتبط مع بعضيا بواسطة الراب
      .[13]الأميدية لتشكيؿ بوليمير خطي 

وذلؾ ، [14] ـ1960في تحضير الأغمفة القابمة للأكؿ منذ عاـ استخدـ الجيلاتيف      
 جيدة يةبأنيا شفافة ذات خواص ميكانيكية وحجز تتميز أغشيتو و ، لانخفاض كمفتو وتوفره

[15]. 
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 )غمسيروؿ( % وعمى الممدف30-20الجيلاتيف عمى الجيلاتيف بنسبة  أغمفةتحتوي      
، ويمكف إضافة السكريات [16] %70-40% وعمى الماء بنسبة 30-10بنسبة 

المتعددة )الألجينات، الكاراجينات، الكيتوزاف، الصمغ العربي، ...( بيدؼ تحقيؽ استقرار 
لتحسيف  المستخمصات الزيتية لمخضراواتالمستحمبات المتشكمة كما يمكف إضافة 

 .18]،[17 خصائص الأغمفة القابمة للأكؿ

مواد مختمفة في تحضيرىا، وتـ  متكؿ واستخدى الأغمفة القابمة للأتركز الاىتماـ عم     
تطبيقيا عمى المحوـ الحمراء والبيضاء، إلى أف تطورت تقنيات جديدة تضمنت إضافة 
مواد مضادة للأكسدة والنمو الميكروبي أو مواد مغذية ترتبط مع مكونات الغلاؼ وتعدّؿ 

 .[19] (الزيوت العطريةمستخمصات زيتية طبيعية )خصائصو الأساسية، كإضافة 

أدى تطبيؽ الأغمفة المستحمبة والتي تحتوي عمى الزيوت العطرية عمى لحوـ      
الدواجف المخزنة بالتبريد إلى تأخير نمو البكتريا موجبة وسالبة الغراـ 

(S.typhimurium وPseudomonas spp.) [20]. 

ميكروبي وكمادة النمو طبيعي لمإلى المحوـ ومنتجاتيا كمضاد زيت الثوـ يضاؼ      
، كما أنو يضاؼ إلى الأغمفة القابمة للأكؿ لمحصوؿ عمى [21] منكية ومضادة للأكسدة

الفساد أفضؿ  مف، ويعطي زيت الثوـ حماية [22]غذاء صحي ذو مدة صلاحية طويمة 
 .[23] الطازجمف الثوـ 

 Escherichia coliيؤثر زيت الثوـ في البكتريا سالبة الغراـ مثؿ      
 .Salmonella sppوالبكتريا موجبة الغراـ مثؿ  .Pseudomonas sppو
ويعود ذلؾ إلى وجود ؛  25]،24 ،[23كما أنو مضاد لمنمو الفطري  S.aureusو

، حيث R-S(O)-S-Rالأليسيف الذي يحتوي عمى مجموعة الثيوسمفينات الوظيفية 
الإنزيمات باستخداـ أىـ المركبات والمعروفة بمجموعة السمفييدريؿ  يعترض الأليسيف

(SH أو الثيوؿ )[26]. 
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 Escherichia coliبمقارنة النشاط المضاد لمنمو الميكروبي لبكتريا  [27] قاـ     
زيوت وبينت النتائج تفوؽ زيت الثوـ عمى  ةلعشر  .Salmonella sppو S.aureusو

 .جميع الزيوت

غراـ/مؿ ميكرو  0.1إلى أفّ إضافة زيت الثوـ بنسبة  [28]أشارت دراسة قاـ بيا      
 لمنمو الفطري. اً مضاد اً يمكف أف يمعب دور 

 هدف البحث:

تحتوي عمى زيت القابمة للأكؿ والتي ألجينات الصوديوـ يف مع تحضير أغمفة الجيلات -1
 بنسب مختمفة. GEO الثوـ

ىذه الأغمفة دراسة تأثير ثـ صدر الدجاج الطازجة بيذه الأغمفة،  لحـ معاممة شرائح -2
خلاؿ فترة  الميكروبيةشرائح لحـ صدر الدجاج الطازجة وتحديد خصائصيا في صفات 

 التخزيف المبرد.

تحديد نسبة الزيت الأنسب لإطالة مدة صلاحية شرائح لحـ صدر الدجاج الطازجة  -3
 فترة التخزيف المبرد. مع المحافظة عمى صفات الجودة خلاؿ

 البحث: وطرائق مواد 

 :الطازجة صدر الدجاجلحم عينات  -1
وُضعت في أكياس بعد الذبح مباشرة، و  الطازجة الدجاج صدرلحـ  شرائحتـ شراء      

 .ونُقمت مبردة إلى المخبر معقمة وأُغمقت بشكؿ جيد،

ـ( ° 1±4)خُزنت داخؿ البراد عند درجة الحرارة و تـ تطبيؽ الأغمفة عمى العينات      
 .يوماً عمى التوالي ( 18، 14، 11، 7، 3، 0)ولفترات زمنية 

، أًجريت التحاليؿ الميكروبية عمى العينات خلاؿ فترات التخزيف المذكورة سابقاً      
 .وبمعدؿ ثلاثة مكررات لكؿ فترة حفظ

 :GEO الثومتحضير أغمفة الجيلاتين والألجينات بإضافة زيت  -2
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مع بعض  [29]تـ تحضير غلاؼ الجيلاتيف مع ألجينات الصوديوـ باتباع طريقة      
%( مف 2بتركيز ) CMCالتعديلات، حيث تـ تحضير محموؿ كربوكسي ميتيؿ السيمموز 

خلاؿ إذابتو في الماء المقطر مع التحريؾ بواسطة المحرؾ المغناطيسي عند درجة حرارة 
%( مع التحريؾ عند 35دقيقة، بعد ذلؾ أضيؼ الغمسيروؿ بنسبة ) 20ـ لمدة ° 60

% وزف/حجـ( مع 4دقيقة، ثـ أضيؼ الجيلاتيف بتركيز ) 15ـ لمدة ° 45درجة حرارة 
دقيقة، ثـ أضيفت ألجينات الصوديوـ عمى  15ـ لمدة ° 60التحريؾ عند درجة حرارة 

ـ لمدة ° 45%( مع التحريؾ الخفيؼ عند درجة حرارة 3شكؿ بودرة إلى المحموؿ بتركيز )
، 0لممحموؿ بنسبة ) GEOدقيقة في حماـ مائي، وفي النياية أضيؼ زيت الثوـ  20
 30ـ مع التحريؾ لمدة ° 25% وزف/حجـ( عند درجة حرارة  1.5، 1، 0.5، 0.1

 دقيقة. 

تحت التفريغ،  ultrasonicباستخداـ جياز اليوائية  الفقاعاتتـ التخمص مف      
سـ(، جُفؼ الغلاؼ  8غ مف المحموؿ في طبؽ بتري زجاجي دائري )قطره  11وسكب 

ـ ورطوبة نسبية ° 2 ± 25ساعة، وخزف بدرجة حرارة  48ـ لمدة ° 25عند درجة حرارة 
 ساعة قبؿ إجراء الاختبارات عميو.   48لمدة  % 5 ± 50

 :ةليل الميكروبياالتح -3

 باستخداـ بيئة تعداد العاـ لمبكتريا تـ إجراء الNutrient Agar (N.Aباتباع طريقة ) 
[30]. 

  يةالقولون بكترياالتـ البحث عف Coliform  باستخداـ بيئة(Violet Red Bile 
(VRB) Agar[1] ( باتباع طريقة. 

 .[2]باتباع طريقة  .Salmonella sppبكتريا السالمونيلا تـ البحث عف  –
( Potato Dextrose Agar) باستخداـ بيئة الفطرياتتـ البحث عف الخمائر و  –

 .[3]باتباع طريقة 
 .[2] باتباع طريقة .Shigella spp الشجيلا بكترياتـ البحث عف  –
باستخداـ بيئة  .Pseudomonas spp البسيدوموناس تـ البحث عف بكتريا –

(Cetrimide Agarباتباع طريقة ) [31] . 
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 الكموستريديوـ بوتولينيوـ تـ البحث عف بكتريا Clostridium botulinum 
( باتباع طريقة Tryptose Sulfite Cycloserine (TSC) Agarباستخداـ بيئة )

[32]. 
  الذىبية المكورات العنقوديةتـ البحث عف بكتريا Staphylococcus aureus 

 .[33] باتباع طريقة( Baird Parker Agar)باستخداـ بيئة 

 النتائج والمناقشة:

 الثوم في التعداد العام لمبكتريا في لحم صدر الدجاج: تأثير إضافة زيت -1
( أف التعداد العاـ لمبكتريا قد ازداد مع زيادة مدة التخزيف حيث 1يبيف الجدوؿ )     

أياـ والعينات المخزنة باستخداـ أغمفة تحتوي عمى زيت الثوـ  7فسدت عينة الشاىد بعد 
يوماً، أما عينات لحـ صدر الدجاج المخزنة  11% عمى التوالي( بعد  0.1، 0بنسبة )

% عمى التوالي( فقد ازداد  1.5، 1، 0.5بة )باستخداـ أغمفة تحتوي عمى زيت الثوـ بنس
، 610×6.1، 610×3.4خمية/غ قبؿ التخزيف إلى  410×5.6التعداد العاـ فييا مف 

حيث حافظت عمى جودتيا الميكروبية مدة خمية/غ عمى التوالي بعد التخزيف  610×4.1
 غخمية/ 710 تي اعتبر والت [4] المواصفة القياسية السورية وذلؾ اعتماداً عمى يوماً  14

ىذا الازدياد  وكاف، الطازجةالدجاج الحد الأقصى المسموح بو للأحياء الدقيقة في لحوـ 
 لمزيتوذلؾ بسبب التركيب الكيميائي أقؿ مع زيادة نسبة زيت الثوـ المضاؼ للأغمفة 

مركبات الو  الفينولات مثؿ تعمؿ كمضاد لمنمو الميكروبي حيث أنو يحتوي عمى مواد فعّالة
 .[34] الكبريتية

باستخداـ أغمفة ( التعداد العاـ لمبكتريا في لحـ صدر الدجاج أثناء التخزيف 1الجدوؿ )
 )خمية/غ(زيت الثوـ  تحتوي عمى

 المعاممة        
 )يوم( الحفظفترة 

 الشاهد
 )بدون تغميف(

GEO % 
0 0.1 0.5 1 1.5 

0 5.6×410 5.6×410 5.6×410 5.6×410 5.6×410 5.6×410 
3 6.3×510 9.8×410 8.1×410 7.4×410 6.9×410 6.3×410 
7 8.8×610 6.6×510 3.7×510 8.0×410 9.2×410 7.6×410 



 عبد الحكيم عزيزية  د.أ.    نسرين قربي            2021عام  16العدد   43مجلة جامعة البعث   المجلد 

 عبد الوهاب مرعي د.أ. 

05 
 

 .نمو البكتريا بأعداد كبيرة :++ 
 الجدوؿ إلى متوسط ثلاثة مكررات. تشير الأرقاـ ضمف 

حيث أنيا تعتبر  pHدرجة الػ  إف سبب زيادة التعداد العاـ لمبكتريا يعود إلى ارتفاع     
والتي ينمو معظميا عمى أوساط  مف العوامؿ الداخمية التي تؤثر في نمو الأحياء الدقيقة

، وقد أشار البعض [35]وىذا يتوافؽ مع ، (7.8-7قموية خفيفة تتراوح حموضتيا بيف )
لمبكتريا النامية عمى لحوـ الدجاج  والتعداد العاـ pHعلاقة طردية بيف درجة الػ  وجودإلى 

، أيضاً بيّف تشكؿ وسطاً مناسباً لنمو البكترياليا المخزنة بالتبريد حيث أف القيمة العالية 
التعداد العاـ مثؿ في زيادة  pHالػ درجة أنو توجد عوامؿ أخرى ساىمت إلى جانب  [36]

 .التركيب الكيميائي لمحـ ودرجة حرارة التخزيف

في لحم صدر  Coliform يةالقولون بكترياالتأثير إضافة زيت الثوم في تعداد  -2
 الدجاج:
مع زيادة مدة التخزيف  Coliform( زيادة تعداد البكتريا القولونية 2يبيف الجدوؿ )     
، 410×3.3، 410×4.1، 410×6.6خمية/غ قبؿ التخزيف إلى  210×1.3مف 
خمية/غ عمى التوالي في عينة الشاىد وعينات لحـ  310×7.6، 310×8.2، 310×8.9

، 0.5، 0.1، 0صدر الدجاج المخزنة باستخداـ أغمفة تحتوي عمى زيت الثوـ بنسبة )
الازدياد أقؿ مع زيادة ، وكاف يوماً مف التخزيف 18وذلؾ بعد  (% عمى التوالي 1.5، 1

 .نسبة زيت الثوـ المضاؼ
باستخداـ في لحـ صدر الدجاج أثناء التخزيف  Coliform يةالقولون بكترياال تعداد( 2الجدوؿ )

 )خمية/غ(زيت الثوـ  أغمفة تحتوي عمى

11 ++ 7.3×610 3.9×610 6.0×510 8.9×510 8.3×510 
14 ++ ++ ++ 3.4×610 6.1×610 4.1×610 
18 ++ ++ ++ ++ ++ ++ 

 المعاممة        
 )يوم( فترة الحفظ

 الشاهد
 )بدون تغميف(

GEO % 
0 0.1 0.5 1 1.5 

0 1.3×210 1.3×210 1.3×210 1.3×210 1.3×210 1.3×210 
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 .تشير الأرقاـ ضمف الجدوؿ إلى متوسط ثلاثة مكررات  

عدـ اتباع أو تطبيؽ الشروط الصحية خلاؿ الذبح والتجييز يعود وجودىا إلى      
 Coliformالبكتريا القولونية يف أشارا إلى أف تعداد والذ   5]،[37والنقؿ وىذا يتوافؽ مع 

وؼ السائدة أثناء الذبح والتجييز، أما تفاوت تعدادىا بيف المعاملات فيعود يتعمؽ بالظر 
سالبة الغراـ  Coliformالبكتريا القولونية المضاؼ المضاد لنمو إلى تأثير زيت الثوـ 

 . 38]،[25وىذا ما أشار إليو 

في  .Salmonella spp السالمونيلا بكترياتعداد تأثير إضافة زيت الثوم في  -3
 لحم صدر الدجاج:

( أنو لـ يتـ 3فقد بيّف الجدوؿ ) .Salmonella spp السالمونيلابالنسبة لبكتريا      
مف  14في اليوـ ، لكنيا ظيرت ينات لحـ صدر الدجاج قبؿ التخزيفالعثور عمييا في ع

 .في عينة الشاىد فقطالتخزيف 
في لحـ صدر الدجاج أثناء التخزيف  .Salmonella spp السالمونيلا بكترياتعداد  (3الجدوؿ )

 )خمية/غ(زيت الثوـ  باستخداـ أغمفة تحتوي عمى

3 4.6×210 4.4×210 4.2×210 3.3×210 2.1×210 1.7×210 
7 9.2×210 7.3×210 4.1×210 3.9×210 2.6×210 2.1×210 
11 4.8×310 2.9×310 1.8×310 7.5×210 6.8×210 6.4×210 
14 3.7×410 2.4×410 1.4×410 3.1×310 2.6×310 2.2×310 
18 6.6×410 4.1×410 3.3×410 8.9×310 8.2×310 7.6×310 

 المعاممة         
 فترة الحفظ )يوم(

 الشاهد
 )بدون تغميف(

GEO % 
0 0.1 0.5 1 1.5 

0 - - - - - - 

3 - - - - - - 

7 - - - - - - 

11 - - - - - - 

14 + - - - - - 

18 + - - - - - 
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 -.عدـ نمو البكتريا : 
 .نمو البكتريا :+ 

فقط وعدـ في عينة الشاىد  .Salmonella spp السالمونيلا بكترياإف ظيور      
قد أُخذت مف نفس الذبائح  جميع العيناتفي العينات الأخرى عمى الرغـ مف أف  ظيورىا

التخزيف دليؿ  وعُوممت بنفس الأدوات المعقمة وخُزنت عند درجة الحرارة ذاتيا طيمة فترة
عمى توفر الشروط المناسبة والتي أدت إلى نشاطيا واكتشافيا ضمف بعض العينات، 

، كما أف زيت الثوـ [5]وعدـ ملائمة درجة الحموضة لنمو البكتريا في باقي العينات 
 .Salmonella spp السالمونيلاالمضاؼ للأغمفة يمكف أف يعمؿ كمضاد لنمو بكتريا 

  .38]،[24 موجبة الغراـ

 في لحم صدر الدجاج: الفطرياتت الثوم في تعداد الخمائر و تأثير إضافة زي -4
( أنو لـ يتـ العثور عمى الخمائر والفطريات في عينات لحـ 4نلاحظ مف الجدوؿ )     

صدر الدجاج قبؿ التخزيف لكنيا بدأت بالظيور في اليوـ الثالث مف التخزيف بسبب توفر 
، الأكسجيف، الرطوبة، والمواد pHالظروؼ الملائمة لنموىا مثؿ درجة الحرارة، درجة الػ 

، 410×7.1، 510×8.3خزيف وبمغت القيـ المغذية، وبدأت بالازدياد مع زيادة مدة الت
خمية/غ عمى التوالي في عينة الشاىد  410×2.8، 410×3.9، 410×6.0، 410×6.9

، 0وعينات لحـ صدر الدجاج المخزنة باستخداـ أغمفة تحتوي عمى زيت الثوـ بنسبة )
يوماً مف التخزيف، لكف ىذا  18% عمى التوالي( وذلؾ بعد  1.5، 1، 0.5، 0.1

، وذلؾ [39]الازدياد كاف أقؿ مع زيادة نسبة زيت الثوـ المضاؼ وىذا مايتوافؽ مع 
 .40]،[28بسبب احتوائو عمى مواد مضادة لمنمو الفطري مثؿ الأليسيف 

باستخداـ أغمفة في لحـ صدر الدجاج أثناء التخزيف  الفطرياتتعداد الخمائر و  (4الجدوؿ )
 )خمية/غ(زيت الثوـ  عمىتحتوي 

 المعاممة        
 )يوم( فترة الحفظ

 الشاهد
 )بدون تغميف(

GEO % 
0 0.1 0.5 1 1.5 

0 - - - - - - 
3 8.4×10 3.9×10 3.8×10 3.5×10 3.2×10 3.1×10 
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 -.عدـ نمو البكتريا :  
 .تشير الأرقاـ ضمف الجدوؿ إلى متوسط ثلاثة مكررات 

في لحم صدر  .Shigella spp الشجيلا بكترياتعداد تأثير إضافة زيت الثوم في  -5
 الدجاج:
 Shigellaالشجيلا  نتائج التحميؿ الميكروبي أنو لـ يتـ العثور عمى بكتريا بينت     
spp. ولـ تظير خلاؿ فترات التخزيف وتمت  ي عينات لحـ صدر الدجاج قبؿ التخزيفف

خضاع جميع العينات لمتحميؿ حسب الفترات الزمنية  لمحفظ متابعة عممية البحث عنيا وا 
خمو لحـ الدجاج المستخدمة في التجربة دوف اكتشاؼ أي أثر لوجودىا، يعود ذلؾ إلى 

زيت  تأثيرأو  واكتشافيا ضمف بعض العينات لنموىاتوفر الشروط المناسبة أو عدـ  منيا
 .41]،[40 المضاد لنموىاإلى الأغمفة المضاؼ الثوـ 

 .Pseudomonas spp البسيدوموناس بكترياتأثير إضافة زيت الثوم في تعداد  -6
 في لحم صدر الدجاج:

 نتائج التحميؿ الميكروبي أنو لـ يتـ العثور عمى بكتريا بينتأيضاً      
Pseudomonas spp. ولـ تظير خلاؿ  ي عينات لحـ صدر الدجاج قبؿ التخزيفف

خضاع جميع العينات لمتحميؿ حسب  فترات التخزيف وتمت متابعة عممية البحث عنيا وا 
 .الفترات الزمنية لمحفظ دوف اكتشاؼ أي أثر لوجودىا

في عينات لحـ  .Pseudomonas spp البسيدوموناس بكتريا يعود عدـ نمو     
السريع لمحـ  تبريدليا أو إلى اإلى خمو لحـ الدجاج المستخدمة في التجربة من الدجاج

 حبة لمحرارة المعتدلة والمحبة لمبرودةمتثبيط نمو البكتريا الالدجاج والذي يعمؿ عمى 
أو إلى إضافة زيت ، 43]،[42 وىذا يتوافؽ مع .Pseudomonas spp البسيدوموناس

7 9.8×210 2.0×210 1.9×210 1.6×210 1.5×210 1.1×210 
11 2.7×310 7.1×210 7.0×210 6.7×210 6.4×210 5.9×210 
14 5.8×410 4.8×310 4.3×310 3.5×310 2.7×310 2.4×310 
18 8.3×510 7.1×410 6.9×410 6.0×410 3.9×410 2.8×410 
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أشار  الثوـ إلى الأغمفة حيث أنيا يحتوي عمى مواد فعّالة تعمؿ كمضاد لنموىا وىذا ما
  .41]،[44 إليو

 Clostridium الكموستريديوم بوتولينيوم بكترياتأثير إضافة زيت الثوم في تعداد  -7
botulinum :في لحم صدر الدجاج 

أظيرت فقد  Clostridium botulinumبكتريا الكموستريديوـ بوتولينيوـ بالنسبة ل     
عينات لحـ صدر الدجاج قبؿ  في أنو لـ يتـ العثور عمييانتائج التحميؿ الميكروبي 

ولـ تظير خلاؿ فترات التخزيف عمماً أنو تـ تحضيف الأطباؽ ضمف ظروؼ لا  التخزيف
خضاع جميع العينات لمتحميؿ حسب الفترات  ىوائية وتمت متابعة عممية البحث عنيا وا 

  الزمنية لمحفظ دوف اكتشاؼ أي أثر لوجودىا. 

في جميع  Clostridium botulinum تولينيوـالكموستريديوـ بو  لـ تظير بكتريا     
خمو لحوـ  تاشترطوالتي  [4] المواصفة القياسية السورية وذلؾ يتوافؽ معالعينات 

أعداد كبيرة بحيث إلى أعدادىا لـ تصؿ  أفّ  إلى يعود ذلؾ الدجاج مف البكتريا الممرضة،
قد منع نموىا  .Lactobacillus sppالعصيات المبنية  نمو بكتريا، أو أفّ يمكف اكتشافيا

بسبب إنتاجيا العديد مف المستقم بات )مثؿ الحموض العضوية كحمض المبف وحمض 
الخؿ، وفوؽ أكسيد الييدروجيف وثنائي أسيتيؿ والبكتريوسينات(، وىذا ما توصؿ إليو 

، حيث أنو يحتوي عمى [41]زيت الثوـ قد أدت إلى منع نموىا  ، أو أف إضافة[45]
 . 26]،[21ليسيف والنايسيف الأ

 الذهبية المكورات العنقوديةتأثير إضافة زيت الثوم في تعداد بكتريا  -8
Staphylococcus aureus :في لحم صدر الدجاج 

بينت نتائج التحميؿ الميكروبي أنو لـ يتـ العثور عمى بكتريا  كما     
Staphylococcus aureus  في عينات لحـ صدر الدجاج قبؿ التخزيف ولـ تظير

خضاع جميع العينات لمتحميؿ  خلاؿ فترات التخزيف وتمت متابعة عممية البحث عنيا وا 
لمحفظ دوف اكتشاؼ أي أثر لوجودىا، يعود ذلؾ إلى خمو عينات حسب الفترات الزمنية 

فة المضاد لنموىا لمضاؼ إلى الأغملحـ صدر الدجاج منيا أو إلى تأثير زيت الثوـ ا
21]،[40. 
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 الاستنتاجات:

 باستخداـ أغمفة  ،(ـ° 1±4)عند درجة حرارة  الدجاج صدرلحـ شرائح تخزيف  أدى
، إلى عرقمة نمو الأحياء الدقيقةالقابمة للأكؿ  ألجينات الصوديوـالجيلاتيف مع 

 وبالتالي إلى زيادة مدة الحفظ بالمقارنة مع عينة الشاىد.
 يوماً  11مدة ل ـ(° 1±4)عند درجة الحرارة  الدجاج صدرلحـ  شرائح تـ حفظ 

باستخداـ يوماً  14مدة لو ( % 0.1 ،0) زيت الثوـ بنسبة باستخداـ أغمفة تحتوي عمى
 .(% 1.5، 1، 0.5) زيت الثوـ بنسبة أغمفة تحتوي عمى

 التوصيات:

  في زيت الثوـ بنسب مختمفة  باستخداـ أغمفة تحتوي عمىدراسة تأثير التخزيف
 خلاؿ فترات التخزيف.الطازجة الدجاج  لشرائح لحـ صدرخصائص أخرى 

  شرائح لحـ صدر دراسة تأثير تطبيؽ الغلاؼ بطريقة الغمر في إطالة مدة صلاحية
 .الدجاج الطازجة

  ـ( باستخداـ أغمفة تحتوي ° 1±4)عند درجة الحرارة إمكانية حفظ لحوـ الدجاج دراسة
 أنواع أخرى مف الزيوت )زيت القرفة، زيت بذور العنب، زيت إكميؿ الجبؿ(. عمى
 

 



 عبد الحكيم عزيزية  د.أ.    نسرين قربي            2021عام  16العدد   43مجلة جامعة البعث   المجلد 

 عبد الوهاب مرعي د.أ. 

55 
 

 

 المراجع

. ىيئة تحديد جراثيم الكوليفورم .(2009)لعاـ  2382المواصفة القياسية السورية رقـ . 1
 المواصفات والمقاييس العربية السورية، دمشؽ، سورية.

ىيئة  .السالمونيلا عن الكشف .((2001لعاـ  2477القياسية السورية رقـ  المواصفة. 2
 المواصفات والمقاييس العربية السورية، دمشؽ، سورية.

إرشادات عامة لعد الخمائر (. 2001لعاـ ) 2503المواصفة القياسية السورية رقـ . 3
. ىيئة المواصفات م° 25والفطور بطريقة عد المستعمرات عند درجة حرارة 

 السورية، دمشؽ، سورية.والمقاييس العربية 
لحوم -المحوم ومنتجاتها .(2009)لعاـ  3468المواصفة القياسية السورية رقـ . 4

 .الدواجن المفصولة عن العظم ميكانيكياً والمعدّة لعمميات التصنيع اللاحقة
جامعة -كمية الزراعة تقنية المحوم )نظري وعممي(.(. 2004الشريؾ، يوسؼ. ). 5

 .250-66ليبيا، ص. -الفاتح
6. BOURTOOM T 2008- Preparation and properties of rice 

starch-chitosan blend biodegradable film. Food Science and 

Technology, 15 (3), 237–248. 

7. KROCHTA J M 2002- In: Gennadios (Ed.), A Protein-based 

Films and Coatings. CRC Press, New York, pp. 1–41. 

8. JANJARASSKUL T., RAUCH D., MCCARTHY K., and 

KROCHTA J 2014- Barrier and tensile properties of whey 

protein–candelilla wax film/sheet. LWT–Food Science and 

Technology, 56, 377-382. 

9. HAMBLETON A., DEBEAUFORT F., BONNOTTE A., and 

VOILLEY A 2009- Influence of alginate\emulsion-based 

films structure on its barrier properties and on the 

protection of microencapsulated aroma compound. Food 

Hydrocolloids, 23, 2116-2124. 

10. HAN J H., and GENNADIOS A 2005- Edible films and 

coatings: a review. In Han, J. H (Ed). Innovations in food 



تأثير إضافة زيت الثوم لأغلفة الجيلاتين القابلة للأكل في بعض الخصائص الميكروبية للحم صدر 
 الدجاج المخزّن بالتبريد

59 
 

packaging. Elsevier Academic Press, San Diego, USA, 239-

262. 

11. VÁSCONEZ M B., FLORES S K., CAMPOS C A., 

ALVARADO J., and GERSCHENSON L N 2009- 

Antimicrobial activity and physical properties of chitosan-

tapioca starch based edible film and coatings. Food Research 

International, 42 (7), 762–769. 

12. SINGH S., and PAKHALE S. P 2006-. Gelatin-containing 

formulations: changes in dissolution characteristics. 

Enclopedia of Pharmaceutical Technology, Third Edition, 

1861-1874. 

13. SINGH S., RAMA RAO K V., and MANIKANDAN R 2002- 

Alteration in dissolution characteristics of gelatin-

containing formulations. Pharmaceutical Technology, 26(4), 

36-58. 

14. HANANI N Z A., ROOS Y H., and KERRY J P 2012- Use of 

beef, pork and fish gelatin sources in the manufacture of 

films and assessment of their composition and mechanical 

properties. Food Hydrocolloid, 29 (1) 144–151. 

15. HANANI N Z A., MCNAMARA J., ROOS Y H., and KERRY 

J P 2013- Effect of plasticizer continent on the functional 

properties of extruded gelatin-based composite films. Food 

Hydrocolloid, 31 (2) 264–269. 

16. HASSAN B., CHATHA S A S., HUSSAIN A I., and ZIA K M 

2018- Recent advances on polysaccharides, lipids and 

protein based edible films and coatings. International Journal 

of Biological Macromolecules, (109) 1095–1107. 

17. VALENZUELA C., ABUGOCH L., and TAPIA C 2013- 

Quinoa protein-chitosan-sunflower oil edible film: 

mechanical, barrier and structural properties. Journal of 

Food Science and Technology, 50 (2), 531-537. 

18. PEREDA M., DUFRESNE A., ARANGUREN M I., and 

MARCOVICH N E 2014- Polyelectro lyte films based on 

chitosan/olive oil and reinforced with cellulose nanocrystals. 

Carbohydrate Polymers. 101(1), 1018-1026. 

19. CHOULITOUDI E., BRAVOU K., BIMPILAS A., TSIRONI 

T., TSIMOGIANNIS D., TAOUKIS P., and OREOPOULOU 



 عبد الحكيم عزيزية  د.أ.    نسرين قربي            2021عام  16العدد   43مجلة جامعة البعث   المجلد 

 عبد الوهاب مرعي د.أ. 

50 
 

V 2016- Antimicrobial and antioxidant activity of Satureja 

thymbra in gilthead seabream fillets edible coating. Food 

Bioprod. Process. 100. 570–577. 

20. GÖĞÜŞ U., BOZOGLU F., and YURDUGÜL S 2004- The 

effects of nisin, oil-wax coating and yogurt on the quality of 

refrigerated chicken meat. Food Control, 15, 537-542. 

21. GARCÍA-DÍEZ J., ALHEIRO J., PINTO A., SOARES L., 

FALCO V., FRAQUEZA M., and PATARATA L 2016- 

Behaviour of food-borne pathogens on dry cured sausage 

manufactured with herbs and spices essential oils and their 

sensorial acceptability. Food Control, 59, 262-270. 

22. DU W X., OLSEN C W., AVENA-BUSTILLOS R J., 

MCHUGH T H., LEVIN C E., MANDRELL R and 

FRIEDMAN M 2009-. Antibacterial effects of all spice, 

garlic, and oregano essential oils in edible films 

determination by overlay and vapour-phae methods. J. 

Food Sci., 74(7): 390-397.   

23. RAINY G., AMITA S., PREETI M., and SHUKLA R N 2014- 

Study of Chemical Composition of Garlic Oil and 

Comparative Analysis of Co-Trimoxazole in Response to In 

Vitro Antibacterial Activity. International Research Journal 

of Pharmacy, 5 (2), 1-6.   

24. LEONTIEV R., HOHAUS N., JACOB C., GRUHLKE M C 

H., and SLUSARENKO A J 2018- A Comparison of the 

Antibacterial and Antifungal Activities of Thiosulfinate 

Analogues of Allicin. Scientific Reports, 8(1), 6763. 

25. PUTNIK P., GABRIĆ D., ROOHINEJAD S., BARBA F J., 

GRANATO D., MALLIKARJUNAN K., and BURSAĆ 

KOVAČEVIĆ D 2019- An overview of organosulfur 

compounds from Allium spp.: From processing and 

preservation to evaluation of their bioavailability, 

antimicrobial, and anti-inflammatory properties. Food 

Chemistry, 276, 680-691. 

26. CORZO-MARTINEZ M., CORZO N., and VILLAMIEL M 

2007- Biological properties of onions and garlic. Trends in 

Food Science and Tenhnology, 18, 609e625. 



تأثير إضافة زيت الثوم لأغلفة الجيلاتين القابلة للأكل في بعض الخصائص الميكروبية للحم صدر 
 الدجاج المخزّن بالتبريد

55 
 

27. GHALY M F., SHALABY M A., SHASH S M., BARAKA D 

M., and ALY R A 2010- Control of bacterial contamination 

of bed sores by using some natural extracts. J. Appl. Sci. 

Res., 6(1): 70-80. 

28. KOCIC-TANACKOV S., DIMIC G., LEVIC J., TANACKOV 

I., TEPIC A., VUJICIC B., and GVOZDANOVIC-VARGA J 

2012- Effects of onion (Allium cepa L.) and garlic (Allium 

sativum L.) essential oils on the Aspergillus versicolor 

growth and sterigmatocystin production. J. Food Sci., 77(4-

5-6): M278-M284. 

29. ADILAH Z A M., JAMILAH B., and HANANI Z A N 2018- 

Functional and antioxidant properties of protein-based 

films incorporated with mango kernel extract for active 

packaging. Food Hydrocolloid, 74. 207-218. 

30. MANEERUNG T., TOKURA S., and RUJIRAVANIT R 2008- 

Impregnation of silver nanoparticles into bacterial cellulose 

for antimicrobial wound dressing. Carbohydrate Polymer, 72, 

43-51. 

31. INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR 

STANDARDIZATION 2010- ISO 13720:2010. Meat and 

meat products – Enumeration of presumptive Pseudomonas 

spp. Geneva, ISO.  

32. LABBE R G 2001- Clostridium perfringens. In: Downes F P 

and Ito K (eds.). Compendium of Methods for the 

Microbiological Examination of Foods. 4 th edition. 

Washington, American Public Health Association, Chapter 34, 

325–330. 

33. INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR 

STANDARDIZATION 2003- ISO 6888-1:2003. Microbiology 

of food and animal feeding stuffs -Horizontal method for the 

enumeration of coagulase-positive staphylococci 

(Staphylococcus aureus and other species).  

34. BEHBAHANI B A., and FOOLADI A A I 2017- Evaluation 

of phytochemical analysis and antimicrobial activities 

Allium essential oil against the growth of some microbial 

pathogens. Microbial Pathogenesis, (17), 1-23. 



 عبد الحكيم عزيزية  د.أ.    نسرين قربي            2021عام  16العدد   43مجلة جامعة البعث   المجلد 

 عبد الوهاب مرعي د.أ. 

55 
 

35. WONGWICHARN A., PHOOLPHUND S., VONGSAWASDI 

P., and BOMRUNGNOK W 2009- Shelf-life extension of 

roasted red chicken meat coloured with red mould rice by 

modified atmosphere packaging. Journal of Agricultural and 

Food Industrial, 2, 183–193. 

36. AKSU M I., KARAOGLU M., ESENBUGA N., and KAYA M 

M M 2006- Effect of meat piece, packaging and storage on 

pH, thiobarbituric acid reactive substances and microbial 

counts in broilers fed diets supplemented with ramhorn 

hydrolysate. Food Sci. Technol. Int. 12, 133–143. 

37. JIMENEZ S M., TIBURZI M C., SALSI M S., PIROVANI M 

E., and MOGUILEVSKY M A 2003- The role of visible 

faecal material as a vehicle for generic Escherichia coli, 

coliform, and other enterobacteria contaminating poultry 

carcasses during slaughtering. J Appl Microbiol, 94: 65-72. 

38. HYLDGAARD M., MYGIND T., and MEYER R. L 2012- 

Essential oils in food preservation: mode of action, 

synergies, and interactions with food matrix components. 

Front Microbiol, 3:12. 

39. HOSSEINI M., JAMSHIDI A., RAEISI M., AND 

AZIZZADEH M 2021- Effect of Sodium Alginate Coating 

Containing Clove (Syzgium Aromaticum) and Lemon 

Verbena (Aloysia Citriodora) Essential Oils and Different 

Packaging Treatments on Shelf Life Extension of 

Refrigerated Chicken Breast. Journal of Food Processing and 

Preservation, 45 (3), 1-33.  

40. MNAYER D., FABIANO-TIXIER A., PETITCOLAS E., 

HAMIEH T., NEHME N., FERRANT C., FERNANDEZ X., 

and CHEMAT F- 2014. Chemical composition, antibacterial 

and antioxidant activities of six essentials oils from the 

Alliaceae family. Molecules, 19, 20034-20053. 

41. PRANOTO Y., SALOKHE V M., and RAKSHIT S K- 2005. 

Physical and antibacterial properties of alginate-based 

edible film incorporated with garlic oil. Food Research 

International, 38, 267–272. 

42. KARABAGIAS I., BADEKA A., and KONTOMINAS M G 

2011- Shelf life extension of lamb meat using thyme or 



تأثير إضافة زيت الثوم لأغلفة الجيلاتين القابلة للأكل في بعض الخصائص الميكروبية للحم صدر 
 الدجاج المخزّن بالتبريد

55 
 

oregano essential oils and modified atmosphere packaging. 

Meat Science 88, 109-116. 

43. HERBERT U., ROSSAINT S KHANNA M A., and 

KREYENSCHMIDT J 2013- Comparison of argonbased and 

nitrogen-based modified atmosphere packaging (MAP) on 

bacterial growth and product quality of chicken breast 

fillets. Poultry Sci. 92 (5): 1348-56. 

44. OUSSALLAH M., CAILLET S., SALMIERI S., SAUCIER L., 

and LACROIX, M. 2004- Antimicrobial and antioxidant 

effects of milk protein based film containing essential oils 

for the preservation of whole beef muscle. Journal of 

Agriculture and Food Chemistry, 52, 5598–5605.  

45. GORDON L R 2010- Food packaging and shelf life. 

University of Queensland and Food, Brisbane, Australia. Food 

Science and Technology, 259-272.  

 

                     



 د. بيان مزهر  أ.د. فيصل حامد  نجوان أبو فخر     2021عام  16العدد   43مجلة جامعة البعث   المجلد 

 

84 
 

 Corylus) طرز البندق لبعض التوصيف المورفولوجي 

avellana L.) المزروعة في محافظة السويداء 

 .³، د. بيان مزهر²، أ.د. فيصل حامد¹نجوان أبو فخر

( أستاذ في قسـ 2جامعة دمشؽ.) -كمية الزراعة -قسـ عموـ البستنة -(طالبة دكتوراه1)
( دكتور في الييئة العامة لمبحوث العممية 3جامعة دمشؽ.) -كمية الزراعة -عموـ البستنة

 سورية. -السويداء -الزراعية

 الممخص:

الزراعية في  في مركز البحوث العمميةو في مناطؽ زراعة البندؽ نفذ البحث 
بيدؼ التوصيؼ المورفولوجي لبعض طرز  . 2018-2019السويداء خلاؿ عامي

المزروع وتحديد التباينات الشكمية فيما بينيا.  (.Corylus avellana L)البندؽ 
 GT1،GT2  ،GT3،GT4) اً طراز ء التوصيؼ المورفولوجي لاثني عشر تـ إجرا

،GT5  ،GT6 ،GT7 ،GT8 ،GT9 ،GT10 ،GT11 ،GT12 ) بالاعتماد
خلاؿ دراسة مواصفات الأشجار والأوراؽ  مف ،لمبندؽ عمى الموصؼ الدولي

 .Principal Component  (PC)والثمار باستخداـ التحميؿ العنقودي وتحميؿ الػ
 تضمرئيسية،  مجموعات قسـ التحميؿ العنقودي المجتمع المدروس إلى ثلاث

 GT5) الطرز ةالثاني المجموعة تفيما ضم ، GT6الطراز ىالأول المجموعة

,GT11 ,GT12 ،)مجموعات ضمت  تحت إلى أربع ةالثالث المجموعة توانقسم
 أربعة قطاعات رئيسية بنسبة تبايف (PC)  ػأعطى تحميؿ ال باقي الطرز.

فقد شمؿ   PC2أما الػ، GT10 و GT6الطرازيف   PC1ضـ الػ %،84.44
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 في القطاعيف %8.47 و % 10.13بمغت نسبة التبايف. GT9و GT7 الطرازيف
PC3  وPC4  التتالي وضـ الػعمىPC4  الطرازيف GT5  وGT8  فيما شمؿ

مف التحميؿ العنقودي وتحميؿ  كاف لكؿٍ وبالنتيجة ، باقي الطرز المدروسة  PC3الػ
 .الدور الإيجابي في التمييز بيف الطرز المدروسة (PC) لػا

 Principalالػ -التحميؿ العنقودي  -المورفولوجي التوصيؼ -المفتاحية: البندؽالكممات 

Component. 
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Morphological characterization of some 

hazelnut genotypes(Corylus avellana L.) 

cultivated in Sweida governorate 
 

Abstract 

This investigation was conducted in the hazelnut fields and at the Center 

of  Agricultural Scientific Researches in Sweida governorate during 

2018-2019, to determine the morphological characterization of some 

hazelnut genotypes, and identifying morphological differences between 

them. The morphological characterization was performed on 12 

genotypes of hazelnut (GT1, GT2, GT3, GT4, GT5, GT6, GT7, GT8, 

GT9, GT10, GT11, GT12) using the descriptor for hazelnut (Corylus 

avelana L.) through studying the traits of trees, leaves, and fruits using 

cluster analysis and Principal Component analysis. Cluster analysis 

divided the studied population into 3 major clusters. The first cluster 

included the genotype GT6, while the second cluster included the 

genotypes (GT5, GT11, GT12), The third cluster was divided into 4 

groups which included the rest of genotypes. The Principal Component 

(PC) analysis gave 4 major components with a variation of 84.44%. The 

first component included the genotypes (GT6, GT10), while the 

genotypes GT7, GT9 were in PC2. The variation ratio was 10.13% and 

8.47% in the third and fourth components respectively, the fourth 

component (PC4) included GT8, GT5 whereas the third component 

(PC3) included the rest of all other studied genotypes. As a result, both 

cluster analysis and Principal Component analysis had a positive role in 

distinguishing between studied genotypes. 

Keywords: Hazelnut - morphological characterization- cluster analysis- 

Principal Component. 
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 المقدمة:

 ،ينتشر في سورية العديد مف المصادر الوراثية ذات القيمة البيئية والاقتصادية اليامة
والاستفادة منيا في برامج التربية والانتخاب،  ،والتي تتطمب توصيفيا وتوثيقيا وحفظيا

رة البندؽ أحد ىذه الأنواع المنتشرة طبيعياَ التي يمكف استثمارىا ونشر زراعتيا، يوتعد شج
بالإضافة إلى الرغبة المتزايدة في إدخاؿ زراعة رديفة إلى المناطؽ الملائمة لزراعتيا في 

احتياجات المستيمؾ لمثؿ ىذه الأنواع مف الثمار لارتفاع قيمتيا الغذائية مف  القطر، تمبي
 .ناحية، وكونيا تحقؽ عائداً اقتصادياً جيداً لممزارع مف ناحية أخرى

 15 حيث يضـ أكثر مف ،Betulaceae مف العائمة Corylus ينتمي البندؽ إلى الجنس
 ،Corylus avellana المزروعة:شكؿ أشجار وشجيرات، وتعد الأنواع عمى  نوعاً موجوداً 

corylus Americana ،   Corylus cornuta ـ الأنواع التابعة ليذا الجنس والمنتشرة أى
وتعتبر زراعة البندؽ أحد أىـ   [3]و  [2]عالمياً لأىمية ثمارىا الاقتصادية والتجارية

الزراعات في منطقة حوض المتوسط، حيث تشير بعض المراجع إلى أف دوؿ حوض 
ؽ، فيما ذكرت مراجع أخرى أف المتوسط مف تركيا إلى اسبانيا ىي الموطف الأصمي لمبند

 .[10]ىي الموطف الأصمي لمبندؽ حيث كاف ينمو طبيعياً في غاباتيا  سورية

 549000 ئمة الدوؿ المنتجة لمبندؽ عمى مستوى العالـ بإنتاج حواليوتتصدر تركيا قا
مف الإنتاج العالمي، فيما تأتي إيطاليا بالمرتبة الثانية بإنتاج  %78طف بما يعادؿ نسبة 

مف الإنتاج العالمي، لتأتي الولايات  %16طف أي ما يعادؿ نسبة  112643 قدره
طف  39700و طف 40500 المتحدة الأمريكية وجورجيا بالمرتبتيف الثالثة والرابعة بإنتاج

، أما في سورية فتشغؿ شجيرات البندؽ السوري البري والموجودة منذ  [6]عمى التوالي
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 المنطقتيف ة فيقديـ الزماف مساحات صغيرة ومتفرقة في بعض التجمعات الحراجية البري
 .[13] والوسطى الساحمية

إلى أف البندؽ شجرة أو شجيرة كثيفة التفرع، متساقطة الأوراؽ، يصؿ طوليا  [8]أشار 
البندؽ  شجرة أف  [12]و  [11]وذكر  ـ، تنمو بصورة طبيعية عمى عدة سوؽ،7-6إلى 
جانبي عمى نموات والمؤنثة  بشكؿ البراعـ الزىرية المذكرة  االمسكف، تتشكؿ فيي ةأحادي

شماريخ ذكرية، أما  4-2بعمر سنة، تظير الأزىار المذكرة عمى شكؿ نورات تحمؿ مف 
الأزىار المؤنثة فيي أزىار صغيرة ذات مياسـ شعرية حمراء الموف تظير عادةً إما بشكؿ 

والتمقيح في البندؽ ريحي، لكنيا تبدي نوعاً مف عدـ  أزىار. 4-2مفرد أو مجموعات مف 
  [7]ؽ الذاتي بحيث لا يتوافؽ موعد نضج وتفتح الأزىار المذكرة مع الأزىار المؤنثةالتواف
أف زراعة ىذه الشجرة تجود في المناطؽ ذات الصيؼ  [11] دراسةال. أكدت  [9]و

المعتدؿ والشتاء البارد حيث تعد فترات البرودة الطويمة ضرورية لتطور البراعـ الزىرية 
. حيث تحتاج شجرة البندؽ إلى معدؿ محدد مف ساعات البرودة المذكرة والمؤنثة فييا

لكسر طور السكوف يتموىا فترة دؼء لتبدأ بعدىا بالتطور، وتتحمؿ انخفاضاً في درجات 
ـ خلاؿ مرحمة انتفاخ البراعـ °10-  ـ في مرحمة السكوف وحتى°30-الحرارة يصؿ إلى 

 . [2]و [1]ـ عند الإزىار°5-و 

لكف في سورية طبيعياً في بعض المناطؽ إضافة لزراعتو لدى المزارعيف، يتواجد البندؽ 
بيدؼ استخدامو لأغراض  حتى الآف يتـ الاعتماد عمى استيراد ثماره مف الدوؿ المنتجة

ومف ىنا تأتي تعد بعض المناطؽ في القطر ملائمة بيئياً لمثؿ ىذه الزراعة،  .مختمفة
دخاليا  توصيفيا وتقييميا وتحديد احتياجاتيا البيئيةمف خلاؿ أىمية دراسة ىذه الشجرة  وا 

 .كزراعة رديفة ناجحة وداعمة للاقتصاد الوطني
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 أهداف البحث:

 بعض طرز البندؽ المزروعة في محافظة السويداءالمورفولوجي ل توصيؼال -1
تحديد التباينات الشكمية )المظيرية( بيف ىذه الطرز استناداً إلى التوصيؼ  -2

 لمشجرة والأوراؽ والثمار. المورفولوجي

 :هوطرائق مواد البحث

نفذ البحث في حقوؿ مركز البحوث العممية الزراعية في  موقع الدراسة: -
والذي  ـ فوؽ سطح البحر 1700الذي يرتفع ) موقع الطبنة الخامسة-السويداء

يمتاز بتربة طينية لومية فقيرة بالمواد العضوية، غنية بالفوسفور، ويبمغ متوسط 
وعدد مف حقوؿ المزارعيف في المحافظة خلاؿ  (ممـ 700اليطوؿ المطري 

 .2019-2018 ف:موسميال

 Corylus ز مف الجنساطر  اثني عشرتمت الدراسة عمى  المادة النباتية: -
، GT1 ،GT2 ،GT3 ،GT4 ،GT5)  السويداءالمزروعة في محافظة 

GT6 ،GT7 ،GT8 ،GT9 ،GT10 ،GT11 ،GT12).  
 التوصيؼ المورفولوجي بالاعتماد عمى الموصؼ الدوليتـ  طرائق البحث: -

 حيث درست المواصفات التالية: ،[5] لمبندؽ
 مف حيث: :)الشجيرات( الأشجار دراسةأ(. 
 قوية جداً  -قوية -متوسطة -ضعيفة -قوة نمو الشجرة: ضعيفة جداً . 1
 متيدؿ -مفترش -شبو قائـ -الشجرة: قائـ تاج . شكؿ2
 كثيؼ -متوسط -قميؿ. كثافة التفرع: 3
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 مف حيث: ب(. دراسة الأوراؽ:
 شكؿ الورقة. -1
 وجود الشعيرات عمى الورقة. -2
 قمة الورقة. -3

 مف حيث:  ج(. دراسة الثمار:     

 إلى 2 مف -بندقة 2 إلى 1 مف -واحدة : بندقةعدد البندقات في كؿ مجموعة ثمرية (1
 أكثر مف أربع بندقات. -بندقة 4الى  3مف  -بندقة 3

 الثمرة ضمف القنابة الخضراء.وضوح  (2
 شكؿ التسنيف والإحاطة لمقنابة الخضراء. (3
 وجود شعيرات حمراء عمى القنابة الخضراء. (4
 بندقة مكتممة النضج. 25: مف خلاؿ قياس (سماكة -عرض -طوؿ) أبعاد البندقة (5
أسطواني  -أسطواني قصير -بيضوي -مخروطي -كروي  -: إىميمجيشكؿ البندقة (6

 طويؿ.
يحوي أخاديد مف  -يحوي أخاديد مف جية واحدة -: أممسالبندقةمظير قشرة  (7

 جيتيف.
 حاد ضيؽ. -حاد عريض -شكؿ قمة البندقة: مستو (8
 محدب. -مستو -قاعدة البندقة: مقعرتقوس   (9

 لب. 25مف خلاؿ قياس  (سماكة -عرض -طوؿ) أبعاد المب  (10
 التصاؽ القشرة بالمب.  (11
 .) بالاعتماد عمى اختبار تذوؽ( جيد جداً  -لا بأس -سيء طعـ المب:   (12
 غ. 100عدد الثمار في   (13
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 .)غ(بندقة  100وزف   (14
 .)غ(لب  100وزف   (15
 = وزف المب / وزف البندقة.نسبة التصافي  (16

          

 التحميل الإحصائي:  -

  Principal Componentتمت دراسة مقارنة لمطرز المدروسة مف خلاؿ استخداـ الػ  -

(PC) .والتحميؿ العنقودي بالاعتماد عمى المواصفات المورفولوجية والزراعية 

تحميؿ و ، طتـ تحميؿ الصفات الكمية لمواصفات الثمار وفؽ التصميـ العشوائي البسي -
 LSD 0.05وتحديد الفروقات المعنوية عمى مستوى   one- way anovaالتبايف 

 .GenStatباستخداـ برنامج 
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 والمناقشة:النتائج  -

 . التوصيف المورفولوجي لمطرز المدروسة:1

يتميز بقوة نمو ضعيفة لأشجاره  GT8أظيرت النتائج أف الطراز  أ( مواصفات الأشجار:
متوسط مف حيث قوة نمو أشجاره وكثافة تفرعيا،  GT5مع كثافة تفرع قميمة، وأف الطراز 

 كثافة التفرع وقوة نمو الأشجار  مف حيث صفتي في حيف تمتعت باقي الطرز المدروسة
 GT11 الطرازيفوأما صفة شكؿ ىيكؿ الشجرة فقد كاف الشكؿ متيدؿ في  .والكثافة بالقوة
بييكؿ  GT6، فيما تمتع الطراز GT10و  GT9 الطرازيف، وقائـ بشدة في GT12و 

بييكؿ شبو قائـ، في حيف كاف ىيكؿ الشجرة مفترش في باقي الطرز  GT5قائـ، والطراز 
 المدروسة.

ذات شكؿ بيضوي  GT12و GT11  الطرازيفب( مواصفات الأوراؽ: كانت أوراؽ 
متطاوؿ مع مممس زغبي خفيؼ، فيما كانت الأوراؽ ذات شكؿ مستدير مع مممس زغبي 

الطرز بالشكؿ ، في حيف تميزت باقي GT10و  GT1 ،GT9خشف في الطرز 
شكؿ قمة الورقة فقد تميزت الطرز ل بالنسبة أماالبيضوي مع المممس الوبري)المخممي(. 

GT1 ،GT9  وGT10  بقمة مستديرة الطرؼ، فيما تمتعت باقي الطرز بقمة مستدقة
 الطرؼ لأوراقيا.

في بندقة(  2-1ج( مواصفات الثمار: تراوح عدد البندقات في المجموعة الثمرية مف )
و  GT3بندقة( في الطرازيف  3-2ومف )  ،GT12و  GT1 ،GT2 ،GT11الطرز 
GT4( في الطرز  4-3، ومف )بندقةGT5 ،GT6 ،GT8  بندقة( في  4)أكثر مف و
 GT5 الطرازيف. كاف شكؿ البندقة أسطواني قصير في GT10و  GT7 ،GT9الطرز 

سطواني طويؿ في الطراز أ ، وGT7و  GT6 الطرازيفكروي في و ، GT11و 
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GT12،  بالنسبة لوضوح  كاف شكؿ البندقة إىميمجي في باقي الطرز المدروسة.في حيف
وكاف قوياً في  GT10و   GT5الثمرة ضمف القنابة فقد كاف متوسطاً في الطرازيف 

كاف شكؿ تسنيف القنابة  في حيف كاف ضعيفاً في بقية الطُرز.  GT11و GT6 الطرازيف
، GT12و  GT6 يف ، وقوياً في الطراز GT5 ،GT10، GT11ز الطر  متوسطاً في

وضعيفاً في بقية الطرز. وفيما يتعمؽ بوجود الشعيرات الحمراء فقد غابت في 
، GT7و  GT4 ، ووجدت بكثافة منخفضة في الطرازيف GT5 ،GT11 ،GT12الطرز

ومف  وكثافة عالية في بقية الطرز.  GT1 ،GT2 ،GT3 ،GT8وكثافة جيدة في الطرز
،  GT1حيث مظير القشرة فقد تراوح بيف المظير المحزز مف جية واحدة في الطرز 

GT8 ،GT10إلى محزز مف جيتيف في الطرز ،(  GT2 ،GT3 ،GT4 ،GT9 ،)
وكاف شكؿ قمة البندقة مستو مع تقوس محدب  فيما كاف المظير أممس في باقي الطرز.

، GT6وشكؿ حاد عريض مع تقوس مستو في الطراز  ،GT5راز لقاعدتيا في الط
في حيف كاف شكؿ القمة وتقوس  ،GT12ضيؽ مع تقوس مستو في الطراز  شكؿ حادو 

 ،GT1لـ تمتصؽ القشرة بالمب في الطرز  القاعدة مستو في باقي الطرز المدروسة.
GT5 ،GT6 ،GT7 ،GT11 وكاف طعـ المب  .في حيف التصقت قميلًا في بقية الطرز

كما بينت النتائج تفوؽ وجيداً جداً في بقية الطرز.  GT2 ،GT6 ،GT7جيداً في الطرز 
سـ( وبفارؽ معنوي عف كافة الطرز  2.027مف حيث طوؿ البندقة ) GT6الطراز 

(، فيما كاف أقؿ طوؿ لمبندقة في الطراز سـ 1.877) GT5المدروسة، تلاه ثانياً الطراز 
GT8 (1.447  .)كذلؾ أظير الطراز سـGT6  تفوقاً معنوياً بصفتي عرض البندقة

فقد جاء  GT7(، أما الطراز سـ 1.897و  2.17فقد بمغت عمى التتالي ) سماكتياو 
سـ( وبفارؽ معنوي أيضاً عف باقي الطرز، فيما كاف الطراز  1.83 و 2.05)     ثانياً 

GT12  حافظ الطراز سـ(.  1.337 ،1.410)  سماكتياالأقؿ بصفتي عرض البندقة و
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GT6 عمى تفوقو وبفارؽ معنوي عف الطرز المدروسة بصفة أبعاد المب ) طوؿ- 
سـ(، في حيف  1.390، 1.463، 1.517( حيث بمغت عمى التتالي ) سماكة -عرض

 سـ( عمى التوالي. 0.917 ،0.663 ،0.717)  GT1كاف أقؿ أبعاد لمب في الطراز 
وبفارؽ معنوي عف  منخفضاً  GT6الطراز  فيثمرة فقط  34غ  100عدد الثمار في بمغ 

. كذلؾ حافظ الطراز GT1ثمرة في الطراز  115باقي الطرز، فيما بمغ عدد الثمار 
GT6  في حيف بمغت 44.08عمى تفوقو المعنوي بصفة نسبة التصافي والتي بمغت ،

 وبفارؽ معنوي عف باقي الطرز المدروسة GT1في الطراز  24.52أقؿ نسبة لمتصافي 
 .(1)جدوؿ 
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 :لطرز المدروسةلثمار ا المورفولوجية مواصفات ال: 1جدول
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 : المواصفات المورفولوجية لثمار الطرز المدروسة1جدول 
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 100لوزف  قيمة، أعمى (44.08)لتصافي الثمار بأعمى نسبة :الذي تميز (GT6)الطراز
وجود شعيرات حمراء بغزارة عمى  ،غ( 155.76)لب  100وزف و  غ( 353.36) بندقة

 GT5 ،GT11 ،GT12)فيما ضمت المجموعة الثانية ثلاثة طرز ىي: .القنابة الخضراء

 100، وبوزف والتي اشتركت بصفة غياب الشعيرات الحمراء عمى القنابة الخضراء (
ووقعت باقي الطرز في المجموعة الثالثة والتي  مظير قشرة البندقة، وأبعاد المب. بندقة،

 GT1 ،GT2) تحت مجموعات: تحت المجموعة الأولى وضمت 4انقسمت بدورىا إلى 

،GT3 ،GT4 )  :أبعاد البندقة، شكؿ تاج الشجرة، كثافة التفرع، )حيث كانت صفات
شكؿ قمة البندقة، تقوس قاعدة البندقة، شكؿ المب، شدة تسنيف القنابة، وشدة إحاطة 

 المجموعة الثانية الطرازيف، فيما شممت تحت صفات مشتركة فيما بينيا( القنابة بالبندقة
(GT9, GT10)  21المذيف اشتركا بغالبية الصفات المورفولوجية المدروسة حيث بمغت 

المجموعة الثالثة فقد  أما تحت ،صفة 31صفة مشتركة مف مجموع الصفات وعددىا 

  ضمف تحت المجموعة الرابعة. GT7ووقع الطراز، GT8ضمت الطراز
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 .بناءً عمى الصفات المورفولوجية لمطرز المدروسة العنقوديالتحميل : 1شكؿ ال
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قطاعات رئيسية بنسبة  4أعطى التحميؿ : Principal Component  (PC)تحميؿ الػ -2ً

، %  42.14بنسبة تبايف( GT6  ،GT10) الطرازيف  PC1ضـ الػ %.84.44تبايف 
وكاف  31صفة مدروسة مف مجموع الصفات وعددىا  19حيث اشترؾ الطرازاف بػ 

شدة  -(%65.1وضوح البندقة ) -%(55.5الارتباط إيجابياً في الصفات: قمة الورقة )
لوف  -(%78.7شكؿ البندقة ) -(%87طوؿ البندقة ) -(%77التسنيف والإحاطة )

 -%(56.9)عرض -%(93.1)أبعاد المب )طوؿ -(%54.1القشرة )
 100وزف  -(%52.7بندقة ) 100وزف  -(%84.8امتلاء المب ) -(%(52.7)سماكة
 .(2الشكؿ )-( %77.3نسبة التصافي ) -(%91.2لب )

وكاف  GT9و  GT7 والذي شمؿ الطرازيف  PC2% في الػ23.69بمغت نسبة التبايف 
وجود  -% 59.1عدد البندقات في المجموعة الثمريةارتباطيما إيجابياً في صفة: 
سماكة البندقة  -%90.7عرض البندقة  -%71.6شعيرات حمراء عمى القنابة 

 %.58.5سماكة المب  -87.9%

  ،% 10.13والتي بمغت نسبة التبايف في كؿ منيما عمى التتالي:  PC4 و PC3 أما الػ
في ثلاث  اً وكاف الارتباط إيجابي GT5 و  GT8الطرازيف  PC4حيث ضـ الػ% 8.47

باقي   PC3شكؿ البندقة. فيما شمؿ الػ -كثافة التفرع -صفات ىي: قوة نمو الشجرة
وجود  -البندقات في المجموعة الثمرية الطرز والتي أظيرت ارتباطاً إيجابياً في عدد

لعدد مف أصناؼ  [4]دراسة الوىذا يتفؽ مع  تقوس قاعدة البندقة. -الشعيرات الحمراء
صفة مورفولوجية، حيث بمغت نسبة  14ؿ أوروبا بالاعتماد عمى وطرز البندؽ في شما

والمب،  إيجابياً مف حيث صفة حجـ البندقة وكاف الارتباط PC1  25.1%التبايف في الػ
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وكاف الارتباط إيجابياً لصفة شكؿ البندقة   PC2في % 13.6  فيما كانت نسبة التبايف 
 والمب.

  Principal Componentالعنقودي وتحميؿ الػمف خلاؿ المقارنة بيف نتائج التحميؿ  

(PC)  كلًا مف التحميؿ العنقودي وتحميؿ الػلمطرز المدروسة نلاحظ أفPC  قد أظير 
دوراً إيجابياً في التفريؽ بيف الطرز المدروسة مف خلاؿ دراسة مواصفاتيا المورفولوجية، 

تحديد الصفات التفريقية اليامة التي يمكف الاعتماد عمييا  PCحيث استطاع تحميؿ الػ 
نتائج التحميؿ العنقودي إلى أف  تشير أخرى ومف جيةفي التوصيؼ المورفولوجي لمبندؽ، 

قد تنتمي إلى صنؼ واحد غير معروؼ مف قبؿ المزراعيف نتيجة ىذه الطرز بعض 
 يا مف المصدر.يقإدخاؿ المادة النباتية دوف توث
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 لمطرز المدروسة. Principal Component  (PC): تحميؿ الػ 2الشكؿ 

 الاستنتاجات:

أثراً إيجابياً   Principal Componentلػمف التحميؿ العنقودي وتحميؿ ا أظير كؿٌ  .1
 في التمييز بيف الطرز المدروسة.

ضمف مجموعة مستقمة عف باقي الطرز في كلا التحميميف، أي  GT6وقع الطراز  .2
أنو قد يكوف صنفاً مستقلًا أو ينتمي لصنؼ مستقؿ ومختمؼ عف الأصناؼ التي 

 قد تنتمي إلييا باقي الطرز المدروسة.
 

 : مقترحاتال

 .تعميؽ التجارب المتعمقة بدراسة سموكية ىذه الطرز وتحديد احتياجاتيا 
  عمى المستوى  الطرز ودراسة القرابة الوراثية فيما بينياضرورة تقييـ ىذه

 .الجزيئي
 .التأكيد عمى فرض رقابة عمى آلية إدخاؿ المادة النباتية ومف مصادر موثوقة 
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