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 شروط النشر في مجمة جامعة البعث
 الأوراق المطموبة:

 2 بدون اسم الباحث / الكمية / الجامعة( + ة من البحث ورقي ةنسخCD / word  
 .لبحث منسق حسب شروط المجمةمن ا
 .طابع بحث عممي + طابع نقابة معممين 

 :اذا كان الباحث طالب دراسات عميا 
تسجيل الدكتوراه / ماجستير + كتاب من الدكتور المشرف بموافقتو  يجب إرفاق  قرار

 عمى النشر في المجمة.
  :اذا كان الباحث عضو ىيئة تدريسية 

يجب إرفاق  قرار المجمس المختص بإنجاز البحث أو قرار قسم بالموافقة عمى اعتماده 
 حسب الحال.

  اذا كان الباحث عضو ىيئة تدريسية من خارج جامعة البعث : 
يجب إحضار كتاب من عمادة كميتو تثبت أنو عضو بالييئة التدريسية و عمى رأس عممو 

 حتى تاريخو.
  : اذا كان الباحث عضواً في الييئة الفنية 

يجب إرفاق كتاب يحدد فيو مكان و زمان إجراء البحث ، وما يثبت صفتو وأنو عمى رأس 
 عممو.

كميات )العموم الطبية واليندسية  والأساسية يتم ترتيب البحث عمى النحو الآتي بالنسبة ل -
 والتطبيقية(:

 عنوان البحث ـ ـ ممخص عربي و إنكميزي ) كممات مفتاحية في نياية الممخصين(.   
 مقدمة  -1
 ىدف البحث  -2
 مواد وطرق البحث   -3
 النتائج ومناقشتيا ـ  -4
 الاستنتاجات والتوصيات .  -5
 المراجع.  -6
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 –التربيـة   -الاقتصـاد –الآداب )  النسـبة لكميـاتيـتم ترتيـب البحـث عمـى النحـو الآتـي  ب -
 التربية الموسيقية وجميع العموم الإنسانية(: –السياحة  –الحقوق 

 عنوان البحث ـ ـ ممخص عربي و إنكميزي ) كممات مفتاحية في نياية الممخصين(.    -
 مقدمة. .1
 مشكمة البحث وأىميتو والجديد فيو. .2
 أىداف البحث و أسئمتو. .3
 ث و حدوده.فرضيات البح .4
 مصطمحات البحث و تعريفاتو الإجرائية. .5
 الإطار النظري و الدراسات السابقة. .6
 منيج البحث و إجراءاتو. .7
 عرض البحث و المناقشة والتحميل .8
 نتائج البحث. .9

 مقترحات البحث إن وجدت. .10
 قائمة المصادر والمراجع. .11

 يجب اعتماد الإعدادات الآتية أثناء طباعة البحث عمى الكمبيوتر:  -7
 .B5 25×17.5قياس الورق  - أ
 سم 2.5يسار  -2.5يمين   – 2.54أسفل  -2.54ىوامش الصفحة: أعمى  - ب
 1.8/ تذييل الصفحة  1.6رأس الصفحة  - ت
  20قياس  Monotype Koufiنوع الخط وقياسو: العنوان ـ  - ث

 Simplified Arabicعـادي ـ العنـاوين الفرعيـة  13قياس  Simplified Arabicـ كتابة النص 
 عريض.  13قياس 

 سم.12ج ـ يجب مراعاة أن يكون قياس الصور والجداول المدرجة في البحث لا يتعدى 
في حال عدم إجراء البحث وفقاً  لما ورد أعلاه من إشارات فـإن البحـث سـييمل ولا يـرد  -8

 البحث إلى صاحبو.
تقديم أي بحث لمنشـر فـي المجمـة يـدل ضـمناً  عمـى عـدم نشـره فـي أي مكـان  خـر، وفـي  -9

 بول البحث لمنشر في مجمة جامعة البعث يجب عدم نشره في أي مجمة أخرى.حال ق
 الناشر غير مسؤول عن محتوى ما ينشر من مادة الموضوعات التي تنشر في المجمة  -10
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[ ثـم رقـم الصـفحة ويفضـل اسـتخدام 1تكتب المراجع ضمن النص عمى الشـكل التـالي:   -11
حيـــث يشـــير الـــرقم إلـــى رقـــم المرجـــع  WORDالتيمـــيش الإلكترونـــي المعمـــول بـــو فـــي نظـــام وورد 

 الوارد في قائمة المراجع. 
 تكتب جميع المراجع بالمغة الانكميزية )الأحرف الرومانية( وفق التالي:

 آ ـ إذا كان المرجع أجنبياً:
الكنية بالأحرف الكبيرة ـ الحرف الأول من الاسم تتبعو فاصمة ـ سنة النشـر ـ وتتبعيـا معترضـة    
الكتاب ويوضع تحتو خط وتتبعو نقطة ـ دار النشر وتتبعيا فاصمة ـ الطبعـة ) ثانيـة ( عنوان  -) 

 ـ ثالثة ( ـ بمد النشر وتتبعيا فاصمة ـ عدد صفحات الكتاب وتتبعيا نقطة.
 وفيما يمي مثال عمى ذلك:
. Willy, New York, Flame Spectroscopy –MAVRODEANUS, R1986-

373p.  
 اً  منشوراً  في مجمة بالمغة الأجنبية:ب ـ إذا كان المرجع بحث

ـ بعد الكنية والاسم وسنة النشـر يضـاف عنـوان البحـث وتتبعـو فاصـمة، اسـم المجمـد ويوضـع تحتـو 
خـط وتتبعـو فاصـمة ـ المجمـد والعـدد ) كتابـة مختزلـة ( وبعـدىا فاصـمة ـ أرقـام الصـفحات الخاصـة 

 بالبحث ضمن المجمة.
 مثال عمى ذلك: 

,  Clinical Psychiatry Newsganic Brain Diseases BUSSE,E 1980 Or
Vol. 4. 20 – 60 

ج. إذا كــان المرجــع أو البحــث منشــوراً بالمغــة العربيــة فيجــب تحويمــو إلــى المغــة الإنكميزيــة و 
 التقيد 

 ( In Arabicبالبنود )أ و ب( ويكتب في نياية المراجع العربية: ) المراجع 
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 لبعثرسوم النشر في مجمة جامعة ا

 
( ل.س عشرون ألف ليرة سورية عن كل بحث 20000دفع رسم نشر ) .1

 لكل باحث يريد نشره في مجمة جامعة البعث.
( ل.س خمسون الف ليرة سورية عن كل 50000دفع رسم نشر )  .2

 بحث لمباحثين من الجامعة الخاصة والافتراضية .
( مئتا دولار أمريكي فقط لمباحثين من خارج 200دفع رسم نشر )  .3

 القطر العربي السوري .
( ل.س ثلاثة آلاف ليرة سورية رسم موافقة عمى 3000دفع مبمغ )  .4

 النشر من كافة الباحثين.
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خصائص الجودة تحدين الجزر في مطجون تأثير إضافظ 
  للجبن المطبوخ

 ***د.عمر زمار     أ.د.محمد مصري **       جوني مثلا * 

 العربي الممخّص

الفيزيائية والحسية لمجبف و تأثير إضافة الجزر في الخصائص الكيميائية ىدؼ البحث لدراسة 
 10و 5المطبوخ القابؿ لممد، حيث تـ إضافة معجوف الجزر إلى خمطة الجبف المطبوخ بنسب 

النتائج أف نسب الكربوىيدرات والنتروجيف الذائب  بينت% مف الخمطة الأساسية لمجبف. 15و
نولية والنشاط المضاد للأكسدة والبيتا كاروتيف وانفصاؿ الدىف ودرجة الحموضة والمركبات الفي

والقابمية للانصيار اتجيت للارتفاع بصورة معنوية عند زيادة نسبة الإضافة مقارنة بعينة 
الحموضة والمركبات  رقـو نسبة الكربوىيدرات  أف   التخزيف فترة خلاؿ النتائج بينتكما الشاىد. 
أوضحت النتائج أف جميع . والنشاط المضاد للأكسدة والبيتا كاروتيف قد انخفضت ةالفينولي  

% جزر 10ضافة بإ لكف كانت المعاممةمعاملات الجبف المطبوخ كانت مقبولة بشكؿ عاـ و 
 كثر قبوا  مف حيث الموف والنكية والتركيب. الأ

، نصيارنولية، القابمية للاالجزر، المركبات الفيمعجوف : الجبف المطبوخ، الكممات المفتاحية
 ...الدىفانفصاؿ 

 

 سوريا-حمص-جامعة البعث-كمية الزراعة -ة( طالب ماجستير: قسـ عموـ الأغذي*

 سوريا-حمص–جامعة البعث -كمية الزراعة–**( أستاذ في قسـ عموـ الأغذية 

 سوريا-حمص-جامعة البعث-كمية الزراعة-أستاذ مساعد في قسـ عموـ الأغذية ***(
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Effect of adding carrot paste on the quality characteristics of 

processed cheese 

JONY MATHLA*    MOHAMMED MASSRI**   OMR ZAMMAR*** 

 

Abstract 

The research aimed to study the effect of adding carrot on the chemical, 

physical and sensory properties of processed cheese spread, when 

carrot paste was added to the processed cheese mixture at a percentage 

of 5%, 10% and 15% of the basic cheese mixture. The results indicated 

that the percentages of carbohydrates, soluble nitrogen, pH, phenolic 

compounds, antioxidant activity, beta-carotene, oil separatoin and 

meltability tended to significantly increase with the increasing of 

percentage of carrot paste comparing to the control treatment. During 

storage, the results indicated that percentage of carbohydrates, pH, 

phenolic compounds, antioxidant activity and beta-carotene decreased. 

The results showed that all treatments of processed cheese were 

generally acceptable, but the treatment with 10% carrot was the most 

.                        acceptable in colour, flavor and texture                  .……

                                                                                

Keywords: Processed cheese, carrot paste, phenolic compounds, 

Meltability, oli separation 
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 :Introduction and Literature Reviewأولًا: المقدّمة والدّراسة المرجعية  

 الخصائص ذات ةالغذائي   المنتجات عمى المستيمكيف طمب في ىائمة زيادة الأخير العقد شيد
 الغذائية المنتجات تدعيـ حيث يتـ الأساسية، لمعناصر الغذائيةميـ  مصدر كونيا الوظيفية،

 ،(Colín-Cruz et al., 2019) الإنساف صحة لتحسيف المضافة بالمواد الحاضر الوقت في
 يمعب النباتية المكونات باستخداـ عـد  الم   الوظيفي الغذاء أف   (Farahat et al., 2021)وبيف
 في إنتاجو ويتـ ،تنوعاً  المنتجات أكثر مف الجبف يعدو  ،الغذائي ة الصناعاتفي  اً ميم اً دور 

 كثير ذوؽ يرضي وىو والأشكاؿ، والقواـ النكيات مف متنوعة مجموعة ولو العالـ، أنحاء جميع
 .(Weschenfelder et al., 2018) لجميع الفئات العمرية ومناسب المستيمكيف مف
ملاح أواحد أو أكثر من الجبن الطبٌعً ومزٌج من نوع الجبف المطبوخ بأنو عرؼ ي  

ٌخضع الخلٌط  ر الألبان حٌثوالماء ومكونات أخرى من منتجات الألبان وغٌ الاستحلاب
 كما يعتبر ،(Johnson et al., 2009) مبستر متجانسللتسخٌن والتقلٌب المستمر لإنتاج منتج 

 Zayan)والفٌتامٌنات الكالسٌومو البروتٌنلأنه ٌحتوي على  مصادرال الجبن المطبوخ من أهم

et al., 2021).  مختمفة غذائية إضافاتب الجبف المطبوخاتجيت الدراسات الحديثة إلى تدعيـ 
بيدؼ  (الخ..الزيوت وو  نباتية بروتينات ممح، ،الفواكو ،الخضار ،الفيتامينات الزبدة،) مثؿ

بعدة يتأثر تصنيع الجبف المطبوخ و  ،تحسيف الخصائص الحسية والوظي فية لمجبف المطبوخ
 أملاح أف(Guinee, 2011)  عوامؿ منيا اختيار ممح استحلاب مناسب حيث بيف

 أشارو  ،الجبف إلى كازئنات ذائبة خثرة في الذائبة غير الكازئينات تقوـ بتحويؿ اا ستحلاب
(Lucey et al., 2011) عند التبمور إلى ميؿ أي ظيرت   يجب أا    اا ستحلاب ملاحف أأ 

 البروتيف تفاعلات في الييدروجيني تأثير لمرقـ أف   (Marchesseau, 1997) بيف .التخزيف
 تتراوح بيف التصنيع أثناء المثمى الحموضة درجة حظ أفوا المطبوخ  لمجبف الدقيقة والبنية

 72) المطبوخ بيف الجبف منتجات تصنيع أثناء المطبؽ التسخيف معدؿ يتراوح(. %6و 5.7)
 Osthoff) "معقمة" أو" مبسترة" أنيا عمى المنتجات ىذه تصنيؼ وبناء عميو يتـ ،ـº (145و

et al., 2011)،  يمكف الحصوؿ  في عممية الطبخ حيث ا  ميـالحرارة عامؿ درجة تعتبر و
 ـº (70و 65)نتاج جبف مطبوخ إا  باستخداـ الحرارة مابيف عمى الكتمة السائمة الضرورية لإ

ذا ار  تكوف زائدة وتحدث تغيرات في يف ئسالة الكاز إف فإ  ـ011ºعفتفعت درجة الحرارة وا 
 ,Raiq & Ghosh)وجد و ، (Dimitreli et al., 2005) الناتج لجبفالبنائي ولزوجة ا تركيبال

 الرطوبة المحتوى مف يزداد لمجبف المطبوخ البطاطا المضافة نسبة بدراستو أنو بزيادة (2016
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جميع العينات في حيف لـ يحدث أي تغير كبير بالقواـ، و  .والبروتيف الدىوف محتوى وينخفض
إضافة بعض  أف    (Lucera et al., 2018)بيفو والمظير،  الموف مف حيث تقريباً  متماثمة

( إلى الجبف البندورة وقشر الذرة والخرشوؼ ونخالة والقرنبيط العنب المنتجات مثؿ )قشر
، كسدةللأ النشاط المضادو  والفلافونويدات الفينوا ت محتواه مف المطبوخ، يؤدي إلى زيادة في

إلى الجبف المطبوخ  عصير البندورة  أف إضافة (Mehanna et al., 2017)  أوضحولقد 
 وأظير ،والميكوبيف والفينوا ت رتفاع صلابتو وكذلؾ ارتفاع محتواه مف البوتاسيوـإأدت إلى 

، كاف الأكثر قبوا  البندورة مف عصير % 20 يحتويالحسي أف الجبف المطبوخ الذي  التقييـ
جبف إلى ال الجزر معجوف إضافة نسبة أنو بزيادة (Mohamed et al., 2016) بيفو 

 مف المكونات ع محتواهاوارتف والممح، الدىف والبروتيف ض محتواه مفاانخفأدى إلى المطبوخ 
 ، وبيفللأكسدة( المضاد والنشاط ةالفينولي   والمركبات والكاروتينات A)فيتاميف مثؿ ةالغذائي  

(Sunesen et al., 2002)   ا كاروتيفبيتالو  الكربوىيدراتكبيرة مف  كميةوي يحتالجزر  أف ،
إضافة نخالة الأرز إلى جبف المطبوخ أدت إلى  أف    (EL-Shibiny et al., 2013) ذكر وقد

تدعيـ الجبف المطبوخ  أن (Khider et al., 2017) ، وبيفةزيادة محتواه مف الفينوا ت الكمي  
 بيفو ، والتركيبية ةة وخصائصو الوظيفية والحسي  قيمتو الغذائي  مف ف للأكؿ يحس   بالفطر الصالح

(Farahat et al., 2021)   المختمفة الخضار مسحوؽ مف تدعيـ الجبف المطبوخ باستخداـ أف 
 والكراث الخضراء والكرفس والبازا ءالخضراء  والفاصوليا والجزر والقرع والبطاطا الفطر)

لى ارتفاع محتواه مف المادة الوظيفي ة في الخصائص أدى إلى تحسف( والبقدونس  الجافة وا 
 يزفقد تم   المستيمؾ حيث ا قى ىذا الجبف قبوا  لدى، والكربوىيدرات والألياؼ والبروتيف
 Seleet et)، ووجد %(7.5و 5المعاملات ) وخاصة في ممتازة، ووظيفية تركيبية بخصائص

al., 2014) محتواه من المواد ص إلى الجبن المطبوخ ٌؤدي إلى ارتفاعإضافة الحم   فأ 

 والنٌتروجٌن الذائب الحموضةو من الدهن محتواه وانخفاض والرماد والبروتٌن الكلٌة الصلبة
وحظ كما ل   للذوبان، الطٌارة والقابلٌة الكلٌة الدهنٌة الأحماض قٌموارتفاع  وانفصال الدهن،

 % 12 ارتفاع محتواه من الأحماض الأمٌنٌة، وجدوا أٌضاً بأن معاملة الجبن المضاف إلٌها

 مسحوق أن إضافة (Frühbauerová et al., 2020)بٌن ، وقبولًا  الأكثر كانت الحمص من

ن من خصائص المنتج حس  قد (  %1 و 1) بنسبالتجفٌد و المجفف بالتسخٌن العنب قشر

 ، وذكرالأكسدة ومضادات الفٌنولاتالمواد و البروتٌن محتواه من إلى ارتفاعذلك أدى  حٌث

(Solhi et al., 2020)   أدت إلى زٌادة  المطبوخ إضافة مسحوق البندورة إلى الجبن أن

 كسدة،الأ نشاط مضاداتو واللٌكوبٌن الفٌنولات وارتفاع محتواه من البروتٌنً التحلل معدل
أن  (Pivetta et al., 2019)وجد و ،الدهون ومعدل تحلل الهٌدروجٌنً وإلى انخفاض الأس
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قد حافظت على خصائص   المطبوخ الجبن فً البروبٌوتٌكالدقٌقة  الحٌة الكائنات إضافة
للدهون  جزئً كبدٌل الأخضر لموزا مستخلص بٌنما أدت إضافة ،فترة التخزٌن المنتج خلال

 والنشاط الرطوبة وارتفاع والبروتٌن الدهون محتوى فً فً الجبن المطبوخ إلى انخفاض
الوظٌفٌة  عزز الخصائصقد  المائً، ووجدوا أن استخدام هذه المكونات فً الجبن المطبوخ

  ٌ الترمس إلى  معجوف إضافة أف   (Awad et al., 2014) وجدو  ،النهائً ة للمنتجوالحس
لى  والصلابة التماسؾ الدىف وقيـوانفصاؿ  لمذوباف الجبف المطبوخ أدى إلى انخفاض القابمية وا 

ٌ  و ،ع المحتوى مف البروتيفاارتف  إضافة مسحوق من أن   (Tohamy et al., 2018)ن ب

ٌ   زإلى الجبن المطبوخ عز  الطحالب  من  ة، حٌث ارتفع محتواهالقٌمة التغذوٌة والصح
 .والبوتاسٌوم ومضادات الأكسدة والمغنٌسٌوم والحدٌد والزنك السٌلٌنٌوم

 : Aim of the researchثانياً: هدؼ البحث 
                                     بنسب معجوف الجزر عـ بىدفت ىذه الدراسة الى تصنيع جبف مطبوخ قابؿ لمدىف )المد( مد  

 ودراسة تأثير ىذه الإضافة في الخصائص الكيميائية والفيزيائية والحسية لمجبفختمفة م
  المطبوخ
 الناتج.

 :Materials and methodsثالثاً: المواد وطرائؽ البحث  
 المواد المستخدمة في التصنيع** 
  أجباف متنوعة: تـ استخداـ مجموعة مف الأجباف المحمية وىي جبف القشقواف وجبف القريش وجبف - 

 بمدي غير مممح.
 .زبدة حيوانية-
 .)حميب نيدو( حميب بقري مجفؼ كامؿ الدسـ-
 ،اا ستحلاب: تـ استخداـ نوعيف مف أملاح اا ستحلاب وىما فوسفات الصوديوـ العديدة أملاح-

 .وثلاثي فوسفات الصوديوـ العديدة
-.  المادة الرابطة: تـ استخداـ كربوكسي ميثيؿ سييمموز الصوديوـ
 .%0.01مضاد فطري بنسب كالمادة الحافظة: تـ استخداـ سوربات البوتاسيوـ -
 الجزر عمى شكؿ معجوف.: تـ إضافة الجزر -
 لة التصنيع: تـ استخداـ جياز طبخ الجبف محمي الصنع.آ-
 العبوات: تـ استخداـ عبوات مف البولي اثيميف لتعبئة خمطات الجبف المطبوخ.-
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تـ تصنيع جبف مطبوخ في مخبر عموـ الأغذية بكمية الزراعة في  :تصنيع الجبن المطبوخ

 جبف قريشجبف أبيض بمدي و لأساسية واا ضافات وىي )جامعة البعث حيث تـ وزف المواد ا
سوربات بوتاسيوـ وأملاح استحلاب بعد اذابتيا بالماء( و ماء و  حيوانية زبدةو  حميب بودرةو 

 موادوذلؾ بعد إجراء التحاليؿ اللازمة لممكونات الأساسية الداخمة في تكويف المعاملات )
ثـ تـ وضع مف المكونات ضمف خلاط كيربائي و تـ تنعيـ وخمط و  ،(دسمة وادوم صمبة كمية

 15لمدة  ـº 85ى درجة حرارة المكونات داخؿ جياز طبخ الجبف، وتمت عممية الطبخ عم
تعبئة  وبعد ذلؾ تـ ،دورة في الدقيقة 2500تدور بسرعة  مع التحريؾ بواسطة سكاكيف دقيقة

 .مف الجبف المطبوخ خمطات 4غ(. تـ تصنيع 150في عبوات سعة ) الجبف المطبوخ الناتج
بإضافة الجزر  معاملاتالمعاممة الأولى بدوف إضافات واستخدمت كمعاممة شاىد وثلاث 

 اسية.مكونات الأس( نتائج تحميؿ ال2، ويظير الجدوؿ رقـ)%(15و 10و 5بنسب )
تحميؿ  ( 2جدوؿ )

المكونات 
الداخمة  الأساسية 
الجبف  في تصنيع 

 المطبوخ

 
 
 
 
 
 
 

كمية الصمبة ال المادة المكونات 
)%( 

المادة دسمة 
)%( 

 4.75 27.80 جبف القريش
 19.50 55.40 جبف القشقواف
 16.15 45.87 جبف العكاوي
 26 96.36 الحميب المجفؼ

 82.15 84.10 الزبدة
 --- 22.68 الجزر
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 :Methods of Analysisطرائؽ التحميل -
 الاختبارات الكيميائية:-

قبؿ مف  حسب الطريقة الموصوفةوذلؾ  :)%(* تقدير المواد الصمبة الكمية 
AOAC,2010))  2±105عمى درجة حرارة باستخداـ فرف التجفيؼºC  ساعات 3لمدة. 

حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ  الحموضةتـ قياس رقـ  :pHقياس رقم الػ * 
AOAC,2010))  باستخداـ(pH-meter). 

وذلؾ ( (AOAC,2010حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ  :)%( الحموضةدرجة * تقدير 
 عياري واستخداـ الفينوؿ فتاليف كمشعر. 0.1عف طريؽ المعايرة بالقموي 

 (AOAC, 2010) حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ وذلؾ :)%( تقدير البروتين الكمي* 

 .باستخداـ طريقة كمداىؿ
باستخداـ  ((AOAC, 2010قبؿ الطريقة الموصوفة مف  :)%( تقدير البروتين الذائب*  

 جياز كمداىؿ.
 باستخداـ ((AOAC, 2010حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ المادة الدسمة )%(: تقدير *

 .طريقة جربر
وذلؾ بحرؽ العينة  ((AOAC, 2010حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ  تقدير الرماد:* 
 ساعة حتى الوصوؿ ثبات الوزف.  7_5لمدة  575 حرارة درجة عند

 (Ceirwyn, 1995)حسب الطريقة المذكورة مف قبؿ  الكربوهيدرات الكمية )%(:* تقدير 

 :تيةلآوفؽ المعادلة ا
 الدسـ +الرماد()%(. )البروتيف+ –)%(الصمبة الكمية  واد= الم الكربوىيدرات الكمية )%( 
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  (.(AOAC,2010حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ Mohr بطريقة  :)%( تقدير الممح* 
   (Zheng & Wang 2001) حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ: تقدير الفينولات الكمية* 

 . nm765عمى طوؿ موجة  (Spectrophotometer)استخدـ ب
  (Zheng & Wang, 2001)  حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ :غ(100)مكغ /كاروتين بيتا التقدير * 
 .nm 470عمى طوؿ موجة  (Spectrophotometer)يازجاستخداـ ب

عمى طوؿ (Spectrophotometer) باستخداـ وذلؾ :)%( تقدير النشاط المضاد للأكسدة* 
 .(Brand et al., 1995) حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ nm 517موجة 

 :الاختبارات الفيزيائية-
 Konica)جياز قياس الموف الموف باستخداـ  قياس درجةتـ  المون:قياس درجة * 

Minolta CM-3500d Japan)  وذلؾ حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ
(Menegas etal., 2013) لتحديد قيـ الفراغ المونيL*،a*،.b* 

استخداـ جياز بتـ قياس النشاط المائي  :(aw"Water activity") النشاط المائي* قياس 
Axier Ltd Nonasina instrument Labmaster  25عند الدرجةº30لمدة  ـ 

 .(Menegas etal., 2013) طريقة حسب وذلؾ دقيقة
 Ta-Xt plus تـ قياس الصلابة بواسطة جياز قياس الصلابة الصلابة:درجة قياس * 

Texture Analyzer طريقة حسب وذلؾ (Menegas et al., 2013). 
في معاملات الجبف  المادة الدسمةتـ تقدير انفصاؿ المادة الدسمة )%(: قياس انفصال * 

 (Thomas, 1973). المطبوخ حسب الطريقة الموصوفة مف قبؿ
وفؽ طريقة  تـ تقدير القابمية للانصيار في عينات الجبف المطبوخ القابمية للانصهار:*

(Savello et al., 1989). 
الأغذية في كمية الزراعة في جامعة في مخبر عموـ إجراء التقييـ الحسي تـ  :التقييم الحسي-

 لأربعدراسات عميا الة وطلاب يسيمف أعضاء الييئة التدر  شخصاً  20البعث شارؾ في التقييـ 
حيث قسمت  (Meyer, 1973)وفؽ بطاقة التحكيـ الموضوعة مف قبؿعينات مف الجبف، 
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رجي (، والمظير الخاعلامة 40(، التركيب )علامة40الصفات الحسية إلى النكية )
 .100( والمجموع الكمي لمجموع الصفات الحسية مف ةعلام20)

ر عف النتائج التي تـ التوصؿ ب  تـ إجراء ثلاث مكررات لكؿ اختبار، وع   لتحميل الاحصائي:ا-
اا نحراؼ المعياري، أجري التحميؿ اا حصائي باستخداـ  ±إلييا باستخداـ المتوسط الحسابي 

 (One Way ANOVA)تحميؿ التبايف باتجاه واحد  ـحيث استخد Minitab 17برنامج 
لتحديد  FISHERكما أجري اختبار  ،( لممقارنة بيف المتوسطاتP < 0.05) معنويةعند 

  .أماكف وجود اا ختلاؼ

 :Results and Discussionالنتائج والمناقشة  اً:رابع
 ختبارات الكيميائية:نتائج الإ -

بينت النتائج عدـ  ،الجبف المطبوخفي  صمبة الكميةال وادمف الممحتوى ال( 3يبيف الجدوؿ رقـ )
واد ضبط نسبة الملأنو تـ ذلؾ و  الشاىد،بما فييا وجود فروؽ معنوية بيف معاملات الجبف 

في  ختلاؼا إلى ا البسيطة فيما بينيا اا ختلافاتعزى تو  المعاملاتجميع في  الكمية الصمبة
 ارتفاع معنوي في كؿ العينات بما فييا الشاىد،وحظ لتخزيف ل  خلاؿ او  ،حساب المكونات

أثناء  إلى الفقد في الرطوبة ذلؾ عرجيو   (El-Sayed et al., 2020)النتائج معتوافقت و 
  .التخزيف
 فالجبف المطبوخ الطازج والمخز في  )%( الكمية الصمبة وادالمالمحتوى مف ( 3جدوؿ)

 والمضاؼ لو معجوف الجزر بنسب مختمفة

 

التخزين 
 )شهر(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(

 %15 %10 %5 الشاهد
0 AC0.53±40.03 Ac0.49±40.08 Aa0.73±40.17 0.76Ab±40.23 
1 Abc0.47±40.15 Abc0.67±40.24 Aa0.77±40.26 Ab0.78±40.37 
2 Aab0.62±40.63 Aab0.52±40.77 Aa0.66±40.80 Aab0.66±41.22 
3 Aa0.53±40.85 Aa0.63±41.02 Aa0.70±41.30 Aa0.71±41.83 



 خصائص الجودة للجبن المطبوختحسين الجزر في معجون تأثير إضافة 

12 
 

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة   خلاؿفروؽ معنوية 

 ل وحظ في الجبف المطبوخ، ةالدسم المحتوى مف المواد( إلى 4الجدوؿ رقـ )تشير النتائج في 
% بدون 19.00% إلى 20.00 مف ،ضافةالإبزيادة نسبة  ةالدسمالمواد انخفاض نسبة 

 & Raiq) وكاف ىناؾ توافؽ مع النتائج المنشورة مف قبؿ% معجون الجزر، 15إضافة حتى 

Ghosh, 2016)  و(Seleet et al., 2014)  و (Frühbauerová etal., 2020)  نتائج ال بينتو
 ضالمنخفمف معجوف الجزر يرجع إلى الإضافات وىذا وجود فروؽ معنوية بيف العينات، 

ترافؽ الإنخفاض في محتوى الرطوبة مع زيادة قميمة في المحتوى و  ،مف المادة الدسمة بمحتواه
ومف المحتمؿ أف يرجع ذلؾ إلى تبخر  ولكف بدوف فروؽ معنوية، مف الدىف خلاؿ التخزيف،

-El)مف قبؿ البحث المنشور توافقت النتائج خلاؿ التخزيف معو الماء مف الجبف المطبوخ، 

Sayed et al., 2020). 
 والمضاؼ لو في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف )%( المحتوى مف المواد الدسمة( 4جدوؿ)

 الجزر بنسب مختمفة

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة   خلاؿفروؽ معنوية 

 ل وحظ بوخ،( إلى نسبة البروتيف الكمي في الجبف المط5تشير النتائج في الجدوؿ رقـ )
مقارنة  الجزرمعجوف إضافة بزيادة نسبة الطازجة ي في العينات نسبة البروتيف الكم ضاانخف

 و (El-Shibiny et al., 2013)  توافقت النتائج مع الأبحاث المنشورة مف قبؿو  ،بعينة الشاىد

(Mohamed et al., 2016) خلاؿ  في جميع المعاملات ارتفاع نسبة البروتيف وبينت النتائج
إلى الزيادة في نسبة المادة الصمبة الكمية خلاؿ  يرجع ذلؾ، (ةمعنويغير  فروؽ)التخزيف 
  .التخزيف

التخزين 
 )شهر(

 الاستبدال بمعجون الجزر)%(نسبة 
 %15 %10 %5 الشاهد

0 0.38Aa±20.00 0.77Bc±19.65 0.41Bcb±19.50 0.55Cb±19.00 
1 0.48Aa±20.50 0.51BCab±20.00 0.46BCab±19.75 0.39Cab±19.20 
2 0.21Aa±21.00 0.49Bab±20.50 0.55Ba±20.00 0.37Cab±19.50 
3 0.32Aa±21.47 0.39ABa±21.00 0.43BCa±20.50 0.44Ca±20.00 
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 والمضاؼ لو في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف المحتوى مف البروتيف الكمي )%(( 5جدوؿ)
 الجزر بنسب مختمفة

 

 

 

 

 

إلى ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةا.تشير  تشير
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة   خلاؿوجود فروؽ معنوية 

وحظ ارتفاع ل   الكربوىيدرات في الجبف المطبوخ، ( إلى نسبة6النتائج في الجدوؿ رقـ )تشير -
بالجبف المطبوخ الجزر مقارنة  معجوفنسبة الكربوىيدرات في الجبف المطبوخ الذي يحتوي 

 وىيدرات مقارنةوذلؾ بسبب احتواء الجزر نسبة أعمى مف الكرب بدوف إضافة معجوف الجزر
رتفاع وحظ ا، كما ل  معاممة الشاىد ومعاملات الإضافة بيف فروؽ معنويةال وكانت بالشاىد،
توافقت النتائج مع تمؾ و  ،الجزر معجوف إضافةنسبة الكربوىيدرات بازدياد نسبة بسيط ب

 (Mohamed et al., 2011) و (Raiq & Ghosh, 2016) المنشورة مف قبؿ

 الجزر في المعاملات،معجوف إضافة وذلؾ ا ختلاؼ نسبة  (Shalaby et al., 2018)و
نسبة الكربوىيدرات في جميع المعاملات وكاف ىذا  انخفاض خلاؿ فترة التخزيفول وحظ 

إلى نشاط الأحياء الدقيقة بالإضافة إلى النشاط الأنزيمي الذي  يعزى ذلؾ ،معنوي اا نخفاض
 .(Zammar, 2000) .أدى إلى التحمؿ المائي للاكتوز خلاؿ تخزيف عينات الأجباف

       التخزين
 )شهر(

  نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(  
 %15 %10 %5 الشاهد

0 Aa0.38±14.05 ABa0.907±12.59 CDa0.39±12.18 Da0.55±11.61 
1 Aa0.53±14.32 ABa0.56±13.43 Da0.49±12.29 Da0.57±11.72 
2 Aa0.56±14.57 BCa0.62±13.60 Da0.39±12.15 Da0.60±11.86 
3 Aa0.60±14.65 BCa0.41±13.73 DEa0.62±12.75 Ea0.41±11.90 

 التخزين   
 )شهر(    

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(



 خصائص الجودة للجبن المطبوختحسين الجزر في معجون تأثير إضافة 

11 
 

 
جدوؿ

(6 )
المح

والمضاؼ لو معجوف  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف وى مف الكربوىيدرات الكمية )%(ت
 الجزر بنسب مختمفة

 

 

 

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرة.تشير
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة   خلاؿفروؽ معنوية 

. المعامؿ بمعجوف الجزر ( نسبة الرماد في الجبف المطبوخ7النتائج في الجدوؿ رقـ ).توضح
 3% بعد التخزيف لمدة 3.76لتصؿ إلى  0خلاؿ الزمف  %3.68بيف  ة ماالنسبتراوحت إذ 

وكاف  نسبة الرماد بزيادة نسبة الإضافة،وبينت النتائج انخفاض  وبدوف فروؽ معنويةأشير 
 ,Raiq & Ghosh) و  (Awad et al., 2012)ىناؾ توافؽ مع النتائج المنشورة مف قبؿ

(، وقد يعزى ذلؾ إلى %3.76)بعينة الشاىد وبمغت رماد وسجمت أعمى نسبة   (2016
وجود النتائج  بينت، و انخفاض نسبة العناصر الكمية في المنتج النيائي بزيادة نسبة الإضافة

 ،فروؽ معنوية بيف العينات بسبب اختلاؼ نسبة العناصر المعدنية الداخمة بتركيب الجزر
ى الرطوبة بمحتو  الإنخفاض ذلؾ إلى يرجعو تخزيف زيادة في محتوى الرماد، الوجد خلاؿ و 

 .الذي حدث خلاؿ التخزيف
والمضاؼ لو معجوف الجزر  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف نسبة الرماد )%(( 7جدوؿ)

 .بنسب مختمفة

 %15 %10 %5 الشاهد
0 Da0.08±3.21 Ba0.25±4.72 ABa0.36±5.14 Aa0.44±5.53 
1 Eb0.04±2.99 Bab0.33±4.56 ABa0.39±4.93 Aab0.29±5.22 
2 Fc0.06±2.51 Cb0.24±4.30 Bab0.41±4.65 Aab0.35±4.98 
3 Fd0.08±2.21 Cc0.35±4.18 Bb0.24±4.45 Ab0.27±4.63 

ن 
خزي

الت هر
ش

 

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 شاهد

0 Aa0.06±3.68 Ba0.04±2.82 BCa0.09±2.77 Da0.06±2.29 
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   ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير               

  0.05معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة  التخزيف لكؿ خلاؿمعنوية  إلى وجود فروؽ

معجوف والمخزف والمضاؼ لو طازج المجبف المطبوخ ل pH ( قيـ الػ8)رقـ الجدوؿ  يوضح
لمعينات الطازجة  5.96و  5.95و  5.93 و pH 5.82كانت قيـ الػ ، و %15الجزر حتى 

 أوضحت البيانات، و التوالي% عمى 15و 10و 5 و 0والمضاؼ ليا معجوف الجزر بمعدؿ 
 pHىو الأعمى بقيمة الػ % 15جزر بنسبة معجوف الالمحتوي عمى الطازج أف الجبف المطبوخ 

ت معنوية بيف كؿ المعاملات بما فييا فروقا وجودوأظير التحميؿ اا حصائي ( 5.96وبمغت )
واتفقت النتائج مع الأبحاث  مع زيادة نسبة الإضافة في المعاملات pHارتفعت قيـ الػ و الشاىد 

 Mohamed et)و (Mohamed et al., 2011)و El-Shibiny et al., 2013))المنشورة مف قبؿ

al., 2016)  وقد ارتبطت القيـ بالػpH  الأولي لممكونات والإضافات الداخمة في تكويف
لمعينات    pHالمعاملات. كما ىو واضح مف ىذه النتائج لوحظ انخفاض تدريجي في قيـ الػ

يعود ذلؾ الإنخفاض إلى التحمؿ المائي و خلاؿ التخزيف وىذا اا نخفاض كاف معنوياً، 
إلى  كما يرجعلاح اا ستحلاب وتفاعلاتيا مع البروتيف، و لمفوسفات المعقدة الموجودة في ام

والذي حصؿ بمعدؿ  لمكربوىيدراتالنشاط الأنزيمي لمميكروبات التي تقوـ بالتحمؿ الأنزيمي 
الجزر. توافقت البيانات المتحصؿ عمييا مع تمؾ معجوف أكبر في العينات المضاؼ ليا 

 (Darwish et al., 2020). و (Tohamy et al., 2018) مف قبؿ شورةنالم

1 Aa0.04±3.70 Ba0.06±2.87 BCa0.05±2.82 Ea0.07±2.34 
2 Aa0.08±3.74 Ba0.05±2.89 BCa0.05±2.84 Ea0.06±2.35 
3 Aa0.05±3.76 Ba0.08±2.93 BCa0.07±2.85 Da0.09±2.37 

لتخزين ا

 ()شهر
 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(

 %15 %10 %5 الشاهد
0 Ba0.01±5.82 Aa0.02±5.93 Dc0.05±5.95 Aab0.02±5.96 
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جدو 
8ؿ)
 والمضاؼ لو معجوف الجزر بنسب مختمفة في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف  pHالػ قيـ ( 

 
 
 
 
 
 

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة   خلاؿفروؽ معنوية 

 لبفمقدرة % كحمض في الجبف المطبوخ  النسبة المئوية لمحموضة( 9الجدوؿ )يبيف 
في  ضةقيمة الحمو  أف   وجدإذ . وخلاؿ فترة التخزيفطازجة والمضاؼ ليا معجوف الجزر 

عند  %0.57و  0.62و 0.76% في معاممة الشاىد مقارنة بػالقيـ 0.72 الجبف الطازج
كما ىو واضح مف النتائج عمى التوالي، و % 15و 10و 5 إضافة معجوف الجزر بنسب

ويعزى ذلؾ إلى  الجزر ة مف معجوفة بشكؿ واضح بزيادة نسب الإضافحموضلم انخفاض
المطبوخ، وبينت النتائج عدـ وجود فروؽ معنوية بيف اختلاؼ حموضة الإضافات في الجبف 

عموماً كانت الحموضة مرتبطة و ازدادت تدريجياً قيـ الحموضة خلاؿ التخزيف، ، و العينات
 .(Tohamy et al., 2018) يتوافؽ مع وىذا بتحمؿ اللاكتوز أي نشاط بكتريا حمض المبف

والمضاؼ لو معجوف الجزر  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف )%( الحموضة( 9جدوؿ) 
 بنسب مختمفة

1 Cb0.03±5.77 Bb0.04±5.83 Aa0.01±5.90 Aa0.01±5.94 
2 Cbc0.01±5.77 Cbc0.03±5.79 Bab0.03±5.85 Aab0.05±5.91 

3 BCDc0.04±5.72 ABCc0.02±5.76 ABb0.04±5.80 Ab0.03±5.86 

 زينالتخ
 شهر()

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 شاهدال

0 Ab0.18±0.79 Ab0.13±0.72 Ab0.18±0.62 0.19Aa±0.57 

1 Aab0.12±0.91 0.84±0.17ABb ABCab0.16±0.75 BCa0.14±0.63 
2 Aab0.22±1.08 Ab0.11±0.96 ABab0.13±0.81 ABa0.21±0.77 
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إلى   (a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير      
  0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة  خلاؿوجود فروؽ معنوية 

الطازج والمخزف الجبف المطبوخ  الذائب في النتروجيففي محتوى  ( التغير10بيف الجدوؿ ) 
جبف المطبوخ البمغت نسبة البروتيف الذائب في  إذ.%15والمضاؼ لو معجوف الجزر حتى 

 عند الإضافات% 0.361و 0.319و 0.283بينما كانت  ،% لمعاممة الشاىد0.251الطازج 
، وبينت النتائج وجود فروؽ معنوية بيف التواليالجزر عمى  معجوف% مف 15و 10و  5

الجزر لمخمطة، معجوف العينات، ولوحظ ارتفاع نسبة البروتيف الذائب بازدياد نسبة إضافة 
 ،كازئيف وبالتالي النتروجيف الكميويعزى ذلؾ إلى تأثير أملاح اا ستحلاب في زيادة ذوباف ال

أظير الجبف المطبوخ زيادة تدريجية بسيطة في نسبة البروتيف الذائب في المعاملات خلاؿ و 
التخزيف، ويمكف أف يعزى إلى زيادة معدؿ التحمؿ المائي لعديد الفوسفات الموجودة في أملاح 

لأنزيمات البروتيز  اط الأنزيميتعزى أيضاً إلى النشو اا ستحلاب والتفاعلات مع البروتينات، 
كانت ىذه النتائج و ، يا المتبقية الموجودة في المنتجالمحبة لمحرارة المنخفضة والمفرزة مف البكتر 

 و (Awad et al., 2014)و  (Seleet et al., 2014) قبؿ متوافقة مع تمؾ المنشورة مف

(Awad et al., 2012) . 

 في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف )%( الذائبالنتروجيف مف محتوى ال( 10جدوؿ)
 والمضاؼ لو معجوف الجزر بنسب مختمفة

 

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة   خلاؿفروؽ معنوية 

3 Aa0.19±1.25 Aa0.14±1.19 ABa0.20±0.97 Ba0.12±0.88 

ير(
)ش
زيف

لتخ
ا

 

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(

 %15 %10 %5 شاهدال

0 Cb0.05±0.251 BCa0.08±0.283 ABc0.04±0.319 ABb0.04±0.361 
1 Bab0.09±0.298 Ba0.07±0.301 Ab0.05±0.385 ABab0.06±0.399 
2 Bab0.07±0.329 Ba0.07±0.340 Ab0.09±0.448 Aab0.04±0.489 
3 Ca0.06±0.383 BCa0.1±0.420 ABc0.09±0.498 ABa0.08±0.543 
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 الطازج والمخزف والمضاؼ لو المطبوخ لمجبفنسبة الممح غير في الت  ( 11الجدوؿ رقـ ) يوضح
% 1.36% إلى 2.34ول وحظ انخفاض نسبة الممح بزيادة نسبة الإضافة مف ، رمعجوف الجز 
 نتائج وجود فروؽ معنوية بيف عينة الشاىدال بينت، و % معجوف الجزر15وحتى بدوف إضافة 

تخزيف زيادة بسيطة وغير معنوية في الوجد خلاؿ و  مف جية أخرى،وباقي العينات  مف جية
محتوى الممح، وىذه الزيادة كانت مرتبطة مع الإنخفاض بمحتوى الرطوبة الذي حدث خلاؿ 

 (Seleet et al., 2014)  بؿق ئج متوافقة مع تمؾ المنشورة مفوعميو كانت ىذه النتا ،التخزيف

 .ياد نسبة إضافة المكوناتدلممح باز انخفاض نسبة ا ابينو حيث  Cunha et al., 2010) )و

والمضاؼ لو  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف )%(التغير في نسبة الممح ( 11جدوؿ)
 معجوف الجزر بنسب مختمفة

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 .  0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة  خلاؿفروؽ معنوية 

مكافىء الكمية )ممغ الفينوا ت المحتوى مف ( 12لجدوؿ رقـ )في االموضحة تشير النتائج 
معجوف  ووالمضاؼ إليالطازج والمخزف  الجبف المطبوخ معاملاتي ف غ (100حمض غاليؾ/

مف  وباقي العيناتمف جية بيف عينة الشاىد النتائج وجود فروؽ معنوية  ، حيث بينتالجزر
في  وبمغت كمية الفينوا ت ضافةالإارتفاع كمية الفينوا ت بازدياد نسبة  ل وحظ، جية أخرى

 10و  5و 0لمنسب  155.45و 153.87و 147.18و 14.91الجبف المطبوخ الطازج 
وحظ أف كمية الفينوا ت في جميع العينات أعمى ، ول  التواليالجزر عمى معجوف % مع 15و

وىذه النتائج متوافقة ، لأف المصدر الأساسي لمفينوا ت ىو الجزر المضاؼ بكثير مف الشاىد
 ، (Frühbauerová etal., 2020)و (Mehanna et al., 2017)  مع تمؾ المنشورة مف قبؿ

كمية  فاضانخول وحظ  ،الإضافةارتفاع المحتوى مف الفينوا ت بازدياد نسبة  ابينو  حيث

 التخزين
 )شهر(

 الاستبدال بمعجون الجزر)%( نسبة
 %15 %10 %5 شاهد

0 0.11±2.34 0.16±1.56 0.21±1.52 0.11±1.36 
1 0.16±2.42 0.12±1.78 0.19±1.56 0.18±1.4 
2 0.16±2.52 0.14±2.24 0.14±1.62 0.13±1.5 
3 0.19±2.66 0.17±2.36 0.19±1.66 0.12±1.58 
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 ,Khalil & Elkot) معوىذا يتوافؽ  ىذا اا نخفاض معنويا وكاف ،التخزيفخلاؿ الفينوا ت 

2020). 
في الجبف المطبوخ  غ (100)ممغ مكافىء حمض غاليؾ/الكمية الفينوا ت المحتوى مف ( 12جدوؿ)

 والمضاؼ لو معجوف الجزر بنسب مختمفة الطازج والمخزف

 

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05مف السطر الواحد( عند مستوى ثقة التخزيف لكؿ معاممة )ض خلاؿفروؽ معنوية 

الطازج والمخزف والمضاؼ  ( نسبة مضادات الأكسدة الجبف المطبوخ13الجدوؿ رقـ ) يوضح
، بيف العيناتد فروؽ معنوية واضحة ، حيث بينت النتائج وجو لو معجوف الجزر بنسب مختمفة

نسبة مضادات الأكسدة بمغت إذ وقد اختمفت نسبة مضادات الأكسدة باختلاؼ نسبة الإضافة 
 و 30.31و 28.15% لمعاممة الشاىد، بينما كانت 2.35في الجبف المطبوخ الطازج 

ارتفاع وحظ ، ول  التواليالجزر عمى  معجوف% مف 15و 10و  5 عند الإضافات% 33.09
نسبة مضادات الأكسدة في جميع  أف  دة بزيادة إضافة معجوف الجزر و نسبة مضادات الأكس

  مف قبؿ شورةنتوافقت البيانات المتحصؿ عمييا مع تمؾ المو العينات أعمى بكثير مف الشاىد، 

Mehanna et al., 2017)) و( (Awad et al., 2014،   ضاخلاؿ التخزيف انخفحظ و ول 
عمييا مع توافقت البيانات المتحصؿ ، و معنوي كسدة وكاف ىذا اا نخفاضلأانسبة مضادات 

 (Khalil & Elkot ,2020). و (Elgaml et al., 2018) مف قبؿ شورةنتمؾ الم

 

 

 

التخزين 
 )شهر(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 الشاهد

0 Fa0.36±14.91 Ea1.08±147.18 Da0.99±150.87 Ca0.69±153.45 
1 Ea0.49±14.51 Dab1.62±146.73 ±0.86Cab148.16 Cb0.81±153.01 
2 Eb0.33±13.62 0.97Dab±144.84 Cb1.28±147.57 Cc0.52±151.44 
3 dC0.39±12.81 Cc0.93±142.23 Cc0.68±145.63 Cd0.33±149.37 
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والمضاؼ  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف )%( النشاط المضاد للأكسدةنسبة ( 13جدوؿ)
 لو معجوف الجزر بنسب مختمفة

 

 خلاؿإلى وجود فروؽ معنوية ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة  

الطازج والمخزف والمضاؼ  في الجبف المطبوخ الكاروتيفنسبة البيتا ( 14الجدوؿ رقـ ) يوضح
 الإضافة،كاروتيف بازدياد نسبة البيتا نسبة  ل وحظ ارتفاع ،%15لو معجوف الجزر حتى 

% مف 15و 10و 5 و 0 عند الإضافات% 14.01و 13.09و 12.81 و 0.21 وبمغت
في  كاروتيف البيتاوحظ أف كمية ول   ،وكاف ىذا اا رتفاع معنوي، التواليعمى  معجوف الجزر

لأف المصدر الأساسي لمبيتا كاروتيف ىو الجزر  جميع العينات أعمى بكثير مف الشاىد
وكاف ىذا اا نخفاض غير  ،كاروتيفالبيتا انخفاض نسبة ول وحظ خلاؿ التخزيف  ،المضاؼ
 El-Dardiry).و Mohamed et al., 2016)  ) وعميو كانت ىذه النتائج متوافقة مع معنوي

, 2021) 

 في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف (غ100مكغ/) البيتا الكاروتيفالمحتوى مف ( 14جدوؿ)
 والمضاؼ لو معجوف الجزر بنسب مختمفة

 التخزين
 )شهر(

 بمعجون الجزر)%(نسبة الاستبدال 
 %15 %10 %5 الشاهد

0 0.04Ga±2.35 0.37Ca±28.15 0.46Ba±30.31 0.46Aa±33.09 
1 0.51Fa±2.34 0.32Bb±27.19 0.42Bb±29.43 0.36Ab±32.07 
2 0.08Fa±1.94 0.39Cb±26.82 0.37Bc±27.09 0.43Ac±30.28 
3 0.06Eb±1.41 0.44Dc±25.77 0.39Dd±26.18 0.32Cd±29.33 

التخزين 
 )شهر(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 شاهد

0 Ca0.02±0.21 0.52Aa±12.81 0.42Ba±13.09 0.39Da±14.01 
1 Ca0.05±0.19 0.49Ba±12.71 0.58Ba±12.98 0.5Aa±13.88 
2 Ca0.06±0.16 0.59Aa±12.64 Aa0.43±12.73 0.46Aab±13.24 
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 خلاؿإلى وجود فروؽ معنوية ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة  

 

 تبارات الفيزيائية:الاخ

الطازج والمخزف والمضاؼ إليو قيـ الصلابة في الجبف المطبوخ  (15)رقـ يبيف الجدوؿ 
 إضافة معجوف الجزر، معجوف الجزر بنسب مختمفة، ل وحظ انخفاض قيـ الصلابة بزيادة

 معجوف% مف 15و 10و 5 و 0عند الإضافات  1.23و 1.47و 1.56 و 2.18وبمغت 
والكازئيف في الجبف إلى انخفاض نسبة البروتيف  ويرجع،  معنوي ، وكاف ىذا اا نخفاضالجزر

و  (Raiq & Ghosh, 2016) تمؾ المنشورة مف قبؿ  مع متوافقة النتيجة الناتج وعميو كانت

(Mohamed et al., 2016)، وكاف ىذا الصلابة ،  ارتفاع قيـ ل وحظ خلاؿ التخزيف
وكانت ىذه التخزيف  فترة أثناء الرطوبة محتوى انخفاض إلى ي عزى ذلؾ ،معنويغير  اا رتفاع

 .(Darwish et al., 2020)و  (El-Dardiry , 2021) قبؿ تمؾ النتائج متوافقة مع المنشورة مف

والمضاؼ لو معجوف  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف الصلابة )نيوتف(قيـ ( 15جدوؿ) 
 الجزر بنسب مختمفة

إلى وجود ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05التخزيف لكؿ معاممة )ضمف السطر الواحد( عند مستوى ثقة   خلاؿفروؽ معنوية 

الطازج والمخزف والمضاؼ لو  الجبف المطبوخ اا نصياردرجة ( 16الجدوؿ رقـ ) يبيف 
معجوف بازدياد إضافة  للانصيارقيـ القابمية وحظ انخفاض ل   ،معجوف الجزر بنسب مختمفة

 جبف المطبوخال في للانصيارقيـ القابمية  بمغتو  ،معنوي وكاف ىذا اا نخفاض ،لمخمطة الجزر

3 Ca0.09±0.14 0.37Aa±12.44 0.62Aa±12.55 0.56Ab±12.94 

 التخزين
 )شهر(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 شاهد

0 0.03Cc±1.45 0.03Dc±1.26 0.05Eb±1.16 0.02Fb±1.07 
1 0.06Ba±2.01 0.06Db±1.37 0.03Eb±1.21 0.05Ea±1.19 
2 0.04Ba±2.17 0.04Cb±1.43 0.08Db±1.24 0.06Da±1.20 
3 0.09Ba±2.18 0.07Da±1.56 0.05Da±1.47 0.04Ea±1.23 
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 ،التوالي% عمى 15و 10و 5و 0 عند الإضافات 44.26و 54.29و 65.35و 68.55
الكازئيف بازدياد نسبة  زيادة الكربوىيدرات وانخفاض مستوى البروتيف ومحتوى ويرجع ذلؾ إلى

إلى زيادة  ويرجع، نصيارللاالقابمية  ازديادخلاؿ التخزيف  ول وحظ ،إضافة معجوف الجزر
ىذه النتائج متوافقة مع تمؾ البروتيني خلاؿ التخزيف، و معدؿ النتروجيف الذائب بفعؿ التحمؿ 

 ,.Seleet et al) و (Awad et al., 2014)   و (El-Dardiry , 2021) قبؿ المنشورة مف

 (Darwish et al., 2020).و (2014

والمضاؼ لو  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف )%( للانصيارالقابمية  نسبة( 16) جدوؿ
 معجوف الجزر بنسب مختمفة

 

التخزيف لكؿ معاممة )ضمف  خلاؿإلى وجود فروؽ معنوية ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05السطر الواحد( عند مستوى ثقة  

الطازج والمخزف والمضاؼ إليو الجزر لمجبف المطبوخ  انفصاؿ الدىف نسبة (17) الجدوؿ يبيف
 ،الجزر في الخمطة معجوف انفصاؿ الدىف بازدياد نسبة إضافة انخفاضبنسب مختمفة، ل وحظ 
عند %16.02و 17.42و 18.48 و 26.01وبمغت  ،معنوي وكاف ىذا اا نخفاض

ى إلاا نخفاض  التوالي، ويرجعمى عالجزر  معجوف مف %15و  10و  5 و 0الإضافات
حيث تعتمد قيمة انفصاؿ  ،درجة استحلاب المنتج يف يؤثر ذيطبيعة البروتيف في الجزر، وال

الدىف عمى حالة الدىوف والبروتيف في مستحمب الجبف الناتج والذي يمكف أف يتأثر بنوع 
خ ودرجة الحرارة وبفترة ووقت الطب pHوكمية المواد الخاـ في الخمطة الأساسية وقيمة 

 إلى، ويرجع نوياد انفصاؿ الدىف بشكؿ واضح ومعيازد ، لوحظ خلاؿ التخزيفالتخزيف

 التخزين
 )شهر(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 الشاهد

0 0.71Ga±68.55 0.48Ad±65.35 0.85Bd±54.29 0.83Dd±44.26 
1 0.39Gb±72.9 0.85Ac±69.47 0.77Bc±57.32 0.91Dc±49.22 
2 0.58Gc±78.41 0.97Ab±74.31 0.79Bb±62.85 1.01Db±52.73 
3 0.64Gd±86.22 1.22Aa±76.49 1.09Ba±73.99 1.21Da±61.82 
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 وىذه ،وفي محتواىا مف البروتيف الذائب خلاؿ التخزيفالتغيرات في رقـ حموضة المعاملات 
 ,.Awad et al)و  (Darwish et al., 2020) تمؾ المنشورة مف قبؿمع متوافقة النتائج 

 (El-Dardiry , 2021). و (2014

 

 

والمضاؼ لو معجوف  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف نسبة انفصاؿ الدىف( 17جدوؿ)
 الجزر بنسب مختمفة

التخزيف لكؿ معاممة )ضمف  خلاؿإلى وجود فروؽ معنوية ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05السطر الواحد( عند مستوى ثقة  

والمضاؼ إليو الجزر  والمخزف الطازج مجبف المطبوخلالموف قيـ  (18رقـ ) يبيف الجدوؿ
معاملات الجبف )درجة الحمرة( في *a المؤشرقيـ ارتفاع  ول وحظ ،بنسب مختمفة

 ،مع ارتفاع المحتوى مف الرطوبة الطازج نتيجة انحلاؿ الأصبغة الحمراء بو المطبوخ
التخزيف قد يكوف  خلاؿجميعيا  المعاملات( في *aدرجة الحمرة ) بينت النتائج انخفاضو

الصبغة الموجودة في  رلعوامؿ التخزيف مف حرارة ودرجة حموضة دور في تغير أو تدىو 
في جميع  *b قيـ المؤشر اعارتف ول وحظ ،حمرارفي خفض درجة اا  ما يسببالخمطة وىذا 

قيـ  اضانخفوحظ ل  و  ،انخفضت خلاؿ التخزيفبينما  العينات المدروسة
 ميلارد تفاعؿويرجع إلى الطازجة والمخزنة )درجة السطوع( في العينات *Lالمؤشر
كؿ  توافقت النتائج مع ما نشرهو ،والكربوىيدرات البروتيف بيف التفاعؿبسبب 

 .(El-Sayed et al., 2020)و   Mohamed et al., 2011))مف

 

 التخزين
 )شهر(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 الشاهد

0 0.37Ad±26.01 0.51Cd±18.48 0.38Dd±17.42 0.39Ed±16.02 
1 0.41Ac±33.47 0.49Cc±21.53 0.46Dc±19.96 0.37Ec±18.77 
2 0.38Ab±40.87 0.39Cb±25.09 0.55Cb±24.35 0.59Db±22.11 
3 0.44Aa±46.22 0.72Ca±29.41 0.36Da±27.84 0.61Da±27.51 
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والمضاؼ لو معجوف الجزر بنسب  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف قيـ الموف( 18جدوؿ)
 مختمفة

 التخزيف
 )شير(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 شاىد

0 L* 0.42Aa±88.74 0.56Ba±84.92 0.73Ca±83.89 0.33Da±81.52 
a* 1.98±0.05

Fa
- 2.84±0.02

Dc 3.92±0.07
Bd 5.22±0.12

Ad 

b* 19.330±0.23
Ga 31.770±0.21

Ca 37.46±0.24
Ba 38.55±0.09

Aa 
1 L* 0.11Ab±87.90 0.67Bb±83.77 0.81Cb±82.33 0.59Dab±80.95 

a* 1.61±0.12
Fb

- 3.34±0.03
Cb 4.78±0.03

Bc 6.01±0.06
Ac 

b* 18.26±0.06
Eb 0.08

Bb
±30.82 35.07±0.28

Ab 37.85±0.31
Ab 

2 L* 0.35Ac±85.97 0.48Bc±82.26 0.69CDbc±81.15 0.39Eb±79.81 
a* 0.75±0.13

Fc
- 4.58±0.06

Ca 5.66±0.05
Bb 7.52±0.04

Ab 
b* 15.74±0.19

Gc 28.12±0.24
Cc 33.84±0.18

Bc 35.41±0.33
Ac 

3 L* 0.61Ad±82.21 0.49Bd±80.13 0.55BCc±80.24 0.95Dc±77.36 
a* 0.42±0.04

Gd
- 4.62±0.02

Ca 5.83±0.11
Ba 8.41±0.09

Aa 
b* 14.27±0.08

Gd 25.40±0.15
Dd 33.03±0.09

Bd 33.89±0.15
Ad 

التخزيف لكؿ معاممة )ضمف  خلاؿإلى وجود فروؽ معنوية ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05السطر الواحد( عند مستوى ثقة  
والمخزف والمضاؼ جبف المطبوخ الطازج لم( نتائج تقدير النشاط المائي 19رقـ ) يبيف الجدوؿ

إضافة بازدياد نسبة  نسبة الماء الفعاؿ عاارتف ل وحظو ، إليو معجوف الجزر بنسب مختمفة
ود فروؽ معنوية بيف جميع عَدـ وج ل وحظو  ،معنوي غير معجوف الجزر، وكاف ىذا اا رتفاع

 المعاملاتجميع ل كانت قيـ النشاط المائيو المعاملات المدروسة خلاؿ فترة التخزيف المبرد، 
دوث التفاعلات الأنزيمية والأكسدة ي( ىذا يعني بأنيا معرضة لميدـ الم0.90فوؽ) كروبي وح 

 (Pivetta et al., 2019).  ما نشرهتوافقت النتائج مع و  ،خلاؿ فترة التخزيف
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والمضاؼ لو معجوف  في الجبف المطبوخ الطازج والمخزف النشاط المائي قيـ( 19جدوؿ)
 الجزر بنسب مختمفة

فالتخزي
 )شير(

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 الشاهد

0 Ca0.009±0.929 Ca0.002±0.93 BCb0.001±0.931 ABa0.001±0.933 
1 Ca0.001±0.929 BCa0.001±0.93 ABab0.002±0.933 Aa0.002±0.935 
2 Ca0.001±0.93 Ca0.0009±0.931 ABa0.001±0.935 ABa0.001±0.935 
3 Ba0.002±0.93 Ba0.001±0.931 Aa0.0009±0.935 Aa0.002±0.936 

التخزيف لكؿ معاممة )ضمف  خلاؿإلى وجود فروؽ معنوية ( a,b,c,d)الأحرؼ الصغيرة  تشيرإلى وجود فروؽ معنوية بيف المعاملات )ضمف العامود الواحد(، بينما  (A,B,C,D) الأحرؼ الكبيرةتشير 
 0.05السطر الواحد( عند مستوى ثقة  

المخزف و  الطازج المطبوخ مجبفل الحسي التقييـ( 20)رقـ  الجدوؿ في الموضحة النتائج توضح
مف  مقبولة كانت المعاملات جميع أف ل وحظو  %،15حتى  الجزرمعجوف  والمضاؼ إليو

 –81 (بيف تتراوح عالية قبوؿ درجات عمى وحصمت حيث المظير الخارجي والتركيب والنكية
كانت معاممة الجبف المطبوخ و  ،التخزيف فترة نياية في (78-75) وبيف طازجة، وىي (92

مف % 15الأكثر قبوا ، بينما كانت المعاممة بإضافة  جزرمعجوف ال مف% 10المحتوي عمى 
 ت عزىو  ،التخزيف ازدياد فترة مع تقؿ درجة القبوؿ العاـ أف ول وحظ جزر الأقؿ قبوا .معجوف ال
 لمجبف الكيميائي التركيبفي  التغيرات إلى الحسية المتغيرات مختمؼ في حدثت التي التغييرات
حيث بيف  (Darwish et al., 2020)  توافقت النتائج مع ما نشرهو ، لممد القابؿ المطبوخ
 .التخزيف فترة تقدـ مع المطبوخ لمجبف الحسي القبوؿ في انخفاض
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والمضاؼ لو معجوف الجزر بنسب  مجبف المطبوخ الطازج والمخزفل التقييـ الحسي( 20جدوؿ)
 مختمفة

 )شهر( التخزين
 

 نسبة الاستبدال بمعجون الجزر)%(
 %15 %10 %5 شاهد

 16 19 17 19 (20رجي)االمظهر الخ 0
 32 37 35 34 (40التركيب )

 33 36 33 34 (40نكهة )
 81 92 85 87 المجموع

 15 17 17 18 (20رجي)االخالمظهر  2
 30 35 31 33 (40التركيب )
 29 33 30 32 (40نكهة )

 74 85 78 83 المجموع
 13 16 15 15 (20رجي)االمظهر الخ 3

 27 32 30 29 (40التركيب )
 28 30 30 31 (40نكهة )

 68 78 75 75  المجموع  

 

              Conclusions and Recommendationsخامساً: الاستنتاجات والتوصيات 

بينت نتائج اا ختبارات الكيميائية لمعاملات الجبف المطبوخ عدـ وجود فروؽ معنوية في  -1
المواد الصمبة الكمية والمادة الدسمة والبروتيف الكمي والرماد والممح وىي طازجة محتواىا مف 

في حيف لوحظ فروؽ معنوية في محتواىا مف الكربوىيدرات الكمية، وخلاؿ التخزيف حصمت 
                                         بعض التغيرات في محتواىا مف الكربوىيدرات الكمية.

وانخفاض في درجة الحموضة في pH الػنسب الإضافة إلى ارتفاع في رقـ أدت زيادة  -2
                                          العينات الطازجة وحصؿ العكس خلاؿ التخزيف.

بالنسبة لممواد الفينولية والبيتا كاروتيف والنشاط المضاد للأكسدة إزدادت بزيادة نسبة  -3
                                ة بينما انخفضت خلاؿ التخزيف.الإضافة في العينات الطازج

بالنسبة لمبروتيف الذائب لوحظ ازدياد محتواه في المعاملات الطازجة بزيادة نسبة الإضافة  -4
 كما ازدادت في كؿ المعاملات خلاؿ التخزيف.
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امؿ انفصاؿ الدىف في بينت اا ختبارات الفيزيائية ارتفاع بالصلابة والقابمية للانصيار ومع -5
        المعاملات الطازجة بما فييا الشاىد وخلاؿ التخزيف حصؿ انخفاض في ىذه المؤشرات.

وخلاؿ  *bو *aوارتفاع في قرينة  *Lأدت زيادة نسبة الإضافة إلى انخفاض في قرينة  -6
                                                               ..                             التخزيف قد حصؿ انخفاض نسبي في تمؾ القرائف

لـ يلاحظ وجود فروؽ معنوية بيف عينة الشاىد وباقي معاملات الإضافة وىي طازجة  -7
 .لقيـ النشاط المائي وخلاؿ التخزيف

                                                                             التوصيات
يوصى بإضافة الجزر إلى الجبف المطبوخ كونو ذو قيمة غذائية مرتفعة وبسبب احتوائو عمى 

مثؿ المركبات الفينولية ذات النشاط المضاد للأكسدة بالإضافة  مكونات نشطة بيولوجيا
%من معجون 10 وٌوصى بإضافة ، ويمكف إضافتو بنسب مختمفة ؼلمفيتامينات والأليا

 .إلى الجبن المطبوخ الجزر
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محصول الذوندر الدكري وحيد الجنين ضمن نباتات  نموأبطاد  تأثير درادظ"
 " المؤذرات الانتاجيظ  في بطض ظخطوط الزرار

 *عبد الهادي كاخيا الدكتور: 
 الممخص :

  Beta Vulgaris لبشػننفر لبسػػكر إمكانيػ  ررلةػػ  فرلسػػ  يهػفؼ لبحثػػل إبػ   
لبالاقػ  نكػلبؾ  ،يػ  نلسسػتاناع ةػف لبتدريػفنثيف لبجنيف)صنؼ أفانتاج ( ةلػ  لبحاػاف لبنها 

 نشػػكؿ لبمسػػاث  لبالل يػػ  لبنحاتػػا  ثػػيف منةػػف لبجنػػ  نمػػنأحاػػاف لبررلةػػ  ن  مسػػافا  مػػاحيف
فػػ  ثػػنع لبااصػػ  فػػ   أجريػػ  لبفرلسػػ  إنتاجيػػ  نننةيػػ  لبشػػننفر لبسػػكر   فػػ نتأثيرهػػا 

لبصػػػػػؼ  نلسػػػػػت فلـ 0202/0204بلمنسػػػػػـ لبررلةػػػػػ  لبمنطقػػػػػ  لبنسػػػػػط  حػػػػػابارن  لبشػػػػػتني  
بررلةػػػ  مثصػػػنؿ لبشػػػننف لبسػػػكر  نثيػػػف  بحاػػػاف نها يػػػ  ثػػػلال ماػػػاملا فرسػػػ    أفانتػػػاج
 نمسػافا  م تلدػ  حػيف لب طػنط سـ 42سـ،  45سـ،  00.2 ضمف  طنط لبررلة لبجنيف 

أنػ  يمكػف لبمتثصػؿ ةليهػا  لبنتػا   تحيف مف  ػلاؿ .ةل  لبتنلب  سـ 32سـ،  22سـ،  12
نتثقيػػػؽ لبنحاتػػػا  لبناميػػػ   كػػػؿلبمثافظػػػ  ةلػػػ  سػػػح  مػػػف  ػػػلاؿ تثقيػػػؽ لبكثافػػػ  لبنحاتيػػػ  لبمنا

  لبمفرنسػػػػ فػػػػ  لبماػػػػاملا  % مػػػػف لبنحاتػػػػا  34.1  –% 32.5  إنتاجيػػػػ  جيػػػػف مؤشػػػػرل  
 -622 ثيػػػػل حلاػػػػ  لبمسػػػػاث  لبالل يػػػػ  بهػػػػا تنرةػػػػ  ننمػػػػ   ةلػػػػ  ندػػػػ  أحاػػػػاف لبررلةػػػػ ،

  حاػػف ةلػػمػػف لبنحاتػػا  % 01.2 -%00.5 ، ننهػػ  مسػػاثا  يلل يػػ  مناسػػح  0سػػـ4522
ةلػ  حاػف يسػان   نم أما لبنسح  لبمتحقي  مف لبنحاتا   ،مساف  لبررلة مف  مر  4.2يسان  

 0    تػػػػـ لبثصػػػػنؿ ةلػػػػ  أكحػػػػر إنتػػػػاج جػػػػلر  فػػػػ  لبهكتػػػػار مػػػػف بمسػػػػاف  لبررلةػػػػ     مػػػػر
طػػػػف /  1242 – 1145ثيػػػػل أةطػػػػ  لبهكتػػػػار  ،سػػػػـ22× 45سػػػػـ 12× 00.2  لبماػػػػاملا
 ن  لبمساث  حشكؿ لبمساث  لبالل يػ  نماامػؿ حاػف لبنمػتأثر للإنتاج لبجلر  ف  نثف  هكتار

حلػػم متنسػػط نرف لبجػػلر لبػػفرن  فػػ   بلنحػػا ، نلبػػؾ مػػف  ػػلاؿ متنسػػط نرف لبجػػلر لبػػفرن  
لبمسػػاثا  لبالل يػػ  للبمناسػػح  نلبمقحنبػػ  فػػ  لبماػػاملا  لبمفرنسػػ  نةلػػ  لبتػػنلب  كمػػا يػػأت   

فػػ  لبهكتػػار حكميػػ  للإنتػػاج قػػف لرتحطػػ  كميػػ  لبسػػكر لبنظريػػ  غ ن 124 غ،145غ ،146.2
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، ثيػػػػل بػػػػـ يكػػػػف هنػػػػاؾ فػػػػرنؽ ماننيػػػػ  حفرجػػػػ  لبثػػػػلان  مػػػػا حػػػػيف نفرجػػػػ  لبثػػػػلان لبجػػػػلر  
 %  44.45لبمااملا  لبمفرنس ، نحلم لبمتنسط لبااـ بفرج  لبثلان  

لبكثافػ  لبنحاتيػ    -مسػافا  لبررلةػ   –لبشننفر لبسكر  نثيػف لبجنػيف  الكممات المفتاحية :
  فرج  لبثلان  –تنرع لبنحاتا  ف  لبثقؿ  – نمنماامؿ حاف لب –
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A study of the effect of the growth distances of mono- carp 

sugar beet plants within the cultivation rows on some 

productivity indicators 

 

Dr. Kakhia Abdulhadi
*

 

 

 "Summary " 

This research aims at studying the possibility of growing single-

embryo sugar beet - Beta Vulgaris - (Avantag variety) on the final 

growing distances in order to avoid detraction practice. It also aims 

at studying the relationship between planting distances and the plant 

growth dimensions at the time of harvest and the shape of the food 

space and its effect on the productivity and quality of sugar beet. 

The study was conducted in the Orontes basin in the central region 

of the winter season for the 2020/2021 using Avantag. Three 

treatments  were studied of the final growing distances for single-

embryo sugar beet within cultivation lines  of 22.5 cm, 18 cm, 15 

cm and different line distances of 40 cm, 50 cm, and 60 cm, 

respectively. The results show that it is possible to achieve suitable 

plant density by keeping all the growing plants and achieving good 

productivity indicators. Sixty point eight to sixty seven point four of 

the plants in the studied treatments were distributed and grown on 

the same dimensions of cultivation, where the nutrient  area reached 

900-1800 cm2, which are suitable as nutrient areas, and 22.8% - 

24.5% of the plants at a distance equal to 1.5 times from the 

planting distance, and the remaining percentage Of plants grown at 

a distance equal to  2 times the planting distance. The largest root 

production per hectare was obtained from the treatments of 22.5 x 

40 cm 18 x 50 cm, where one hectare produced 44.8 - 45.5 tons / 

hectare. The root production per hectare was affected by the form of 

the nutrient area and the growth factor of the plant, by the average 

root weight. This is done by the average weight of the tuberous root. 

                                                 

Prof. Assitent of Faculty of agriculture- Department of Rural Engenieving- Bath 

university- Homs- Syria 
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The average weight of the tuber root in the appropriate and 

acceptable nutrient areas of the studied treatments, was, 

respectively, as follows: 419.5 g, 418 g, 401 g. The theoretical 

amount of sugar per hectare was related to the amount of root 

production and the degree of sweetness, as there were no significant 

differences in the degree of sweetness among the studied treatments. 

The  

overall average of sweetness was 11.78%. 

Key words: mono- carp sugar beet - planting distances - plant 

density – growth factor - plant distribution in the field - the degree 

of sweetness. 
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 أهمية البحث ومبرراته

نظػػػرل ياػػػف مثصػػػنؿ لبشػػػننف لبسػػػكر  مػػػف لبمثاصػػػيؿ لبساسػػػي  نلسسػػػترلتيجي  فػػػ  لبقطػػػر، 
بهميتػػ  لسقتصػػافي  فػػ  تػػأميف مػػاف  لبسػػػكر نسػػف لسثتياجػػا  منهػػا مثليػػا  يتنقػػؼ كميػػػ  

سػػػكر لبناتجػػػ  ةلػػػ  ةػػػامليف أساسػػػييف نهمػػػا كميػػػ  للإنتػػػاج مػػػف لبجػػػلنر نلنتاجيػػػ  نثػػػف  بل
لبمسػػػاث  ننسػػػح  لبسػػػكر فػػػ  لبجػػػلنر ) فرجػػػػ  لبثػػػلان  (  تاػػػف لبكثافػػػ  لبنحاتيػػػ  بمثصػػػػنؿ 

لبالل يػػ  لبم صصػػ  بلنحػػا  نشػػكلها) ماامػػؿ شػػكؿ لبمسػػاث  (  لبسػػكر  نلبمسػػاث  رلبشػػننف
نتمنضع لبنحاتا  حفل لها) ماامؿ حاف لبنمػن بلنحػا  ( مػف لبانلمػؿ لبمثػفف  سنتاجيػ  نثػف  

فػ  لبمساث  نفرج  لبثػلان   ننظػرل سن دػاع متنسػط إنتاجيػ  نثػف  لبمسػاث  مػف لبجػلنر 
اب لبػػؾ حايػػ  تثسػػيف حاػػع لبمؤشػػرل  نتػػفن  نسػػح  لبسػػكر فيهػػا تػػـ لبحثػػل فػػ  أسػػحلبقطػػر 

مثليػػا نتػػنفير لبكميػػا  لبمسػػتنرف   ريػػاف  كميػػا  لبسػػكر لبناتجػػ ، ن حهمػػاللإنتاجيػػ  لبمتالقػػ  
نبسػػػحاب م تلدػػػ  منهػػػا متالقػػػ  مػػػف لسػػػتهلاؾ لبسػػػكر بتػػػاميف لسثتياجػػػا  لبمترليػػػف   ،منهػػػا

حاػػع فػػ   سػػيماس، لبثاصػػؿ حػػابتطنر لسجتمػػاة  نلبتقنػػ  مرتحطػػ أنمػػاط لبتاليػػ  نأ ػػر  ح
     لبصناةا  لبالل ي 

 
 :الدراسة المرجعية

مػػػف  ػػػلاؿ  شػػػننفر لبسػػػكر بمثصػػػنؿ لبلبمطلنحػػػ   لبكثافػػػ  لبنحاتيػػػ تثقيػػػؽ يمكػػػف  
نبكػػػف مػػػف لبصػػػانح  ، نلبتنحػػػؤ حنسػػػح  لسنحػػػا  لبثقلػػػ لبمناسػػػح  بلررلةػػػ   مسػػػافا ل تيػػػار لب
 مسػافا تثػفف  [ 4] لبداليػ  بهػانأحااف لبنمػن نتظاـ تنرع لبنحاتا  ف  لبثقؿ لبتثكـ حاحمكاف 

نظريػػا أثنػػاع لسفترلضػػ  لبررلةػػ  لبمسػػاث  لبالل يػػ  لبم صصػػ  بلنحاتػػا  لبمررنةػػ  نشػػكلها 
،  - ft – لمسػاث  لبالل يػ لبنظػر  بشكؿ لب، نيمكف للإشار  لب  لبؾ مف  لاؿ ماامؿ لبحلر

   - R – هػايننمسػافا  لبررلةػ  ح- K - نهػ  لبنسػح  مػاحيف أحاػاف لبررلةػ  ضػمف لب طػنط 
حابنسػػح  بحاػػاف لبررلةػػ   ي ضػػع تكػػرلر أحاػػاف نمػػن لبنحاتػػا  حاػػف لسنحػػا  نثػػيف منةػػف لبجنػػ 

إف ل تيػػػار مسػػػافا  لبررلةػػػ  ضػػػمف لب طػػػنط  [2بقػػػنلنيف لبصػػػفف  نيصػػػاب لبػػػتثكـ فيهػػػا ]
يتػػػأثر ، كمػػػا حشػػػكؿ أساسػػػ  حنسػػػح  للإنحػػػا  لبثقلػػػ  نلبمسػػػاف  حػػػيف  طػػػنط لبررلةػػػ  يتالػػػؽ

حانلمػػؿ كثيػػر  كننةيػػ  لبحػػللر نةنلمػػؿ لبمنػػاة ننػػنع لبترحػػ  نمنةػػف لبررلةػػ   للإنحػػا  لبثقلػػ 
ال حػأف لبمسػاف  حػيف  طػنط   نتشير نتا   لبحثػ[0] نةمؽ لبحللر نتثضير لبترح  بلررلة 
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[   إف لبررلةػ  ةلػ  3سػـ هػ  لبنسػب فػ  لبررلةػ  للبيػ  بلشػننفر لبسػكر   ] 22 لبررلة 
% نتثضػير جيػف 42طلػب نسػح  إنحػا  ةابيػ   تت رلةػ ضػمف  طػنط لبر لبمسافا  لبكحيػر  

تثػػفف [   4ظـ بهػػا ]ت، نضػػماف لبتنريػػع لبمنػػلبمناسػػح صػػنؿ ةلػػ  لبكثافػػ  لبنحاتيػػ  بلترحػػ  بلث
لبمسػػػاثا  لبالل يػػػ  مقػػػافير لسنحػػػا  نثػػػيف منةػػػف لبجنػػػ  ةمليػػػ  أحاػػػاف نمػػػن لبنحاتػػػا  حاػػػف 
ف مقػػػفلر لبمسػػػاث  لبالل يػػػ  مػػػف يتثػػػف  ) لبثقيقيػػػ  ( نأشػػػكابها لبداليػػػ لبم صصػػػ  بلنحاتػػػا  

ثاصؿ جفلع حاف لبنمن بلنحػا  حابمسػاف  حػيف لب طػنط، أمػا شػكؿ لبمسػاث  لبالل يػ  فتتثػفف 
شكؿ مسػتطيؿ طنبػ  مػنلر  ب طػنط لبررلةػ  أن مف  لاؿ قيم  ماامؿ لبشكؿ، ثيل تأ ل 

فػػ  ثػػاؿ تسػػان  حاػػف لبنمػػن بلنحػػا  مػػع لبحاػػف مػػاحيف  طػػنط  متاامػػف ماهػػا أن شػػكؿ مرحػػع
مػف لبنسػح  مػاحيف حاػف  -  fr  - ماامؿ لبشػكؿ لبدالػ  بلمسػاث  لبالل يػ  ثسبني  لبررلة 

 منتصػؼمػف  بلنحػا   نحاػف لبنمػ نيمكػف ثسػابحيف  طنط لبررلةػ   مالبنمن بلنحا  نلبحاف 
كمػا أف ماامػؿ   ضمف  طنط لبررلةػ   - L –  لبمساف  حيف أ  نحا  نلبنحاتا  لبمجانر  ب

 a – هن لبنسح  ماحيف لبحاف لبصاير ب  نحا  ةف لبنحا  لبمجػانر بػ ن  - ( S )حاف لبنمن

لبمسػاث  ةلػ  منقػع لبنحاتػا  لبناميػ  ضػمف يشير   - L -ضمف لب ط نحاف لبنمن بلنحا   -
، ثيل تتمنضع لبنحاتػا  لمػا فػ  مركػر لبمسػاث  لبالل يػ  أن حايػف  لبالل ي  لبم صص  بها

سػػػػـ 04-44لبنحاتػػػػا  لبناميػػػ  ةلػػػ  أحاػػػػاف نمػػػن   إف [  0] ةػػػف لبمركػػػر نحاتجػػػػا  لبطػػػرلؼ
أحاػاف ، أمػا لبنحاتػا  لبناميػ  ةلػ  نمناسػح  مثابي  لبتنريع 0سـ4422-522نمساث  يلل ي  

نمسػػاث   سػػـ12نأحاػػاف أكثػػر مػػف  0سػػـ322سػػـ نمسػػاث  يلل يػػ  أقػػؿ مػػف 40أقػػؿ مػػف نمػػن 
% 44سػحتها ةػف ن ر، نينحاػ  أس تتجػان بيسػ  مرينحػ  ةمليػا    0سـ0222يلل ي  أكحر مف 

[   ةنف تنقع نسح  للإنحػا  لبثقلػ  يمكػف تثفيػف لبمسػافا  3بكؿ منهما ثيف منةف لبجن  ]
 نػتظـنضػماف لبتنريػع لبم ،لبمناسػح لبمناسح  بلررلة  ضمف لب طنط بتثقيؽ لبكثاف  لبنحاتي  

إنتاجيػ   تحلػم لبكثافػ  لبنحاتيػ  لبمناسػح  بلشػننفر لبسػكر  بتثقيػؽ بلنحاتا  لبنامي  فػ  لبثقػؿ 
أبػػؼ نحتػػ  / هكتػػار، نلبػػؾ ثسػػب  422 -52ةابيػػ  مػػف لبمثصػػنؿ نحننةيػػ  جيػػف  حثػػفنف 

[   نبلمثافظػ  ةلػ  لبكثافػ  لبمناسػح  بثػيف لبقلػع يجػب 1ننع لبترح  نطحيا  لبمناة لبسػا ف ]
%مػػػف ةػػػفف لبنحاتػػػا  لبناميػػػ  بتثاشػػػ  لبنقصػػػاف لبنػػػاجـ ةػػػف لبضػػػرلر 42 –2أف يضػػػاؼ 

ةػػفـ نجػػنف أ  مثػػفف ةلػػ  لبمرجايػػ   لبحثػػالتشػػير ن  [ 0نمػػن ]لب لثػػؿلبثاصػػل   ػػلاؿ مر 
نثاحػػ  فػػ  منضػػنع لبالاقػػ  حػػيف مسػػافا  لبررلةػػ  ضػػمف  طػػنط لبررلةػػ  نلبكثافػػ  لبنحاتيػػ  
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نحنػػػاع ةلػػػ  لبػػػؾ تػػػـ إجػػػرلع هػػػلل لبحثػػػل    [ 4] فػػػ  لبثقػػػؿ هػػػاتنرةأحاػػػاف نمػػػن لبنحاتػػػا  ن ن 
نلبمسػػػاثا  لبنحاتػػػا  اف نمػػػن نأحاػػػ طػػػنط لببمارفػػػ  لبالاقػػػ  حػػػيف مسػػػافا  لبررلةػػػ  ضػػػمف 

نماامػػؿ حاػػف لبنمػػن نشػػكؿ لبمسػػػط   ،نتػػنرع لبنحاتػػا  فػػ  لبثقػػؿ لبالل يػػ  لبم صصػػ  بهػػا
  نننةي  للإنتاج مف لبجلنر شننفر لبسكر لبإنتاجي   ف نتأثير لبؾ  لبالل  

 
   :أهداؼ البحث

اف لبنها يػ  لبسػكر  نثيػف لبجنػيف ةلػ  لبحاػ رفرلس  إمكاني  ررلة  مثصنؿ لبشػننف - 4  
  نتثقيؽ لبكثاف  لبنحاتي  لبمناسح  ثيف منةف لبجن  نلسستاناع ةف ةملي  لبتدريف

نماامػػؿ  لبسػػكر  نثيػػف لبجنػػيف رررلةػػ  مثصػػنؿ لبشػػننف أحاػػاف لبالاقػػ  مػػا حػػيففرلسػػ   -0
تػػػنرع لبنحاتػػا  فػػػ  ن نثػػيف منةػػػف لبجنػػ  حاػػػف لسنحػػا   بلمسػػػاث  لبالل يػػ لبدالػػ  لبشػػكؿ 
    لبثقؿ

نماامػػػؿ لبشػػػكؿ لبسػػػكر  نثيػػػف لبجنػػػيف  رأحاػػػاف ررلةػػػ  مثصػػػنؿ لبشػػػننف  تػػػأثير فرلسػػػ -4
فػػ  إنتاجيػػ   نمنهػػانماامػػؿ حاػػف ، ثػػيف منةػػف لبجنػػ  بلنحاتػػا  لبدالػػ  بلمسػػاث  لبالل يػػ 

نمتنسط نرف لبجلر لبفرن  نفرجػ  لبثػلان  ) نسػح  لبسػكر مف لبجلنر  لبشننفر لبسكر 
  نكمي  لبسكر لبنظري  ف  لبجلنر (

 وطرائؽ البحث : مواد
فػ  ثػنع لبااصػ   0202/0204ررلةػ   ػلاؿ لباػرن  لبشػتني  بلمنسػـ لبلبفرلسػ  أجري  

  ررع لبشػػػننفر لبماتمػػػف فػػػ  سػػػنريان نػػػيف   لسػػػت فـ لبصػػػنؼ أفانتػػػاج لبنثيػػػف لبجفػػػ  ثمػػػ 
ثسػب تنصػػيا  ، كمػػا جػر  تنديػػل لبامليػا  لبررلةيػػ  بسػكر  فػ  منقػػع لبتجرحػ  حاػػف لبقمػ ل

  تثضػير لبترحػ أثنػاع قحؿ لبررلةػ  ن لبسمف  جرع مف   تم  إضاف  ثم مفيري  لبررلة  ح
سػػماف ةضػػن  ) رنل أحقػػار /فننـ سػػلدا  حنتاسػػ ، كػػم 03 ،/فننـ سػػنحر فنسػػدا كػػم 03

حنلسػػط  حػػللر   اصػػ   42/0/0204  جػػر  لبررلةػػ  حتػػاري  طف/فننػػـ 4مت مػػر ( حماػػفؿ 
Nebex300   أحاػػػػاف لبررلةػػػػ  ضػػػػمف كـ حثم صصػػػػ  بلػػػػتسػػػػرة   مػػػػرنف  حالحػػػػ ، مسػػػػتنرف

قػػر  لبتلقػػيـ مػػف  ػػلاؿ ل تيػػار  ،بتثفيػػف ماػػفؿ لبحػػلر فػػ  لبماػػاملا  لبمفرنسػػ  لب طػػنط
تمػػ  لبررلةػػ    (4جػػفنؿ) سػػـ(043مثيطهػػا )ةجلتهػػامػػف  نلبػػل  يسػػتمف ثركتػػ ، لبمناسػػب

 ػػلاؿ لبدتػػر   لبمػػفلبثشػػر  )فليمكػػرنف( بمكافثػػ   يػػفلسػػت فـ لبمحيسػػا   /كػػـ1 ةنػػف لبسػػرة 



دراسة تأثير أبعاد نمو نباتات محصول الشوندر السكري وحيد الجنين ضمن خطوط الزراعة 
 في بعض المؤشرات الانتاجية

 15 

حاػػػػػػف فتػػػػػػر  فطػػػػػػاـ  02/5/0204نجػػػػػػر  ةمليػػػػػػ  لبقلػػػػػػع حتػػػػػػاري     0204/ 02/1 -02/4
نتصػػػريمها حنلسػػػط  مػػر شػػػنك  تمػػػ  ةمليػػػ  قلػػع لبجػػػلنر فػػػ  لبقطػػع لبتجريحيػػػ  ن  أسػػحنةيف
قطػػع  حنلسػػط  سػػكيفمػػـ  42حثػػفنف ) منطقػػ  تدػػرع لبمجمػػنع لب ضػػر (  منطقػػ  لبتػػاج أسػػدؿ
تػػـ ثسػػاب متنسػػط   ( ) طف/هكتػػارمػػف لبجػػلنرنرنهػػا بثسػػاب إنتاجيػػ  نثػػف  لبمسػػاث  ثػػـ 

 32مػػف  ػػلاؿ ةينػػا  ةشػػنل ي  حلاػػ  ) % ( نفرجػػ  لبثػػلان  غ (  )  نرف لبجػػلر لبػػفرن  
بكػؿ تكػرلر بحاػف لبنمػن بلنحػا  نةػففها  فرنػا  4مف كؿ قطا  تجريحي  نحماػفؿ  جلر  فرني 

لسػػت فـ جهػػار لبريدرلكتػػنمتر لبثقلػػ  فػػ    نةػػففها أرحاػػ   مسػػ   نبكػػؿ ماامػػؿ بحاػػف لبنمػػن
 بنظري  نفؽ لبالاق  للتي    لتـ ثساب كمي  لبسكر  كما ،فرج  لبثلان  ثساب 

 (نرف لبجػػػػلنر  × ( %)  فرجػػػػ  لبثػػػػلان  [)طػػػػف / هكتػػػػار(    كميػػػػ  لبسػػػػكر لبنظريػػػػ 

      422/   )]طف/هكتار
                                                

 لمااملا  لبمفرنس  بنمافؿ لبحلر ماامؿ شكؿ لبمساث  لبالل ي  ( 4جفنؿ )
عدد 
خلايا 
قرص 
 التقميم

البعد  المعاممة
مابين 
خطوط 
 الزراعة

أبعاد 
الزراعة 
ضمن 
 الخطوط

معامل 
الشكل 
النظري 
لممساحة 
 الغذائية

نسبة 
الحركة 
المنقولة 
إلى قرص 

 التقميم

 معدل البذر
 بذرة/هكتار

5 
 

I 12 444.4 4    4.0 2.2302 00.2 سـ  
II 22 4    . 4 2.43 45 سـ 
III 32 4    4.5 2.02 42 سـ 

   
 

   تصميم التجربة وتحميل النتائج:
تجريحيػػ   قطػعنفػ  ثػلال  لال ماػاملا ثحػندػل  لبتجرحػ  حتصػميـ لبقطػع لباشػنل ي  لبكاملػػ  

ماػػاملا  مسػػاث  كػػؿ  ثلاثػػ إبػػ    تجريحيػػ قطاػػ ، نتػػـ تقسػػيـ كػػؿ 0ـ 04مسػػاث  كػػؿ منهػػا 
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 ، Iسػػـ بلمااملػػ  422 طػػنؿ  ػػطح 0ـ 4كػػؿ منهػػا  مسػػاث  مكػػررل نثػػلال  0ـ 6منهػػا 
 32، 22 ،12 ػػرلب ػػط نلبحػػيف نلبمسػػاف   IIIبلمااملػػ   سػػـ 222 وII بلمااملػػ  سػػـ322
  ةل  لبتنلب سـ 
معامػػػل شػػػكل المسػػػاحة و  0سػػػـ 099مسػػػاحة ئذائيػػػة اةتراضػػػية )  Iالمعاممػػػة اىولػػػى  -

سػػػػػـ 12× 00.2 نها يػػػػػ لب لبررلةػػػػػ  ةلػػػػػ  لبمسػػػػػافا  :(9205.0=  الاةتراضػػػػػيةالغذائيػػػػػة 
   نلسستاناع ةف ةملي  لبتدريف  أبؼ حلر / هكتار 4444444نحمافؿ

معامػػل شػػكل المسػػاحة و  0سػػـ 099مسػػاحة ئذائيػػة اةتراضػػية )  IIالمعاممػػة النانيػػة  -
سػػػػػػػػـ 22× 45لبررلةػػػػػػػػ  ةلػػػػػػػػ  لبمسػػػػػػػػافا  لبنها يػػػػػػػػ   :(92.5=  لاةتراضػػػػػػػػيةاالغذائيػػػػػػػػة 

 ناع ةف ةملي  لبتدريف نلسستا أبؼ حلر / هكتار 4444444نحمافؿ
معامػػل شػػكل المسػػاحة و  0سػػـ 099مسػػاحة ئذائيػػة اةتراضػػية ) IIIالمعاممػػة النالنػػة  -

سػػػػػػػػـ 32× 42لبررلةػػػػػػػػ  ةلػػػػػػػػ  لبمسػػػػػػػػافا  لبنها يػػػػػػػػ   :(92.0=  لاةتراضػػػػػػػػيةاالغذائيػػػػػػػػة 
 أبؼ حلر / هكتار نلسستاناع ةف ةملي  لبتدريف 4444444نحمافؿ

)تثليػػػؿ لبتحػػػايف( ثسػػػب  للإثصػػػا  حرنػػػام  لبتثليػػػؿ تػػػـ تثليػػػؿ لبنتػػػا   إثصػػػا يا  حاسػػػت فلـ 
 % 2حثساب أقؿ فرؽ مانن  ةنف مستن    ANOVAطريق  

 
 النقاط والمؤشرات المدروسة :

 لبكثاف  لبنحاتي  ثيف منةف لبجن   لسنحا  لبثقل  ن  - 1
مثصػػنؿ لبشػػننفر لبسػػكر  نثيػػف لبجنػػيف نماامػػؿ بررلةػػ  لب مسػػافا لبالاقػػ  مػػا حػػيف  -0

 نتػػػػنرعبلمسػػػاث  لبالل يػػػ  حاػػػف لسنحػػػػا  نبثػػػيف منةػػػف لبجنػػػ  نتكرلرهػػػا  بدالػػػ للبشػػػكؿ ل
 ف  لبثقؿ   لبنحاتا 

ن بلنحاتػػا  لبناميػػ  ثػػيف منةػػف لبجنػػ  تػػأثير ماامػػؿ لبشػػكؿ لبدالػػ  بلمسػػاث  لبالل يػػ   -4
نمتنسػط لبجػلر لبػفرن  مػف لبجػلنر  فػ  إنتاجيػ  لبشػننفر لبسػكر  بهػاماامؿ حاػف لبنمػن 
  نكمي  لبسكر لبنظري  نسح  لبسكر ف  لبجلنر(نفرج  لبثلان )

ضػمف لبمسػاث  لبالل يػ  لبم صصػ  لبنامي  ثيف منةف لبجنػ   تمنضع لبنحاتا تأثير  -1
فػػ  متنسػط لبجػػلر لبػػفرن  نفرجػػ  لبثلان )نسػػح  لبسػػكر  بلنحػػا (ماامػػؿ حاػػف لبنمػػن  بهػا )

    ف  لبجلنر(
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 المناقشة:و النتائج 
 .عمى اىبعاد النهائية والاستغناء عن التفريد صنؼ أةانتاجزراعة الدراسة إمكانية  -

( أف نسح  للإنحا  لبثقل  بلحللر لبمررنةػ  ترلنثػ  مػا حػيف 0يتض  مف لبجفنؿ )
%، مما يمكّف مف ررلةتها ةل  لبحااف لبنها ي  بتثقيؽ لبكثافػ  لبنحاتيػ  45.52 -% 45.4

 قيم  ماامػؿ شػكؿ لبمسػاث  لبالل يػ ب ، بـ يكف هناؾ أثر ملثنظلبمناسح  ثيف منةف لبجن 
 53.45 بلماػاملا  لبمفرنسػ    حلاػ  لبكثافػ  لبنحاتيػ ةلػ  لسنحػا  لبثقلػ  نلبكثافػ  لبنحاتيػ 

أبػػؼ نحا /هكتػػار ثػػيف منةػػف لبجنػػ ، تمػػ  لبمثافظػػ  ةلػػ  كػػؿ لبنحاتػػا  لبناميػػ   . 55 –
دقػنف  مػف تػاري  لسنحػا  نسح  لبنحاتا  لبممتنسط   حلا  كليانلسستاناع ةف ةملي  لبتدريف 

 % 2.12ثنلب    بثيف منةف لبجن
  بلمااملا  لبمفرنس ثيف منةف لبجن   لبكثاف  لبنحاتي لسنحا  لبثقل  ن ( 0جفنؿ )

 

ممة
معا

ال
 

شكل 
المساحة 
الغذائية 

 الاةتراضية 

مساةات 
 الزراعة

الإنبات 
 الحقمي

الكناةة 
النباتية عند 

 الإنبات

الكناةة 
النباتية حين 

 الجني موعد

نسبة 
النباتات 
 المفقودة 

 ملاحظات

ماامؿ 
 لبشكؿ

 )%( )سـ(
 )أبؼ

 نحا /هكتار(
 )أبؼ

 نحا /هكتار(
)%( 

- 

I 
2.2302 
 00.2×12 45.06 55 42 54.4 

4.41 
 

لسستاناع 
 ةف لبتدريف

II 2.43 45×22 45452 54434 54.2 2.44   
III 2.02 42×32 45.4 53 45 53 4 2 26   
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لبتثليؿ 
 صا  لسث

- LSD 

5% 0.42 0,08 4,95 
4.11 

- 

 
 
العلاقػػة مػػا بػػين مسػػاةات الزراعػػة لمحصػػول الشػػوندر السػػكري وحيػػد الجنػػين دراسػػة  -

ومعامػػل الشػػكل االفعمػػي لممسػػاحة الغذائيػػة بعػػد الانبػػات ولحػػين موعػػد الجنػػي وتكرارهػػا 
   وتوزع النباتات ةي الحقل.

 
لبالل يػ  لسفترلضػػي  ةنػف لبحػػلر  سػػاث شػكؿ لبم( حػػأف 4تشػير لبنتػػا   فػ  فػػ  لبجػفلنؿ )

بهػا، ثيػل  مػع تايػر قيمػ  ماامػؿ لبشػكؿ لبدالػ  تتاير حاف لسنحا  نثيف منةف لبجن 
فقػػط % 34.1   تحػػيف لبنتػػا   حػػأفت ضػػع بقػػنلنيف لبصػػفف أف تػػنرع لبنحاتػػا  فػػ  لبثقػػؿ 
 (0)سػـ 622 ةل  لبمسػاث  لسفترلضػي   نم سـ 12×00.2مف لبنحاتا  ف  لبماامل  

ةلػػ  مسػػاثا   تنمػػن% مػػف لبنحاتػػا  01.1 حينمػػا ، 2.234 فترلضػػ لنماامػػؿ شػػكؿ ل
شػػكؿ نماامػػؿ  0سػػـ 4422 حمسػػاث  قػػفرها  مػػف ثيػػل لبشػػكؿنأنسػػب يلل يػػ  مثابيػػ  

مػػع  %2.1نحلاػػ  نسػػح  لبنحاتػػا  لبناميػػ  ةلػػ  أحاػػاف كحيػػر  نييرمقحنبػػ   ،2.511فالػػ  
  لبنحاتػػػػا  لبناميػػػػ  ةلػػػػ    أمػػػػا نسػػػػح4.636ثتػػػػ   4.402قيمػػػػ  ماامػػػػؿ لبشػػػػكؿ  حلػػػػنغ

  4.402ةنف ماامؿ لبشكؿ لبدال   %4.0مساثا  يلل ي  كحير  نمقحنب  فقف حلا  
 

لممعػػاملات حػػين موعػػد الجنػػي ( تػػوزع النباتػػات ةػػي الحقػػل عمػػى أبعػػاد النمػػو .جػػدول )
 المدروسة 

 

ممة
معا

ال
 

مساةات 
 الزراعة

الكنا
 ةة    

النبات
 ية

 التكرار
أبعاد 
نمو 

 تاتالنبا

المساح
ة 

 الغذائية

معامل 
الشكل 
 الفعمي

النسبة 
المئوية 
لتوزع 

النباتات 
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لمهكتا
 ر

 النامية

422

2 
 نحا 

 (0)سـ )سـ( -
- 

)%( 

I 

00.2×
12 
ft 

2.230

2 

54.4 4 00.2 622 2.234 3441 
442 44.42 4422 2.511 0141 
0 12 4522 4.402 440 

042 23.02 0022 4.123 441 
4 34.2 0422 4.355 043 

442 45.42 4422 4.636 4.1 
1 62 4322 0.02 2 

II 

45×22 
ft  
 2.43 

 

54.2 4 45 622 2.43 32.5 
442 04 4422 2.21 0045 
0 43 4522 2.40 4442 

042 12 0022 2.6 044 
4 21 0422 4.25 040 
442 34 4422 4.03 2 

 1 40 4322 4.11 2 

III 
42×32 

ft  
2.02 

53 4 4 42 622 2.02 31.3 
4.2 00.2 4422 2.442 01.2 

0 42 4522 2.2 4.2 
0.2 44.2 0022 2.302 4.1 

4 12 0422 2.42 0.2 
4.2 20.2 4422 2.452 4.1 

1 32 4322 4 2 
 
ةلػ  لبمسػاث  لسفترلضػي  فقػف حلاػ  نسػح  لبنحاتػا  لبناميػ  ةلػ   22×45فػ  لبمااملػ  أما 

مسػػػاثا  يلل يػػػ  مثابيػػػ  %، أمػػػا نسػػػح  لبنحاتػػػا  لبناميػػػ  ةلػػػ  32.5نلبماامػػػؿ لسفترلضػػػ  
 أقػػؿ مػػف قيمتهػػا فػػ  2.21 نلبحاباػػ س أف قيمػػ  ماامػػؿ لبشػػكؿ لبدالػػ  بلمسػػاث  ل ،00.5%

سػػػح  لبنحاتػػا  لبناميػػػ  ةلػػػ  مسػػػاثا  يلل يػػ  كحيػػػر  نييػػػر مقحنبػػػ  ن  كمػػػا حلاػػػ  Iلبمااملػػ  
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، أمػػػا لبنحاتػػػا  لبناميػػػ  ةلػػػ  مسػػػاثا  4.25– 2.6نتػػػرلنع ماامػػػؿ لبشػػػكؿ مػػػا حػػػيف  1.4%
  2.40نماامؿ شكؿ  %44كحير  نمقحنب  حلا  

ةلػػػػ  لبمسػػػػاث  فقػػػػف حلاػػػػ  نسػػػػح  لبنحاتػػػػا  لبناميػػػػ  ةلػػػػ   32×42نفػػػػ  لبمااملػػػػ  
، أمػػا نسػػح  لبنحاتػػا  لبناميػػ  2.02ةنػػف ماامػػؿ شػػكؿ قيمتػػ   %31.3ف نلبماامػػؿ لسفترلضػػيي

نسػػح  لبنحاتػػا  لبناميػػ  كمػػا حلاػػ   ،2.442نماامػػؿ شػػكؿ  %01.2مسػاثا  يلل يػػ  مثابيػػ  
 – 2.302نتػػرلنع ماامػػؿ لبشػػكؿ مػػاحيف  %2.4ةلػػ  مسػػاثا  يلل يػػ  كحيػػر  نييػػر مقحنبػػ  

شػكؿ لبةنف ماامؿ  %4.2مقحنب  حلا  ، أما لبنحاتا  لبنامي  ةل  مساثا  كحير  ن 2.452
% مػػػػػف 34.1 -%32.5( أف ثػػػػػنلب  4لبجػػػػػفنؿ ) نسػػػػػتنت  مػػػػػف  2.2بلمسػػػػػاث  لبالل يػػػػػ  

لبنحاتػػػا  تنمػػػن ةلػػػ  لبمسػػػاث  لسفترلضػػػي  ةنػػػف لبحػػػلر نةلػػػ  حاػػػف يسػػػان  مسػػػاف  لبررلةػػػ  
نمػػن % تنمػػن ةلػػ  حاػػف يسػػان  مػػر  ننصػػؼ مسػػاف  لبررلةػػ ، نهػػ  أحاػػاف 01.2 -%00.5ن

بلنحاتػػػػا ، لس أف ماامػػػػؿ شػػػػكؿ لبمسػػػػاث  متحػػػػايف فيمػػػػا حػػػػيف لبماػػػػاملا   مثابيػػػػ مناسػػػػح  ن 
لبمفرنسػػ   يمكػػف ترتيػػب لبماػػاملا  لبمفرنسػػ  ثسػػب أفضػػليتها مػػف ثيػػل شػػكؿ لبمسػػاث  

، أما نسػح  لبنحاتػا   I ، II ، IIIلبالل ي  بلنحاتا  لبنامي  ةل  أحااف نمن مثابي  كما يأت   
%، أمػػػا لبنسػػػح  لبمتحقيػػػ  مػػػف لبنحاتػػػا  44 – 4.0قحنبػػػ  حلاػػػ  لبناميػػػ  ةلػػػ  أحاػػػاف كحيػػػر  نم

تنمن ةل  حاػف أكثػر مػف مػرتيف إبػ  ثػلال مػرل  ننصػؼ بمسػاف  لبررلةػ   نتنلجػف  نسػح  
  IIIمف لبناحاتا  لبنامي  ةلػ  أحاػاف ثػلال مػرل  نأكثػر ةػف مسػاف  لبررلةػ  فػ  لبماػاملتيف

بـ يكػف هنػاؾ أيػ  ( II)سـ 22×45ل  %  أما ف  لبماام1 – 4.2نحلا  نسحتها حثفنف  Iن
نحاتػػا  ناميػػ  ةلػػ  حاػػف أكثػػر مػػف ثػػلال مػػرل  حابنسػػح  بمسػػاف  لبررلةػػ   كمػػا يحػػيف لبجػػفنؿ 

( حػػأف ماظػػـ لبنحاتػػا  فػػ  لبماػػاملا  لبمفرنسػػ  تنرةػػ  ننمػػ  ةلػػ  مسػػاثا  يلل يػػ  4)
نبػػ  ةػػف مناسػػح  نس تريػػف نسػػح  لبنحاتػػا  لبتػػ  تنمػػن ةلػػ  مسػػاثا  يلل يػػ  كحيػػر  نييػػر مقح

سػـ 22×45%ن فػ  لبمااملػ  2.1سػـ 12×00.2%، ثيل حلا  نسػحتها فػ  لبمااملػ  241
 % 2.4 نسحتها سـ فقف حلا 32×42%، أما ف  لبماامل  1.4

 
تأنير معامل الشكل الفعمي لممساحة الغذائية لمنباتات النامية حين موعد الجنػي ةػي  -

الػدرني ودرجػة الحلاوة)نسػبة  إنتاجية الشوندر السكري من الجػذور ومتوسػط الجػذر
 السكر ةي الجذور( وكمية السكر النظرية.
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مػػػف  ػػػلاؿ مقارنػػػ  ماامػػػؿ لبشػػػكؿ لبدالػػػ  بلمسػػػاث  لبالل يػػػ  بلنحاتػػػا  ( 1يحػػػيف لبجػػػفلنؿ )
لبماػػاملتيف  ماامػػؿ لبشػػكؿ فػػ  حػػأف لبناميػػ   فػػ  لبماػػاملا  لبمفرنسػػ  نةنػػف منةػػف لبجنػػ  

سػػػػـ ، ثيػػػػل حلػػػػم قيمػػػػ  32× 42لػػػػ   أنسػػػػب مػػػػف لبماامسػػػػـ 22× 45سػػػػـ،  12× 00.2
 – 2.43% مػف لبنحاتػا  فػ  لبمااملػ  لبنبػ  ن64.5بثػنلب   2.511 – 2.234لبماامؿ 

قيمػػػ  لبماامػػػؿ  ، حينمػػػا حلاػػػ  % مػػػف لبنحاتػػػا  فػػػ  لبمااملػػػ  لبثانيػػػ 54.3بثػػػنلب   2.21
كميػػ  فػػ  لبمااملػػ  لبثابثػػ   نحػػلبؾ فػػاف  % مػػف لبنحاتػػا  52.4بثػػنلب    2.442 – 2.02
فػػ  لبماػػاملتيف لبنبػػ  نلبثانيػػ  حابمقارنػػ  مػػع لبمااملػػ  لبثابثػػ   أكحػػر كانػػ  نتػػاج لبجػػلر  للإ

ننظرل بف لسنتاج لبجلر  يتأثر حشكؿ محاشر حابكثاف  لبنحاتي  ف  نثف  لبمسػاث  نمتنسػط 
نرف لبجػػػلر لبػػػفرن ، نلاثػػػظ تدػػػنؽ لبماػػػاملتيف لبنبػػػ  نلبثانيػػػ  فػػػ  لبمتنسػػػط لباػػػاـ بػػػنرف 

 204.02غ، نفػ  لبمااملػ  لبثانيػ   244.04 ، ثيل حلم ف  لبماامل  لبنب  لبجلر لبفرن
كمػػا حلػػػم متنسػػط نرف لبجػػػلر لبػػفرن  فػػػ    غ  104.4غ حينمػػا كػػاف فػػػ  لبمااملػػ  لبثابثػػػ  

لبمساثا  لبالل ي  للبمناسػح  نلبمقحنبػ  فػ  لبماػاملا  لبمفرنسػ  نةلػ  لبتػنلب  كمػا يػأت   
مػػػػػف ثيػػػػػل لبحاػػػػػف حػػػػػيف هػػػػػ  لبنسػػػػػب  IIبمااملػػػػػ  تاتحػػػػػر ل غ 124غ،  145غ،  146.2

لب طػػػنط، نلبتنلفػػػؽ فيمػػػا حػػػيف للس  لبااملػػػ  فػػػ  لبررلةػػػ  للبيػػػ  لبمتكاملػػػ ، سسػػػيما  س  
 لب فم  نلبجن  

 
نموها ومعامل الشكل الفعمي لممساحة أبعاد  و( توزع النباتات ةي الحقل 4جدول )

نتاجية الا و  ي )غ( ودرجة الحلاوة)%(متوسط وزن الجذر الدرنوتأنيرها ةي  الغذائية لها
 من الجذور )طن/هكتار(

 

ممة
معا

ال
 

 المعاممة
 

 التكرار
أبعاد 
نمو 
 النباتات

المساح
ة 

 الغذائية

معامل 
الشكل 
 الفعمي

النسبة 
المئوية 
لتوزع 

النباتات 
 النامية

الجذر  وزن
/المالدرني
ساحة 
 الغذائية

درجة 
 الحلاوة



 الدكتور: عبد الهادي كاخيا      2022عام  1العدد   44مجلة جامعة البعث   المجلد 

 22 

 %() )غ( )%( - (0)سـ )سـ( -

I 

00.2 
×12 

ماامؿ 
 لفترلض 
 

2.230

2 

4 00.2 622 2.234 3441 034.02 44.4 
442 44.42 4422 2.511 0141 445 44.52 
0 12 4522 4.402 440 344.02 40.5 

042 23.02 0022 4.123 441 315 40.02 
4 34.2 0422 4.355 043 421 44.2 

442 45.42 4422 4.636 4.1 
1 62 4322 0 02 2 

نفرج  لبثلان   متنسط نرف لبجلر لبفرن  )غ (       
 بلماامل % (  )

244.02 44.64 

 12.2 للإنتاجي  مف لبجلنر ) طف/هكتار (
 2.10 كمي  لبسكر لبنظري  )طف/هكتار(

II 

45×22 
ماامؿ 
لفترلض  

  
 2.43 

 

4 45 622 2.43 32.5 042 44.4 
442 04 4422 2.21 0045 441 40 
0 43 4522 2.40 4442 342 44 

042 12 0022 2.6 044 322.02 40.02 
4 21 0422 4.25 040 424 44.02 
442 34 4422 4.03 

2 

 1 40 4322 4.11 2 

 
نفرجػػ  لبثػػلان  متنسػػط نرف لبجػػلر لبػػفرن  )غ (        
 بلماامل ) % ( 

204.02 44.60 

 11.5 للإنتاجي  مف لبجلنر ) طف/هكتار (
 2.14 كمي  لبسكر لبنظري  )طف/هكتار(

III 

42×32 
ماامؿ 
 لفترلض 
  

4 42 622 2.02 31.3 026.2 44 
4.2 00.2 4422 2.442 01.2 432 44.42 

0 42 4522 2.2 4.2 246 40.34 
0.2 44.2 0022 2.302 4.1 265.02 40.02 

4 12 0422 2.42 0.2 352 44.02 
4.2 20.2 4422 2.452 4.1 



دراسة تأثير أبعاد نمو نباتات محصول الشوندر السكري وحيد الجنين ضمن خطوط الزراعة 
 في بعض المؤشرات الانتاجية

 23 

2.02 1 32 4322 4 2 
نفرجػػ  لبثػػلان  متنسػػط نرف لبجػػلر لبػػفرن  )غ (        
 بلماامل ) % ( 

104.4 44.45 

 44.4 للإنتاجي  مف لبجلنر ) طف/هكتار (
 1.11 كمي  لبسكر لبنظري  )طف/هكتار(

لبتثليؿ 
لسثصا   
LSD 5% 

متنسط نرف 
لبجلر لبفرن  

 )غ (

لنر ) للإنتاجي  مف لبج
 طف/هكتار (

 فرج  لبثلان 
 ) % ( 

كمي  لبسكر 
لبنظري  
 )طف/هكتار(

14.4 4.25 2.23 2.23 
 

كمػػػػا تحػػػػيف لبنتػػػػا   حأنػػػػ  س ينجػػػػف فػػػػرنؽ ماننيػػػػ  نلضػػػػث  فػػػػ  فرجػػػػ  لبثػػػػلان  فيمػػػػا حػػػػيف 
 %، 44.64ثيػػػػػػل حلػػػػػم لبمتنسػػػػػط لباػػػػػػاـ بقيمتهػػػػػا نةلػػػػػ  لبتػػػػػػنلب   لبماػػػػػاملا  لبمفرنسػػػػػ 

سػػـ 22× 45سػػـ،  12× 00.2تدػػنؽ لبماػػاملتيف ر لبنتػػا   نتظهػػ % 44.45 %، 44.60
نرف لبجػػلر لبػػفرن  نللإنتاجيػػ  مػػف لبمفرنسػػ  كػػفػػ  لبمؤشػػرل  سػػـ 32× 42ةلػػ  لبمااملػػ  

سػػـ 32× 42( حػػأف لبمااملػػ  1) لبجػػفنؿ نسػػتنت  مػػف  كمػػا نكميػػ  لبسػػكر لبنظريػػ  لبجػػلنر
لل يػػ  حأشػػكاؿ ييػػر مسػػاثا  يةلػػ  ثػػيف منةػػف لبجنػػ  نمػػف  ػػلاؿ تػػنرع لبنحاتػػا  لبناميػػ  

يػػػن دع فيهػػا  كميػػػ  للإنتػػػاج  (ةػػػف لبنلثػػػف لبصػػثي  قيمػػ  ماامػػػؿ لبشػػكؿ لحتاػػػاف)مناسػػح  
    لبجلر 

 
حين المخصصة لها ضمن المساحة الغذائية  تموضع النباتات الناميةتأنير  -

 ةي متوسط وزن الجذر الدرني )غ ( ودرجة الحلاوة ) % (  ،موعد الجني

اجي  مف لبجلنر تتأثر حتمنضع لبنحاتا  نمنقاها ةل  ( حأف لسنت2يحيف لبجفنؿ)
لبمساث  لبالل ي  ) ماامؿ حاف لبنمن لبدال  بلنحا (، ثيل  تنرة  ماظـ لبنحاتا  

 2.2 -2.14ف  لبمااملا  للبمفرنس  نةنف منةف لبجن  ةل  ماامؿ حاف لبنمن 
لبنمن أقؿ مف % تتنرع ةل  ماامؿ حاف 3.4ننسحت  قليل  فقط نس يتجانر نرنها ةف 

سـ تتمنضع حشكؿ 22×45( حأف لبنحاتا  ف  لبماامل  2كما يحف لبجفنؿ ) 2404
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سـ 12×00.2أفضؿ ةل  لبمساث  لبالل ي  لبم صص  بها حابمقارن  مع لبمااملتيف 
 2.2 – 2.14سـ، ثيل حلا  نسح  لبنحاتا  لبنامي  ةل  ماامؿ حاف نمن 32× 42ن 

 22، حينما ف  لبمااملا  لب ر  فقف حلا  سـ22×45% ف  لبماامل   31ثنلب  
%  كما أف نرف لبجلر لبفرن  يتأثر حماامؿ حاف لبنمن، لب  جانب لبمساث  23 –

 لبالل ي  بلنحاتا  لبنامي  نشكلها  
يرفلف متنسط نرف لبجلر لبفرن  مع ريػاف  ماامػؿ حاػف لبنمػن، كمػا تػرفلف فرجػ  لبثػلان  

أمػػػا حابنسػػػح  بلمسػػػاثا   0سػػػـ0222 -622ناسػػػح  سسػػػيما فػػػ  لبمسػػػاثا  لبالل يػػػ  لبم
نييػػػر لبمناسػػح  نييػػر لبمقحنبػػ  فػػلا يتػػأثر متنسػػػط نرف  0سػػـ2000 لبالل يػػ  لبكحيػػر  

لبجلر لبفرن  حماامؿ حاف لبنمػن حشػكؿ كحيػر نبكػف يػرفلف فيهػا فرجػ  لبثػلان  مػع ريػاف  
 قيم  ماامؿ حاف لبنمن 

 
موقعها ضمن المساحة الغذائية ةي الحقل و ( توزع النباتات النامية 0جدول )

متوسط وزن إنتاجية وتأنيرها ةي  حين موعد الجني( معامل بعد النمو المخصصة لها )
 )%(ودرجة الحلاوة غ()الجذر الدرني

 

 المعاممة
مساةات الزراعة 

 )سم(

توزع النباتات النامية عمى معامل بعد 
 النمو %

المتوسط 
العام 
لوزن 
 الدرنة
 ) غ(

ودرجة 
 الحلاوة
)%( 

2444- 
240 

2404- 
244 

(2.44- 
2.1 

2414- 
242 

I 00.2×12 

4 3.4 43.4 04 22 
0 2 44 00 23 
4 1.1 44 04.3 22 

 23 00.4 44 1.4 لبمتنسط

 244.02 256.0 214.43 140 133.0 ) غ ( بفرن لمتنسط نرف 
 44.64 40.25 40.05 44.30 44.41 ) % ( فرج  لبثلان  
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II 45×22 

4 3.1 4043 45 34  
0 1.0 40.5 46 31 
4 2.3 40.1 44 32 

 31 45 40.3 2.1 لبمتنسط
 204.02 244 241 164.5 146.5 )غ( متنسط نرف للبفرن 

 44.60 40.2 40.03 44.20 44.45 )%( فرج  لبثلان 

III 42×32 

4 1.4 01 4444 21  
0 4 04 46 22 
4 4.1 00 45.3 23 

 22 45.4 04 4.4 لبمتنسط
 104.4 220.1 344 144 113.1 )غ( متنسط نرف للبفرن 
 44.45 40.45 40.45 44.41 44.0 )%( فرج  لبثلان 

  LSD 5% لبتثليؿ لسثصا  
متنسط نرف لبجلر لبفرن  ) 

 غ (
فرج  لبثلان  ) % 

) 
14.4 2.23 

 :الاستنتاجات -
 لبحػػػللرلبنها يػػػ  حػػػيف ةلػػػ  لبمسػػػافا   نتػػػاجأفاؼ نإمكانيػػػ  ررلةػػػ  لبصػػػتحػػػيف لبنتػػػا    -4

، ثيػػػػل يمكػػػػف نتثقيػػػػؽ لبكثافػػػػ  لبنحاتيػػػػ  لبمناسػػػػح  22*45 ضػػػػمف  طػػػػنط لبررلةػػػػ 
نس تتػػأثر  لبنحاتػػا  لبناميػػ  كػػؿ ةلػػ    نلبمثافظػػ نهػػا  لسسػػتاناع ةػػف لبتدريػػف حشػػكؿ 

 لبررلة  ف  لبمااملا  لبمفرنس   حمسافا ثيف منةف لبجن  لبكثاف  لبنحاتي  
فػػػ  كميػػػ  سػػػـ 22× 45، سػػػـ 12× 00.2  جػػػف فػػػرنؽ ماننيػػػ  حػػػيف لبماػػػاملتيفسين  -0

× 42ةلػػػػ  لبمااملػػػػ  ، نتتدنقػػػػاف لبجػػػػلر  نكميػػػػ  لبسػػػػكر لبنظريػػػػ  لبناتجػػػػ  للإنتػػػػاج
    سـ32

مػػػف ثيػػل لبحاػػف حػػػيف لب طػػنط بامليػػػا  هػػ  لبنسػػب  سػػػـ22× 45تاتحػػر لبمااملػػ   -4
 لب فم  لبلاثق  نةملي  لبجن  
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ريػاف  لتػرلف لبشػكؿ لبدالػ  حر  نكمي  لبسكر لبنظري  لبناتج  يرفلف كمي  للإنتاج لبجل -1
نلقتػػرلب قيمػػ  ماامػػؿ لبشػػكؿ بلنحاتػػا  لبناميػػ  ثػػيف منةػػف لبجنػػ  بلمسػػاث  لبالل يػػ  

 ةل  لبنلثف لبصثي  رياف  أن نقصانا 
يػػرفلف نرف لبجػػلر لبػػفرن  كلمػػا رلف  لبمسػػاث  لبالل يػػ  بلنحاتػػا  نيقػػؿ كلمػػا صػػار   -2

 نلبمناسػح  لبمثابيػ لبمسػاثا   ةػف هاأن نقصان تهاتن دع مع رياف أما فرج  لبثلان 
     0سـ522-4422

يػػرفلف نرف لبجػػلر لبػػفرن  نفرجػػ  لبثػػلان  مػػع لرتدػػاع قيمػػ  ماامػػؿ حاػػف لبنمػػن نلتػػرلف  -3
  شكؿ لبمساث  لبالل ي  لبدالي  لبم صص  بلنحاتا  لبنامي 

امؿ حاف لبنمن فػ  لبمسػاثا  ما حرياف  قيم يرفلف نرف لبجلر لبفرن  نفرج  لبثلان   -4
لبالل يػػ  لبمناسػػح  أمػػا فػػ  لبمسػػاثا  لبالل يػػ  لبكحيػػر  فػػلا ينجػػف فرنقػػا  نلضػػث  فػػ  

ر لبفرن  حا تلاؼ ماامؿ حاف لبنمن نبكف ترفلف فرجػ  لبثػلان  مػع لمتنسط نرف لبج
 رياف  قيم  ماامؿ حاف لبنمن 

 بماػػاملا  لبمفرنسػػ س ينجػػف فػػرنؽ ماننيػػ  نلضػػث  فػػ  فرجػػ  لبثػػلان  فيمػػا حػػيف ل -5
 44.45، 44.60، 44.64ثيل حلم لبمتنسط لبااـ بقيمتها نةل  لبتنلب  

سػـ فػ  كػؿ 32× 42سػـ ةلػ  لبمااملػ  22× 45سـ،  12× 00.2تدنؽ لبمااملتيف  -6
مػػػف لبمؤشػػػرل  لبتابيػػػ  متنسػػػط نرف لبجػػػلر لبػػػفرن  نللإنتاجيػػػ  مػػػف لبجػػػلنر نكميػػػ  

 لبسكر لبنظري   

تػػنرع لبنحاتػػا   حسػػحبسػػـ 32× 42لبمااملػػ   لر  فػػ لن دػػاع كميػػ  للإنتػػاج لبجػػ -42
قيمػػ   )لحتاػػافلبناميػ  ثػػيف منةػف لبجنػػ  ةلػ  مسػػاثا  يلل يػػ  حأشػكاؿ ييػػر مناسػح  

    (نةفـ لترلف شكؿ لبمساث  لبالل ي  ةف لبنلثف لبصثي ماامؿ لبشكؿ 
 
 التوصيات:المقترحات و  -

مف  طنط لبررلة  ررلة  لبصنؼ أفانتاج ةل  لبمسافا  لبنها ي  حيف لبحللر ض
  سـ نلسستاناع ةف لبتدريف نها يا22× 45نةل  لبحااف    

 المراجع:
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تػػػػأثير لبكثافػػػػ  لبنحاتيػػػػ  نمسػػػػافا  لبررلةػػػػ  فػػػػ  إنتاجيػػػػ    (0220سػػػػمير )جػػػػفلن  ،  -1
نـ لبهنفسػػي ، لػػلبشػػننفر لبسػػكر  كمػػا  نننةػػا  فػػ  منطقػػ  لباػػاب، مجلػػ  حاسػػؿ لبسػػف بلا

 (، جاما  فمشؽ 42لبافف )
أثر لبررلةػ  للبيػ  بلشػننف لبسػكر  نثيػف لبجنػيف ةلػ    (0223، ةحف لبهاف  ) كا يا -.

، / 05لبمجلػػػف / اػػػل، حلبكثافػػػ  لبنحاتيػػػ  نتػػػنرع لبنحاتػػػا  فػػػ  لبثقػػػؿ  مجلػػػ  جاماػػػ  لب
 جاما  لبحال 

(  تػػػأثير طريقػػػ  لبررلةػػػ  نلبمسػػػاف  حػػػيف لبنحاتػػػا  فػػػ  0241يريحػػػن، أثمػػػف ن  ػػػرنف ) -.
نتػػرلكـ لبسػػكر نلبحػػرك  برحػػع أصػػناؼ مػػف لبشػػننفر حاػػع لبصػػدا  لبمنرفنبنجيػػ   

 ، جاما  ثلب (024لبسكر  ف  لبارن  لبصيدي   مجل  حثنل جاما  ثلب، لبافف )

(  تأثير مسافا  لبررلع حيف لب طنط نحيف لبنحاتا  ةل  إنتاجي  0224رقي ، نري  ) -4
سلسل   -نننةي  لبشننفر لبسكر ، مجل  جاما  تشريف بلفرلسا  نلبحثنل لبالمي 

  (، جاما  تشريف 44( لبافف )02لبالنـ لبررلةي ، لبمجلف )
 

2- Gerdes, G. (1984). Industrieproduution von Zucker ruben, Berlin. 

P. 171- 187. 

3- Fritzsch, k. (1980). Spezielle Technologie, verfahren der 

zuckerruben produution, Halle. P.31- 44. 

4- Kastner, B. (1979). periments for distribution ofsugar beets, and 

there in fluencinit products, Areh. Acker-u. pflanzenban u. 

Bodenkde. Volin (22). P. 255- 263. 
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( تكرار أبعاد نمو النباتات عمى المساحات الغذائية بالنسبة لمساةات الزراعة 1ممحؽ )
 Iد الجني وتوزعها ةي الحقل لممعاممة حين موع
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تكرار أبعاد نمو النباتات عمى المساحات الغذائية بالنسبة 
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 لبمتنسط
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( تكرار أبعاد نمو النباتات عمى المساحات الغذائية بالنسبة لمساةات الزراعة .ممحؽ )
 IIحين موعد الجني وتوزعها ةي الحقل لممعاممة 
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تكرار أبعاد نمو النباتات والمساحات الغذائية بالنسبة 
 لمساةات الزراعة
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اةات الزراعة ( تكرار أبعاد نمو النباتات عمى المساحات الغذائية بالنسبة لمس.ممحؽ )
 IIIحين موعد الجني وتوزعها ةي الحقل لممعاممة 
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تكرار أبعاد نمو النباتات والمساحات الغذائية بالنسبة 
 لمساةات الزراعة
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( تأنير معامل بعد النمو لمنباتات والشكل الفعمي لممساحة الغذائية ةي متوسط 4ممحؽ )
   Iوزن الجذر الدرني ودرجة الحلاوة لممعاممة 

 المعاممة

معامل بعد 
 النمو 

 المتوسط و النباتات والشكل الفعمي لممساحة الغذائية أبعاد نم

 052.0 سم40 سم230.. سم20..
أكبر من 

 سم5320

أكبر من  12495 121.0 92844 .9205
12580 

أكبر من  .سم 09.. .سم 1899 .سم 1.09 .سم 099
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 .سم 399.

00.2×12 
ماامؿ 
 لفترلض 

 2.2302 
 
I 

2.44- 
2.0 

 133.0 غ 305 غ 232 غ 244 غ 444 غ 042
4241 % 44 % 40 % 4444 % 44 % 44.41 

2404- 
2.4 

 140 غ 424 غ 262 غ 232 غ 024 غ 422
44 % 4440 % 4041 % 40 % 4442 % 44.30 

2.44- 
2.1 

 214.3 غ 442 غ 365 غ 315 غ 126 غ 045
4441 % 4042 % 4444 % 4044 % 4442 % 40.05 

2.14- 
2.2 

 256.0 غ 444 غ 446 غ 425 غ 102 غ 424
4443 % 4044 % 4442 % 4440 % 4446 % 40.25 

 لبمتنسط
 244.02 غ 421 غ 315 غ 344402 غ 445 غ 034402
4444 % 44452 % 4045 % 40402 % 4442 % 44.64 

 
LSD5% 127,5  327,3  22752  434732  4467,1 نرف لبجلر 

 لبفرن 
LSD5% 2433 2751 4725 2463 2455  فرج  لبثلان 

 
 
 
 
 
 
 
 

( تأنير معامل بعد النمو لمنباتات والشكل الفعمي لممساحات الغذائية لها ةي 0ممحؽ )
     IIمتوسط وزن الجذر الدرني ودرجة الحلاوة لممعاممة 
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 المعاممة

معامل بعد 
 Sالنمو 

 المتوسط أبعاد نمو النباتات والشكل الفعمي لممساحة الغذائية 
 سم0.20أكبر من  سم40 سم5. سم3. سم18

 1290أكبر من  920 .923 9204 92.5

 .سم  09.. .سم 1899 .سم 1.09 .سم 099
 399.أكبر من 
 .سم

45×22 
ماامؿ 
لفترلض  

  
 2.43 

 
II 

2.44- 
2.0 

 146.5 غ 314 غ 254 غ 214 غ 455 غ 043
4245 % 44.0 % 40.4 % 4443 % 44 % 44.45 

2404- 
2.4 

 164.5 غ 440 غ 261 غ 235 غ 061 غ 424
42.2 % 4442 % 4044 % 4446 % 44 % 44.20 

2.44- 
2.1 

 241 غ 360 غ 363 غ 342 غ 123 غ 014
4441 % 4042 % 4441 % 4042 % 4442 % 40.03 

2.14- 
2.2 

 244 غ 424 غ 442 غ 362 غ 140 غ 422
4443 % 4045 % 4443 % 44 % 4442 % 40.2 

 لبمتنسط
 204.02 غ 424 غ 322402 غ 342 غ 441 غ 042
44 % 40 % 44 % 40402 % 44402 % 44.60 

 
LSD5% 10762  33712  23755  433741  443742 

 نرف لبجلر
 لبفرن 

LSD5% 2726 2466 4446 2462 2455  فرج  لبثلان 
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عمي لممساحات الغذائية لها ةي ( تأنير معامل بعد النمو لمنباتات والشكل الف5ممحؽ )

 IIIمتوسط وزن الجذر الدرني ودرجة الحلاوة لممعاممة 
 المعاممة

معامل بعد 
 Sالنمو 

 المتوسط أبعاد نمو النباتات والشكل الفعمي لممساحةالغذائية 
 سم49أكبر من  سم40 سم9. 20.. سم10

 92555أكبر من  9230 920 92.30 92.0

 .سم  09.. .سم 1899 .سم 1.09 .سم099
 399.أكبر من 
 .سم

42×32 
ماامؿ 
 لفترلض 
  

2.02 
 
III 

2.44- 
2.0 

 113.1 غ 322 غ 202 غ 202 غ 432 غ 004
4245 % 44 % 40 % 4444 % 4246 % 44.0 

2404- 
2.4 

 144 غ 444 غ 224 غ 215 غ 062 غ 054
42.0 % 4444 % 4040 % 4446 % 4444 % 44.41 

2.44- 
2 , 

 344 غ 362 غ 342 غ 342 غ 122 غ 044
4441 % 4040 % 4440 % 4043 % 4442 % 40.45 

2.14- 
2.2 

 220.1 غ 440 غ 442 غ 345 غ 122 غ 064
4443 % 4042 % 4444 % 4440 % 4442 % 40.45 

 لبمتنسط
 104.4 غ 352 غ 265.02 غ 246 غ 432 غ 026.2

44 % 44442 % 40.34 % 40402 % 44402 % 44.45 
 

LSD5% 46.55  357,2  26741  444762  402740 
 نرف لبجلر
 لبفرن 

LSD5% 2722 2751 4443 4.40 2455  فرج  لبثلان 
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في بعض  TLR4(T4CRB1)دراسة تأثير مورث 
المؤشرات الإنتاجية والمناصية صند أبقار 

 فريزيان–الهولشتين 
 جامعة البعث –كمية الزراعة    طالبة الدكتوراه: صباح الحاج نعسان

 اشراؼ الدكتور: عمي ديب + د. عامر الدباغ
 الممخص

تـ فريزياف في منشأة أبقار حمص، و -اليولشتيفرأساً مف أبقار  02أجريت الدراسة عمى 
أخذ عينات دـ مف الأبقار خلاؿ فترة التجربة ولمرة واحدة، وكذلؾ جمع الحميب مف 

نفذ العمؿ المخبري إذ  الحلابتيف الصباحية والمسائية مف الكنترولات الشيرية بالمحطة،
عينات الحميب في عمى عينات الدـ في مخابر كمية الطب البيطري في حماة ، وحممت 

تحديد الأنماط  ليدؼ، ة بحماة باستخداـ جياز لاكتوسكافمركز البحوث العممية الزراعي
حميب مع إنتاج ال ، ودراسة ارتباطو وعلاقتوTLR4(T4CRB1) لمموقع الوراثيالوراثية 

في عدد الخلايا الجسمية ودرجة الإصابة بالتياب الضرع ،  ومكوناتو، بالإضافة لتأثيره
 polymerase chain reaction-restriction fragmentعف استخداـ تقنية  ونتج

length polymorphism (PCR-RFLP) وتقنية تسمسؿ ،DNA لػ 
TLR4(T4CRB1)  نتجت الأنماط الوراثية الثلاثةAA,AB,BB. 

، وكانت درجة التعددية TLR4(T4CRB1) المورث في Aعمى القريف  Bساد القريف 
مموقع الوراثي ل وأظيرت النتائج عدـ ارتباط الأنماط الوراثية، معتدلةالشكمية 

TLR4(T4CRB1)  مع المؤشرات الإنتاجية )النسبة المئوية لمدسـ والمواد الصمبة
اللادىنية واللاكتوز والبروتيف بالإضافة لمكثافة وكميات الحميب الصباحية والمسائية 

 الضرع(. جة الإصابة بالتيابوالموسمية(، والمناعية )عدد الخلايا الجسمية ودر 
 ،DNAتسمسل ، PCR-RFLPفريزياف،–ىولشتيف  الكممات المفتاحية:
TLR4(T4CRB1). 



TLR4(T4CRB1)دراسة تأثير مورث  فريزيان–في بعض المؤشرات الإنتاجية والمناعية عند أبقار الهولشتين    

70 

A study of effect TLR4(T4CRB1) gene on 

some productive and immunological 

indicator in Holstein-Friesian cattle 

 

 
Summary 

The study was conducted on 20 Holstein-Friesian cows in the 

facility of Homs cows, blood and milk samples were collected, and 

laboratory work was carried out on blood samples in the 

laboratories of the College of Veterinary Medicine in Hama, and 

milk samples were analyzed at the Agricultural Scientific Research 

Center in Hama. The genotypes of the TLR4(T4CRB1) gene, and 

the study of their association with milk production and its 

components, in addition to their effect on the number of somatic 

cells and the degree of mastitis, polymerase chain reaction-

restriction fragment length polymorphism (PCR-RFLP) and DNA 

sequencing, was used to determine the AA,AB,BB genotypes. The 

results showed that the three genotypes of the TLR4(T4CRB1) gene 

were not associated with milk production and its components, and 

all the genotypes were not significantly associated with the number 

of somatic cells and the degree of infection. 

 

 

 

Key words: TLR4(T4CRB1) gene, PCR-RFLP - mastitis - milk. 
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 المقدمة: أولًا:
يؤثر العامؿ الوراثي عمى سمة إنتاج الحميب وحدوث التياب الضرع، وتتحكـ بياتيف 
السمتيف المعقدتيف العديد مف المورثات في عدة مواقع وراثية، مف ىذه المورثات مورث 

TLR4 toll like receptor، قبؿ تـ تحديده مف عائمة مستقبلات مستأوؿ  الذي يعد
التي تنتمي  إلى عائمة مستقبلات التعرؼ النمطية عبر  ،[1]عند الثدييات  TLRsالتوؿ 

، وكؿ مستقبؿ يتعرؼ pattern recognition receptor PRR [2]الغشاء البروتينية 
 pathogenعمى مجموعة خاصة مف الأنماط الجزيئية المرتبطة بالعوامؿ الممرضة 

associated molecular patterns PAMP [3]ات مناعية مما يؤدي إلى استجاب ،
عند الأبقار لكؿ منيا  TLR1-10مف مستقبلات التوؿ  وتـ الإبلاغ عف عشرة أفراد

 .[4]موقعو الكروموسومي الخاص وطوؿ وتسمسؿ مميز مف الأحماض الأمينية 
ويرتبط في غدة الضرع مع عديد السكاريد الشحمي  TLR4يتعرؼ 

lipopolysaccharides LPS  وىو أحد مكونات الجدار الخموي لمبكتريا سالبة الغراـ
التي تعد مف أىـ مسببات التياب الضرع  مما يؤدي لإحداث استجابة مناعية التيابية 

[5], [6]. 
، ويؤدي الارتباط بيف المستقبؿ LPSيتـ تنشيط ىذه الخلايا عف طريؽ التعرؼ عمى و 

فراز السيتوكينات والكيموكينات  PRR-PAMPوالمسبب   cytokines andإلى نسخ وا 
chemokines رساؿ إشارات لتوجيو [7] التي تؤدي إلى تضاعؼ أعداد العدلات ، وا 

إلى مكاف الإصابة التي تعد الخلايا الفعالة في  monocytesخلايا البالعات الوحيدات 
 الجياز المناعي الطبيعي.

 (BTA8) 8، وىو يقع عمى الكروموسوـ 0222البقري في عاـ  TLR4اكتشؼ مورث 
نترونيف[4] مف  TLR4 848يشفر مورث ، و [8] ، ويتكوف مف ثلاثة إكسونات وا 

الأحماض أميني مقسمة إلى ثمانية مناطؽ، وتعد منطقة ربط المستقبؿ المشتركة 
 منطقة التعرؼ عمى العوامؿ الممرضة co receptor-binding regionالمفترضة 

 .TLR4(T4CRB1)  [9]ومنيا تـ اختيار الموقع الوراثي 
مورث مرشح بقوة في الدراسات الوظيفية لتعزيز مقاومة التياب  TLR4يعتبر مورث 

تلاؼ تسمسؿ النوكموتيدات في مناطؽ الترميز ، وارتبط اخ[10]الضرع في ماشية الحميب 
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أف الأبقار ذات ، و وثبات إنتاج الحميب SCSمع درجة الخلايا الجسمية  TLR4لمورث 
 .B [9]لدييا أقؿ مف الأبقار ذات القريف  SCSكانت درجة الخلايا الجسمية  Aالقريف 

ومؤشرات إنتاج  TLR4العديد مف الدراسات إلى وجود علاقة بيف تعدد أشكاؿ  وقد أشارت
في الأبقار الإيرلندية مع كؿ مف نسبة البروتيف والدىف في  TLR4الحميب، وارتبط 

في  B، وارتبط القريف P<0.05 [11]الحميب في آواخر موسـ الحلابة بفروؽ معنوية 
أبقار اليولشتايف الإيرانية بزيادة إنتاج الحميب بالموسـ المعدؿ وبالقيمة التربوية لإنتاج 

، A [12]بالمقارنة مع القريف  SCSاض كؿ مف النسبة المئوية  لمدىف والحميب، وانخف
قار في أب SCCوعدد الخلايا الجسمية  TLR4ولـ تكف ىناؾ علاقة معنوية بيف مورث 

اليولشتايف الصينية، ولكف كانت العلاقة معنوية مع محتوى الحميب مف الدىف والمواد 
مع وجود  SCCو TLR4لػ  SNPارتباط بيف ولوحظ عدـ وجود  ،[13]الصمبة الكمية 
عمى كؿ مف كمية الحميب ومحتواه مف الدىف والبروتيف والمواد  TLR4تأثير معنوي لػ 
 .[14]الصمبة الكمية 

مف خلاؿ تحديد TLR4(T4CRB1)التوصيؼ الجزيئي لمورث  إلى ييدؼ البحثوليذا 
، بالإضافة لتقدير إنتاج الحميب والنسبة أنماطو الوراثية و قرائنو في الأبقار المدروسة

لى تحديد  المئوية لمدىف والبروتيف والمواد الصمبة اللادىنية واللاكتوز وكذلؾ الكثافة، وا 
مف خلاؿ إصابتيا أو عدـ إصابتيا بمرض  الحالة الصحية لضرع الأبقار المدروسة

التياب الضرع السريري، بالإضافة لدراسة العلاقة بيف القرائف والأنماط الوراثية الناتجة 
TLR4(T4CRB1).مع المؤشرات الإنتاجية والمناعية المدروسة 

 مواد وطرائؽ البحثاً: نيثا
 . مواد البحث:8

فريزياف )مف -رأساُ مف إناث أبقار اليولشتيف 02جمعت عينات الدـ لمرة واحدة مف 
الثالث( مف منشأة أبقار حمص)محطة المختارية(، مف الوريد الوداجي  والموسـ الثاني 

وجمعت عينات ، ، وخزنت بالثلاجة لحيف الاستخلاصEDTAبأنابيب مانعة لتخثر الدـ 
طوؿ موسـ  لشيريمف الكنتروؿ افريزياف  –رأساُ مف أبقار اليولشتيف  02الحميب مف 

الحلابة مف الحلابتيف الصباحية والمسائية، وتـ تسجيؿ كمية الحميب الصباحية والمسائية، 
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وحساب الإنتاج الكمي الموسمي مف الحميب، وشخصت الإصابة بالتياب الضرع باختبار 
 .كاليفورنيا

 . طرائؽ البحث:0
a. :زراعية في حماة حممت عينات الحميب في مركز البحوث ال تحميؿ عينات الحميب

لتحديد النسبة المئوية لمدسـ والبروتيف  Lactoscanباستخداـ جياز لاكتوسكاف 
 والمواد الصمبة اللادىنية واللاكتوز والكثافة.

b.  استخلاصDNA:  تـ استخلاصDNA  مف عينات الدـ الكامؿ باستخداـ كيت
 DUAL Genomic DNA Isolation Kit (Cat no.NA015-0100)خاص 
 لتعميمات الشركة المصنعة في مخابر كمية الطب البيطري بجامعة حماة.ووفقاً 

باستخداـ تقنية  TLR4 (T4CRBR1)وحددت الأنماط الوراثية لممورث 
polymerase chain reaction fragment length polymorphism 

(PCR-RFLP) .وتقنية التسمسؿ ، 
c.  شروطPCR: 

مطابقة لمرئسات  TLR4 (T4CRBR1)المطموبة لممورث  primersصممت المرئسات 
 PCRوفقاً لبرنامج الػ  μl 02بحجـ  PCR(، ونفذ تفاعؿ الػ 0222) wangالباحث 

 (.8المذكور في الجدوؿ )
بالرحلاف الكيربائي  PCRوتـ الكشؼ عف طوؿ القطعة اليدؼ بترحيؿ ناتج تفاعؿ الػ 

، وتعريض ethidium bromideبالإثديوـ برومايد المصبوغ  %8.0بيلاـ الآغاروز 
 . اليلامة للأشعة فوؽ البنفسجية
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 PCR(: برنامج وناتج تفاعؿ الػ 8الجدوؿ)

 القطعة الهدف
المرحلة 
 التمهيدية

 الالتحام مرحلة التمسخ
الاستطالة 

 للدورة الأولى
عدد 

 الدورات

الاستطالة 
لجميع 
 الدورات

 الموقع
 الطول

bp 

TLR4 
(T4CRBR1) 

 09 ثا 03م /̊ 26 ثا 03م /̊ 26 ثا 03م /̊ 59 د 9م /̊ 59
 03م / ̊ 26

 د

 6إكسون
وجزء من 

 6و 0الإنترون

 

002 

 المرئسات
forward: 5′ AGGTTGACTGGTCTCTTTG 3′ 

reverse: 5′ ACAGTGGTAGAACTCATGC 3 

 
d.  تحديد الأنماط الوراثية لممورث(TLR4 (T4CRBR1 : 

وفقاً لمبرنامج المذكور في الجدوؿ  PCR-RFLPحددت الأنماط الوراثية باستخداـ تقنية 
% المصبوغ 8.0ورحؿ ناتج التقطيع بالرحلاف الكيربائي بيلاـ الآغاروز (، 8رقـ )

 .[9]الناتجة بوحدة الأشعة فوؽ البنفسجية  ةلمشاىدة وقياس الحزم، بالإثديوـ برومايد
 بتقنية تسمسؿ الحمض النووي.( bp 283)القطعة اليدؼ  PCRناتج الػ  ثـ سمسؿ

e. :تحميؿ البيانات 
 وتمت SPSS (ver.15)حممت البيانات إحصائياً باستخداـ برنامج التحميؿ الإحصائي 

(، وبإجراء Duncanاختبار معنوي ) مدى أقؿ اختبار باستخداـ المتوسطات بيف المقارنة
 لعينتيف مستقمتيف. t، واختبار ANOVAتحميؿ التبايف 

 (H,Ho,He)تـ حساب تكرار الأنماط الوراثية والأليلات، وتغاير الزيجوت 
heterozygosity، واينبرغ لمطفرة  باختبار مربع كاي باستخداـ -وتحديد توازف ىاردي

 .POPGENE software (ver. 1.31)برنامج 
ودرجة الإصابة عف ،  somatic cell count (SCC)قدر متوسط عدد الخلايا الجسمية

 (.0طريؽ اختبار الحساسية لالتياب الضرع ) اختبار كاليفورنيا(، كما يبيف الجدوؿ رقـ )
 (: تقدير درجة الإصابة بالتهاب الضرع2الجدول)

 غير مصابة درجة الإصابة
مشتبه 
 الإصابة

إصابة 
 متوسطة

 إصابة شديدة

عدد الخلايا 
 الجسمية

100000-
220000 

220000-
400000 

400000-
1200000 

أكبرمن  
1200000 
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 :والمناقشة النتائجاً: ثالث
A.  نتائج تقنيةPCR-RFLP:  بعد ترحيؿ ناتج تفاعؿ الػPCR  عمى عينة تـ  02لػ

 شكؿ( كما يظير في ال283bp% ظيرت حزمة القطعة اليدؼ )8.0ىلاـ الآغاروز 
 .(8رقـ )

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 الهدؼ القطعة وظهور ،TLR4(T4CRBR1) لػ PCR تفاعل ناتج(: 1) الشكل
316 bp، L :أطوال سمم DNA 

B.  نتائج تسمسلDNA:  283بعد التأكد مف ظيور القطعة اليدؼ bp  أرسمت العينات
واحدة، عينة وفشمت عينة  89، نجح التسمسؿ في Macrogenلمسمسمة في شركة 

 single( SNPالأحادية ) النوكميوتيدات أشكاؿ تعدد تحديد بعد السَمسَمة تـ
nucleotide polymorphism   A-G  الإنتروف  في 42000النيوكميوتيد  عند

، وبسبب ىذا الاختلاؼ ظيرت الأنماط الثلاثة TLR4 المورث مف الأوؿ
AA,AB,BB(وىذه النتيجة تتفؽ0، كما يظير بالشكؿ رقـ ،)  مع نتيجة الباحثيف

[9]. 
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: مكان الاختلاؼ TLR4(T4CRBR1) ،R(: تسمسل وأنماط المورث 2الشكل )
 .AA,AB,BBالنيكموتيدي الذي نتج عنو الأنماط 

C. ( أف القريف 2يظير الجدوؿ رقـ ) :تكرارات الأنماط الوراثية والقرائنB  بتكرار
ىو النمط  2.0032بتكرار  AB، والنمط الوراثي Aىو السائد عمى القريف  2.0032

، وىذه النتيجة لاتتفؽ مع ىو الأقؿ تكراراً  AAالأكثر تكراراً، وأف النمط الوراثي 
، ولكف تتفؽ معيا بأف النمط Bعمى القريف  Aالأبحاث الأخرى التي ساد فييا القريف 

، ويعزى سبب التناقض إلى صغر حجـ العينة [15] ,[9] الأكثر تكراراً  ABالوراثي 
 المدروسة مف الأبقار.

 .TLR4(T4CRBR1) لمموقع والقرائف الوراثية الأنماط تكرار(: 2) الجدوؿ
 تكرار القرين تكرار النوط الوراثي 

 النوط الوراثي

 العذد
AA 

0 
AB 

03 
BB 

9 
A 

 
B 

 

 0.2105 369620 366200 360202 369620 

AA 

AB 

BB 

TLR4 
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D. السمات الوراثية لػ ( 4يبيف الجدوؿ رقـ ) :السمات والخصائص الوراثية
TLR4(T4CRBR1) ،ة كؿ مف في ىذه الدراسة كانت قيمH=0.49861 

مما يشير إلى أف درجة التعددية الشكمية  2.02أقؿ مف  PIC=0.3743و
( P > 0.05معنوية ) غير وقيمة مربع كاي كانت، [83]والاختلاؼ الوراثي معتدلة 

، وأف التكرارات الوراثية والقرائنية سوؼ تبقى ثابتة واينبرغ-توازف ىاردي و ضمفأي أن
 .[80[، ]9]يف النتيجة تتفؽ مع نتيجة الباحثفي الأجياؿ التالية، وىذه 

 TLR4(T4CRBR1) لممورث الوراثية والخصائص السمات(: 4) الجدول

Na, number of alleles; Ne, effective number of alleles; Ho, 
observed heterozygosity; He, expected heterozygosity; 
PIC, polymorphism information contents; n.s., non-

significant 
E.  العلاقة بين الأنماط الوراثية لممورثTLR4(T4CRBR1) وسمة إنتاج الحميب: 

معنوياً عمى النسبة  TLR4(T4CRBR1) لـ تؤثر الأنماط الوراثية الثلاثة لممورث 
المئوية لمدسـ ولممواد الصمبة اللادىنية ولمبروتيف وللاكتوز والكثافة في الحلابتيف 

)الصباحية الصباحية والمسائية، وكذلؾ لـ ترتبط الأنماط معنوياً بكميات الحميب 
وىناؾ تفسيراف ليذه (، 3و 0كما ىو موضح بالجدوليف رقـ) والمسائية والموسمية(،

بقرة(، أو لأف  المورث  89النتيجة، إما بسبب قمة عدد الأبقار الداخمة في الدراسة )
TLR4 في مباشر بشكؿ وليس إنتاجي، وتساىـ مف مورثات التي ليا دور مناعي 

 .[82]الالتيابية  الاستجابة
 
 
 

 عدد القرائن
تأثير عدد 

 القرائن

تغاير 
الزايجوت 

 المشاهد

تغاير 
الزايجوت 

 المتوقع
 التغاير

درجة التعددية 
 الشكلية

 مربع كاي

Na Ne Ho He H PIC χ
2 

6 065509 369620 369060 3605420 360200 365335n.s. 
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مع متوسطات  TLR4(T4CRBR1)(: علاقة الأنماط الوراثية لممورث 5الجدول )
 والمسائية. الحلابة الصباحية في الانحراؼ المعياري± مكونات الحميب 

النوط 

 الوراثي

 عذد الأبقار

هوعذ 

 الحلابة

 الذسن

% 

n.s. 

 الكثافة

 3كغ/م
n.s. 

الوواد الصلبة 

 اللادهنية )%(
n.s. 

 اللاكتوز
)%( 
n.s. 

 البروتين

)%( 
n.s. 

AA 

4 
 صباحا
 مساء

062093±360262 

062593±360063 
646566±36295 

656399±36502 
460629±366940 

460229±366022 
069093±363042 

069933±363034 
063229±363949 

060369±363200 

AB 

01 
 صباحا
 مساء

062003±360400 

062203±360593 
646964±36460 

646002±36406 
460503±366320 

469233±366645 
062363±360633 

062903±360042 
060603±360306 

060263±360339 

BB 

5 
 صباحا
 مساء

065643±366264 

063223±366229 
646660±36022 

646623±36020 
460463±360902 

460043±360020 
069403±363504 

062603±363400 
060623±360509 

060433±360433 

n.s.غير معنوي : 
مع متوسطات  TLR4(T4CRBR1)(: علاقة الأنماط الوراثية لممورث 6الجدول )

 الحلابة الصباحية و المسائية. في الانحراؼ المعياري± كميات الحميب 
النوط 

 الوراثي

وعذد 

 الأبقار

هوعذ 

 الحلابة

 الحليب الكلي في الحلابة

 كغ
n.s. 

 الحليب اليوهي

 كغ
n.s. 

 الانتاج الووسوي

 كغ
n.s. 

الانتاج الووسوي 

 اليوهي/ كغ
n.s. 

AA 

4 
 صباحا
 مساء

002269±062360 

653069±060962 
006253±06254 

56209±06260 
2043±6029 606003±26904 

AB 

01 
 صباحا
 مساء

066564±42665 

020060±25262 
006502±66420 

006524±66203 
2420±0295 696563±96900 

BB 

5 
 صباحا
 مساء

040566±20062 

060663±22060 
066400±66920 

036444±66009 
2320±0046 606263±06422 

n.s.غير معنوي : 
F.  العلاقة بين درجة الإصابة بالتهاب الضرع ومكونات الحميب وكميتو والنمط الوراثي

 وعدد الخلايا الجسمية:
الأنماط الوراثية لممورث معنوية بيف  غير وجود فروؽ (2الجدوؿ رقـ ) ظيريو 

TLR4(T4CRBR1) ،حجـ وذلؾ بسبب صغر  ودرجة الإصابة بالتياب الضرع
عدد و  درجة الإصابة ارتبطت العينة المدروسة بالمقارنة مع الأبحاث الأخرى، ولقد

، وىذه (2كما يظير في الجدوؿ رقـ ) ،الخلايا الجسمية بفروؽ معنوية وبعلاقة طردية
 .[88]نتيجة طبيعية لأف عدد الخلايا الجسمية يعكس درجة الإصابة بالتياب الضرع 
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(: العلاقة بين درجة الإصابة بالتهاب الضرع 7الجدول )
)مربع كاي، الانحراؼ وعدد الخلايا الجسمية، TLR4(T4CRBR1)و

 المتوسط(.±المعياري
درجة 
 الإصابة

 x0333عدد الخلاياالجسمية TLR4(T4CRBR1)مورث 

 غير مصابة

Chi-square 
χ

2=  06036  

P= 0.4656 
n.s. 

230.00±0.000c 
** 

مشتبه 
 الإصابة

460.00±0.000b,c 

** 

إصابة 
 متوسطة

638.33±192.110b  ** 

 **  1055.525a±2900.00 إصابة شديدة

a,b:  2.28تشير الأحرؼ إلى الاختلافات بيف بعضيا البعض، **: المعنوية أقؿ مف ،
 : غير معنوي..n.s، 2.20*المعنوية أقؿ مف 

G. تأثير الأنماط الوراثية لممورثين الكابا كازئين وTLR4 في عدد الخلايا الجسمية 
( نتائج تحميؿ التبايف أحادي الاتجاه، ومنو نستنتج أنو لا توجد 8يوضح الجدوؿ رقـ )

وعدد  TLR4(T4CRBR1)فروؽ ذات دلالة إحصائية بيف الأنماط الوراثية لممورث 
اثي ونظراً للارتباط الور   [9]الخلايا الجسمية، ىذه النتيجة لا تتفؽ مع نتيجة الباحثيف 

، فإف ىذه النتيجة تفسر كما [89]العالي بيف التياب الضرع وعدد الخلايا الجسمية 
 فسرت علاقة الأنماط الوراثية لمموقع الوراثي بدرجة الإصابة.

 
 
 
 
 
 
 



TLR4(T4CRB1)دراسة تأثير مورث  فريزيان–في بعض المؤشرات الإنتاجية والمناعية عند أبقار الهولشتين    

80 

في عدد   TLR4(T4CRBR1)(: تأثير الأنماط الوراثية لممورث 8الجدول)
 الخلايا الجسمية

 الأنواط الوراثية الوورث
 x0111عذد الخلايا الجسوية 

 الانحراف الوعياري±الوتوسط

 Fقيوة عاهل فيشر 

 Pقيوة الاحتوالية 
 الذالة الإحصائية

TLR4(T4CRBR1) 

AA 

AB 
BB 

1005±879 
1030±922 

1196±2051 

F= 0.03 

P= 0.967 
 غير معنوي

 
 خامساً: الاستنتاجػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػات والتوصػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػيات

 الاستنتاجات 
وبسمسمة القطعة اليدؼ لمموقع الوراثي  PCP-RFLPنتج عف استخداـ تقنية  .8

TLR4(T4CRB1)  الأنماط الوراثية الثلاثةAA,AB,BB. 
، وكانت درجة TLR4(T4CRB1)في كؿ مف  Aعمى القريف  Bساد القريف  .0

 التعددية الشكمية معتدلة في الموقع الوراثي. 
بفروؽ معنوية مع  TLR4(T4CRB1)لـ ترتبط الأنماط الوراثية الموقع الوراثي  .2

المؤشرات الإنتاجية )النسبة المئوية لمدسـ والمواد الصمبة اللادىنية واللاكتوز 
تيف بالإضافة لمكثافة وكميات الحميب الصباحية والمسائية والموسمية(، والبرو 

 والمناعية )عدد الخلايا الجسمية ودرجة الإصابة بالتياب الضرع(.
 التوصيات 

 مختمفة سلالات ومف الحيوانات مف كبيرة أعداد مع الأبحاث مف مزيداً  بإجراء ينصح
 .النتائج مف لمتحقؽ
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تأثير المنابلة الحرارية خلال مراحل مختلفة من 
التطور الجنيني في بعض مؤشرات إنتاج البيض 

 عند الفري

برإهيم مهرة (1)إياد عمي ديب  (3)وشادي سكرية (2)وإ 
 إلممخص

زاد الاىتماـ بشكؿ كبير في السنوات الأخيرة بإنتاج بيض الفري كونو مصدراً جيداً مف مصادر 
 ببيض مقارنة المعدنية والعناصر والفيتامينات البروتينات إضافة لمحتواه مف البروتيف الحيواني،

الدجاج. ىدؼ البحث إلى تقييـ تأثير المنابمة الحرارية أثناء مراحؿ مختمفة مف التطور الجنيني 
. متساوية مجموعات أربع إلى عشوائياً  بيضة 200 وُزعتعمى بعض مؤشرات إنتاج البيض. 

 بيضات وعُرّضت الفري، بيض لتفريخ القياسية الشروط تحت الأولى المجموعة بيضات حُضّنت
 في متتالية أياـ 3 لمدة يومياً  ساعات 3 لمدة س° 41 حرارة لدرجة الأخرى الثلاثة المجموعات

(. المزدوجة – المتأخرة – المبكرة الجنيني التطور مرحمة) الجنيني التطور مف مختمفة مراحؿ
ضاءة وحرارةتمت رعاية الطيور  الوصوؿ لعمر النضج ، بعد وتأميف كافة المتطمبات مف تغذية وا 

 الأولى مف مرحمة إنتاج البيض. 12تقييـ مؤشرات البيض في الأسابيع تـ  الجنسي

 عمى المتأخر الجنيني التطور مرحمة أثناء الحرارية المنابمة مجموعة تفوؽ النتائج أظيرت
 مجموعة أما المدروسة، المؤشرات كافة في (p<0.05) إحصائية بدلالات الشاىد مجموعة
 أفضمية ىناؾ كاف فقدومجموعة المنابمة المزدوجة  المبكر الجنيني التطور مرحمة أثناء المنابمة

المنابمة الحرارية قد حسنت  أف القوؿ يمكف. بالشاىد مقارنة معظـ المؤشرات في (P<0.05) ليا
 امج المنابمة الحرارية المتأخرة.مف مؤشرات إنتاج البيض، وبشكؿ خاص برن

 .مؤشرات إنتاج البيض – الحرارية المنابمة – الفري :إلمفتاحية إلكممات

 : طالب دكتوراه في قسـ الإنتاج الحيواني، كمية الزراعة، جامعة دمشؽ1
 : أستاذ في قسـ الإنتاج الحيواني، كمية الزراعة، جامعة دمشؽ2
، جامعة دمشؽ : أستاذ مساعد في قسـ عمـ الحياة3  الحيوانية، كمية العموـ
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Effect of Thermal Manipulation During Different 

Levels of Embryonic Development on Some 

Productive Indicators of Quail 
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, Ibrahim Mohrah
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Soukkarieh
(3)

 

 

Abstract 

Recently, the interest in quail egg production has been increased as 

a good source of animal protein, also, the quail egg has some 

specifications that are better than chicken eggs like its content of 

proteins, vitamins and amino acids. The research aimed to 

determine the influence of thermal manipulation during embryonic 

development on some egg production indicators. 200 eggs were 

divided into four equal groups. Eggs of the first group (control) 

were incubated under the standard terms for incubation of quail 

eggs, and the eggs of other groups were incubated under 41° C for 

three hours in three consecutive days of different periods of 

embryonic development (early, late, and dual period). The birds 

were reared and all requirements of feed, light and temperature 

were provided until the age of sexual maturity, then the egg 

indicators were evaluated in the first 12 weeks of the egg 

production stage. 

The results showed a significant superiority (P<0.05) of the late 

embryonic development thermal manipulation group to the control 

group in all the indications that have been studied. The early and 

early-late embryonic development thermal manipulation groups 

were better significantly (P<0.05) than the control group in most 

indications. Therefore, it can be said that the thermal manipulation 
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during embryonic development, improved egg production in 

general, and specifically the late embryonic development thermal 

manipulation. 

Key words: Quail – Thermal manipulation – Egg production 

indicators.  
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 إلمقدمة

ازداد الاىتماـ بطائر الفري في السنوات الأخيرة عالمياً مف الناحية العممية والاقتصادية 
 ، فيو مف الأنواع الزراعية الميمة والذي يرتبط ارتباطاً وثيقاً بالدجاج[4];[25];[14]

أحد النماذج الطيرية  Coturnix coturnix japonicaيُعد الفري الياباني  .[25];[11]
، إذ يتميز بالعديد مف والجزيئيةالمخبرية اليامة في الدراسات البيولوجية والفيزيولوجية 

لنمو السريع المزايا التي تجعمو أحد النماذج المخبرية لدراسات البحث العممي أىميا ا
ع مف البيض وقصر فترة الجيؿ إضافة لسيولة التعامؿ معو بسبب فومعدؿ الإنتاج المرت

مكانية تربية عدد كبير مف الطيور في مساحة صغيرة  صغر حجـ الجسـ وا 
[13];[25];[26];[1]. 

نتاج البيض ارتباطاً  ترتبط قدرة الطيور عمى توجيو الطاقة نحو الصيانة وزيادة الوزف وا 
ليا، لذا قد تؤثر عوامؿ الإجياد الخارجية سواء وثيقاً بالظروؼ البيئية التي تتعرض 

تستطيع الطيور  .[5]البيئية أو المرضية أو التي تتعمؽ بظروؼ الرعاية عمى ىذه القدرة 
الحفاظ عمى درجة حرارة جسميا ضمف نطاؽ ضيؽ عمى اعتبار أنيا مف الحيوانات ذات 

الطبيعي نتيجة التعرض  الحرارة الثابتة. قد تؤدي درجة الحرارة الزائدة عف المستوى
لمظروؼ البيئية غير المناسبة إضافة إلى زيادة إنتاج الحرارة مف الجسـ بسبب زيادة 

إلى حدوث النفوؽ. عمى الرغـ  -والتي غالباً ما تميز دجاج المحـ-العمميات الاستقلابية 
قميؿ مف أف دجاج المحـ تتـ رعايتو ضمف مساكف يتـ التحكـ فييا بدرجة الحرارة بيدؼ ت

التقمبات في درجة الحرارة المحيطة، إلا أف الطيور البرية وبيضيا ونسميا الفاقس حديثاً 
غالباً ما تتعرض لظروؼ بيئية غير منتظمة. يُعتقد أف ىذا السبب ىو أحد أىـ الأسباب 
التي جعمت مف الطيور البرية أكثر قدرة عمى تطوير قدرة جسـ الطائر عمى التحمؿ 

ت أف التعرض إلى تغيرات في درجة الحرارة في المرحمة المتأخرة مف الحراري، وقد ثب
 .epigenetic [15];[23];[19]ي التكيؼ الحراري ما وراء الوراث الفقس قد أدت إلى

درجة بشكؿ عاـ و عمى افتراض أف العوامؿ البيئية  يعتمد آلية التكيؼ ما وراء الوراثت
ليا تأثير قوي عمى تحديد النقطة المحددة لأنظمة التحكـ بشكؿ خاص الحرارة المحيطة 
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الفيزيولوجية خلاؿ مراحؿ التطور الجنيني الحرجة والتي تـ وصفيا لأوؿ مرة تحت اسـ 
 .determination rule [19]قاعدة التحديد 

اقترحت الدراسات الحديثة أنو مف الممكف تحسيف التحمؿ الحراري في الدواجف مف خلاؿ 
باستخداـ برامج مختمفة مف المنابمة  لدرجات حرارة عالية أثناء التطور الجنينيتعريضيا 
يعتمد تحديد برنامج المنابمة الحرارية عمى ثلاث أمور رئيسية . [8];[20];[12] الحرارية

. المرحمة الحرجة والتي تحدد الوظيفة المراد 1يجب أف تؤخذ بعيف الاعتبار وىي: 
. مدة التعرض 3. درجة الحرارة التي سيتـ تعريض البيض ليا، 2تعديميا أو التأثير بيا، 

ىدفت الدراسة الحالية إلى مقارنة تأثير المنابمة الحرارية خلاؿ مراحؿ مختمفة لذلؾ  .[20]
، عمماً بأف مجمؿ الدراسات مف النمو الجنيني في بعض مؤشرات إنتاج البيض عند الفري

السابقة تحت ظروؼ القطر العربي السوري لـ تتحرَ أثر المنابمة الحرارية عمى المؤشرات 
 الإنتاجية لمفري الناتج مف بيض عُرّض لممنابمة الحرارية.

 موإد إلبحث وطرإئقه

 تاريخ ومكان تنفيذ إلبحث

. نُفذت جميع 18/1/2020و 21/8/2019في الفترة الواقعة ما بيف الدراسة  أجريت
إجراءات حضف البيض وتطبيؽ المنابلات الحرارية ورعاية القطيع في قسـ الإنتاج 

 الحيواني في كمية اليندسة الزراعية بجامعة دمشؽ.

 حيوإنات إلتجربة

بيضة فري مخصبة مأخوذة مف طيور مرباة في  200تـ إنشاء قطيع الجيؿ الأوؿ مف 
 4مزرعة خاصة في محافظة حمص )قطيع الأمات(. قُسّـ البيض عشوائياً إلى 

بيضة في المجموعة الواحدة وطُبّقت عمييا  50مجموعات متساوية العدد بمعدؿ 
لحضانة، إذ حُضّف البيض باستخداـ المنابلات الحرارية أثناء مراحؿ مختمفة مف فترة ا

تحت الشروط  بيض مجموعة الشاىد (. حُضّفMaino Enrico®, Italyحاضنة )
س ورطوبة نسبية ° 37.5عمى درجة حرارة  14حتى اليوـ  الأوؿمف اليوـ المثالية، 



 تأثير المنابلة الحرارية خلال مراحل مختلفة من التطور الجنيني في بعض مؤشرات إنتاج البيض عند الفري

100 

( 17-15، وفي الأياـ الثلاثة الأخيرة )الأياـ تقميب البيض كؿ ساعةمراعاة % مع 55
 بيض المجموعة الثانية . عُرّض%75س ورطوبة نسبية ° 37.0حرارة  عمى درجة

° 41درجة حرارة  إلى( 8-6الجنيني )اليوـ  نموال الثمث الأوؿ مفخلاؿ  لممنابمة الحرارية
( 15.00حتى الساعة  12.00ساعات )مف الساعة  3% لمدة 55س ورطوبة نسبية 

الثالثة لممنابمة بيض المجموعة  رّضعُ  أياـ متتالية مع تقميب البيض كؿ ساعة. 3لمدة 
° 41( عمى درجة حرارة 14-12الجنيني )اليوـ  نموال متقدمة مف خلاؿ مرحمة الحرارية

( 15.00حتى الساعة  12.00ساعات )مف الساعة  3% لمدة 55س ورطوبة نسبية 
ة الرابعة لممنابمبيض المجموعة  عُرّض أياـ متتالية مع تقميب البيض كؿ ساعة. 3لمدة 

س ° 41درجة حرارة  إلى (8-6اليوـ ) الجنيني نموال الثمث الأوؿ مفخلاؿ  الحرارية
، ثـ (15.00حتى الساعة  12.00ساعات )مف الساعة  3% لمدة 55ورطوبة نسبية 

( وفؽ الشروط المثالية عمى 11-9حُضف البيض في الأياـ الثلاثة التالية )مف اليوـ 
، وتَـ بعدىا حضف البيض في الأياـ %55 س ورطوبة نسبية° 37.5 درجة حرارة 

س ° 41عمى درجة حرارة ( 14-12الثلاثة الأخيرة مف مرحمة الحضانة )مف اليوـ 
( مع 15.00حتى الساعة  12.00ساعات )مف الساعة  3% لمدة 55ورطوبة نسبية 

 .تقميب البيض كؿ ساعة

ة نسبية( بعد % رطوب55س و° 37.5ظروؼ الحضانة إلى المستويات العادية ) أعيدت
قؿ البيض إلى صواني الفقس في اليوـ الخامس عشر مف نُ  الحرارية. المنابلاتانتياء 

نت  الحضانة حُددت نسبة  %.75س ورطوبة نسبية ° 37.0عمى درجة حرارة وحُضِّ
 جموعات الأربعة.البيض المخصب ونسبة الفقس ونسبة التفريخ في الم
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 رعاية إلطيور

الفاقسة مف كؿ مجموعة عمى حدى ضمف أقفاص أرضية بأبعاد تمت رعاية الصيصاف 
 لمطير الواحد. 2سـ 130سـ مفروشة بنشارة الخشب بكثافة أرضية  30×100×100
الأسبوع الأوؿ مف العمر، وتـ إنقاصيا  في بدايةس ° 34درجة الحرارة عمى  تضبط

عريض س. تضمف نظاـ الإضاءة ت °28وصمت إلى درجة حتى  يومياً س ° 1بمعدؿ 
ساعة إضاءة خلاؿ الاسبوع الأوؿ مف العمر، ثـ خفضت مدة الإضاءة  24الصيصاف لػ 

ساعات ظلاـ(، وبدءاً  10ساعة إضاءة/ مع  14بمعدؿ ساعتيف في اليوـ لتصؿ إلى )
 16مف الأسبوع الخامس مف العمر تمت زيادة عدد ساعات الإضاءة تدريجياً لتصؿ إلى 

عمى خمطة ند ابتداء إنتاج البيض. غُذيت الطيور ساعات ظلاـ ع 8ساعة إضاءة مع 
 مع بروتيف خاـ/كغغ  210/كغ طاقة استقلابية وكيمو كالوري 2800عمفية ذات محتوى 

 .بشكؿ دائـ الماءتوفير 

إناث(، وتـ تقدير المؤشرات  4طُبقت النسبة الجنسية في القطيع )ذكر واحد لكؿ 
 البيض.الأولى لإنتاج  12المدروسة خلاؿ الأسابيع 

 إلمؤشرإت إلمدروسة

 تقدير مؤشرإت إلنمو -1

حُسبت خلاؿ فترة النمو )مف عمر يوـ واحد وحتى عمر النضج الجنسي(  نسبة إلنفوق:
وذلؾ عف طريؽ قسمة عدد الطيور النافقة عمى عدد الطيور الكمي لكؿ مجموعة لطيور 

 الجيؿ الأوؿ.

تـ حساب ىذا المؤشر عف طريؽ وزف الطيور في كؿ مجموعة  متوسط إلوزن إلحي:
ومف ثـ حساب متوسط الوزف وذلؾ بعمر يوـ واحد وبعدىا كؿ أسبوعيف خلاؿ مرحمة 

 النمو لطيور الجيؿ الأوؿ بيدؼ تقدير متوسط الزيادة الوزنية.

في لطيور الجيؿ الأوؿ  لكامؿ فترة النموتـ حساب ىذا المؤشر  سرعة إلنمو إلنسبية:
 :[3] كؿ مجموعة وفؽ المعادلة التالية
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  سرعة إلنمو إلنسبية 

=)%(    
 متوسط الوزف الحي لمطير في نياية لفترة(غ)  متوسط الوزف الحي لمطير في بداية الفترة(غ)

   (متوسط الوزف الحي لمطير في نياية لفترة(غ)  متوسط الوزف الحي لمطير في بداية الفترة(غ))
 

 

 إلبيضإنتاج تقدير مؤشرإت  -2

قُدّرت المؤشرات التالية الخاصة بإنتاج البيض لطيور الجيؿ الأوؿ في كؿ مجموعة خلاؿ 
 أسبوع. 12الفترة مف بداية إنتاج البيض وحتى 

تـ حساب ىذا المؤشر لكؿ مجموعة كؿ أربعة أسابيع ولكامؿ  متوسط إستهلاك إلعمف:
 العلاقة التالية:أسبوعاً( مف خلاؿ  12الفترة الإنتاجية المدروسة )

متوسط إستهلاك إلطير من إلعمف )غ( خلال فترة ما = 
كمية العمؼ المستيمكة(غ) خلاؿ الفترة
متوسط عدد الطيور خلاؿ الفترة 

   

 عمماً بأف متوسط عدد الطيور خلاؿ فترة ما حُسب مف العلاقة التالية:

=  (متوسط عدد إلطيور خلال فترة ما )طيرإ  
ناتج جمع عدد الطيور الحية في كؿ يوـ مف أياـ الفترة

عدد أياـ الفترة
 

حُسب لكامؿ الفترة الإنتاجية المدروسة مف خلاؿ العلاقة التالية  معدل إنتاج إلبيض:
[3]: 

 معدل إنتاج إلبيض لفترة ما )%(=

     
اجمالي عدد البيض المنتج خلاؿ ىذه الفترة

متوسط عدد الاناث خلاؿ ىذه الفترة  عدد اياـ الفترة
 

تـ حسابو مف خلاؿ جمع البيض ووزنو يومياً مف كؿ مجموعة ثـ  متوسط وزن إلبيضة:
 حساب متوسط الوزف لكامؿ الفترة الإنتاجية المدروسة.
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حُدد ىذا المؤشر عند طيور كؿ مجموعة  متوسط إنتاج إلأنثى إلوإحدة من إلبيض:
 ليتيف:بطريقتيف وفؽ العلاقتيف التا

 :(H.D) متوسط إنتاج الدجاجة الواحدة مف البيض - أ

H.D)       اجمالي عدد البيض الناتج في ىذه الفترة=  ( لفترة ما
متوسط عدد الاناث في ىذه الفترة

 

 (:H.H) توسط إنتاج الدجاجة الواحدة مف البيضم - ب

       (H.H= لفترة ما ) اجمالي عدد البيض الناتج في ىذه الفترة
 عدد الاناث في بداية ىذه الفترة

 

حُدد ىذا المؤشر عند طيور كؿ مجموعة لكامؿ  متوسط كتمة إلبيض للأنثى إلوإحدة:
الفترة الإنتاجية المدروسة وذلؾ مف خلاؿ ضرب متوسط وزف البيضة بعدد البيض 

 وقسمة الناتج عمى عدد الإناث في كؿ مجموعة.

كؿ مجموعة لكامؿ الفترة الإنتاجية المدروسة  تـ حسابو لطيور معامل إلتحويل إلغذإئي:
 وذلؾ عف طريؽ قسمة كمية العمؼ المستيمكة عمى كتمة البيض المنتجة.

 إلتحميل إلإحصائي

في جداوؿ خاصة تمييداً لإجراء بمؤشرات إنتاج البيض تـ تنسيؽ نتائج البيانات الخاصة 
 عمى النحو التالي: SASالتحاليؿ الإحصائية الملائمة عمييا باستخداـ برنامج 

 متوسطات المؤشرات المدروسة والخطأ المعياري باستخداـ تعميمة  حُسبت
MEANS. 
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  ًفي -قُيّمت الفروؽ بيف المجموعات بخصوص المؤشرات المدروسة إحصائيا
المدرج ضمف تعميمة النماذج الخطية  TUKEYبحسب اختبار  -حاؿ وجودىا

 تبعاً لمنموذج التالي: GLIMMIXالمعممة 
Yi=Xiβ+Ziy+έi 

- Yi (.مؤشرات إنتاج البيضالمدروس ): المتغير 
-Xi قياسيا مف  : مصفوفة عمودية لممتغيرات التوضيحية )مؤثرات ثابتة( التي يمكف

 .الإعدادات التجريبية
:β - مصفوفة المعاملات غير المعروفة بتطبيؽ طريقة أقؿ المربعات عمى بيانات  قدرت

 المتغير المدروس.
- Zi تمثؿ :y ( المؤثرة في المتغيرات العوامؿ العشوائية )مثؿ الطائر مصفوفة

 المدروسة.
- :έi .الخطأ التجريبي  
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 إلنتائج وإلمناقشة

 مؤشرإت مرحمة إلنمو أ.

 نسبة إلنفوق -1

% في الأسابيع الأربعة 19الحرارية المبكرة إلى ارتفاع نسبة النفوؽ بنسبة  أدت المنابمة
الأولى مف العمر، إلا أف ىذا الإرتفاع لـ يكف معنوياً بالمقارنة مع نسبة النفوؽ في 

(. انخفضت نسبة النفوؽ بشكؿ معنوي 1% )المخطط 16مجموعة الشاىد والتي بمغت 
( مقارنة بمجموعة الشاىد والمنابمة P<0.05الحرارية المتأخرة ) في مجموعة المنابمة

 الحرارية المبكرة، أما مجموعة المنابمة المزدوجة فمـ تسجؿ فرقاً معنوياً مقارنة بالشاىد.

الأسابيع أف المنابمة الحرارية المبكرة أدت إلى ارتفاع نسبة النفوؽ خلاؿ  [25]ذكر 
ير إلى وجود تأثير طويؿ الأمد عمى سلامة الأفراد الأربعة الأولى مف العمر، مما يش

تحت ظروؼ التربية القياسية. توافقت ىذه النتيجة مع نتائج ىذه الدراسة والتي أشارت 
أف المنابمة  [10]ر مجموعة المنابمة المبكرة. أفاد إلى ارتفاع نسبة النفوؽ في طيو 

فقس عند الدجاج. مف الضروري المتأخرة لـ تؤثر بشكؿ معنوي في نسبة النفوؽ ما بعد ال
تعميؽ الدراسات بشكؿ أكبر لفيـ آلية تأثير المنابمة الحرارية خلاؿ التطور الجنيني عمى 

 سلامة الطيور في الأسابيع الأولى مف النمو.
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ناث( لكامل فترة إلنمو ) (1) إلمخطط  أسابيع( 6نسبة إلنفوق )%( لإجمالي إلطيور )ذكور وإ 

 

 إلحيمتوسط إلوزن  -2

يوماً.  45( متوسط الأوزاف النيائية لمجسـ لطيور الفري بعمر 2) المخططيوضح 
أظيرت النتائج أف متوسط وزف الجسـ النيائي لطيور مجموعة المنابمة الحرارية المتأخرة 

( مف مجموعة الشاىد P<0.05، وقد كاف أعمى معنوياً )غراـ( 148.08)قد بمغ 
المبكرة والمزدوجة. سجمت مجموعة الشاىد أقؿ متوسط لوزف الجسـ  ومجموعتي المنابمة

وكؿ مف مجموعة  ىذه المجموعةلـ يظير فرؽ معنوي بيف غراـ(، لكنو  108.46)
 119.13والتي سجمت متوسط وزف  المنابمة المبكرة ومجموعة المنابمة المزدوجة

 غراـ عمى التوالي. 114.83و

الحرارية خلاؿ فترة التطور الجنيني المتوسطة أو المتأخرة مف نمو وتضخـ  تُعزز المنابمة
العضلات بسبب زيادة تكاثر وتمايز كؿ مف الخلايا الجنينية والعضمية البالغة، مما يؤدي 

س إلى زيادة تجمع الخلايا المكونة لمنسيج العضمي في الجنيف ودجاج المحـ ما بعد الفق
بأف برنامج المنابمة الحرارية المتأخرة  [7]مع ما سجمو  دراسةنتائج ىذه التوافقت . [20]

عند الدجاج أدى إلى زيادة كبيرة في الوزف، كما أف المنابمة المتأخرة  18و 12بيف الأياـ 
وزف الجسـ ونمو عضلات الصدر ساعات قد زادت مف  6و 3لمدة  18و 16بيف الأياـ 
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أي تأثير لبرامج المنابمة الحرارية عمى  [10]. مف ناحية أخرى، لـ يظير لدى [18];[19]
وزف الجسـ خلاؿ فترة النمو، مع ذلؾ كاف وزف عضلات الصدر أعمى في الدجاج الذي 

أف المنابمة الحرارية المبكرة قد  [25]عُرض لممنابمة الحرارية المتأخرة عند الذبح. ذكر 
تلاؼ في الوزف قد اختفى مف العمر، إلا أف ىذا الاخ 25قممت مف وزف الجسـ في اليوـ 

 بسبب النمو التعويضي. 35بالمقارنة مع مجموعة الشاىد في اليوـ 

 

 
ناث( لكامل فترة إلنمو ) (2) إلمخطط  6متوسط إلوزن إلحي )غ( لإجمالي إلطيور )ذكور وإ 

 (أسابيع

 سرعة إلنمو إلنسبية -3

( مؤشر متوسط سرعة النمو النسبية لكامؿ مرحمة النمو )مف عمر 3يوضح المخطط )
أسابيع(، نلاحظ مف المخطط أف برنامج المنابمة الحرارية المبكرة  6يوـ واحد وحتى 

( مقارنة P<0.05والمتأخرة قد أثر عمى متوسط سرعة النمو النسبية بشكؿ معنوي )
ور مجموعة المنابمة المبكرة بمجموعة الشاىد، إذ بمغت قيمة المتوسط في كؿ مف طي

%( عمى التوالي. عمى الرغـ مف ارتفاع متوسط سرعة 181.23 – 180.87والمتأخرة )
%( عف مثيمو في طيور 177.58النمو النسبية في طيور مجموعة المنابمة المزدوجة )

 %(، إلا أف ىذا الإرتفاع لـ يكف معنوياً.174.40مجموعة الشاىد )
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 6بأف متوسط الزيادة الوزنية لمفري خلاؿ فترة  [1]أشار إليو  كانت النتائج أفضؿ مما
%(، قد يكوف ذلؾ بسبب 153.5-152.7عمر قد تراوحت بيف )الأسابيع الأولى مف 

يمكف تفسير تفوؽ مجموعتي المنابمة اختلاؼ أسموب الرعاية والظروؼ البيئية المحيطة. 
سرعة النمو تتعمؽ بزيادة عدد الخلايا  الحرارية المبكرة والمتأخرة عمى مجموعة الشاىد بأف

( الموجود في نواة الخمية، إذ أف زيادة كمية DNAمف خلاؿ كمية الحمض النووي )
DNA الحرارية خلاؿ التطور  يؤدي إلى زيادة عدد خلايا الجسـ، وبالتالي فإف المنابمة

نمو بعد الجنيني قد أدت إلى التعديؿ الجنيني عند الأجنة مما أدى إلى تحسيف سرعة ال
 بأف المنابمة الحرارية قد حسنت مف أداء الطيور بعد الفقس. [6]الفقس وفؽ ما أشار إليو 

 

 
ناث( لكامل ف( 3) إلمخطط  6ترة إلنمو )سرعة إلنمو إلنسبية )%( لإجمالي إلطيور )ذكور وإ 

 أسابيع(
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 مؤشرإت مرحمة إنتاج إلبيض ب.

 متوسط إستهلاك إلعمف -1

في متوسط استيلاؾ العمؼ اليومي  (P<0.05)( وجود فرؽ معنوي 4يبيف المخطط )
لمطائر الواحد في مجموعة المنابمة الحرارية المتأخرة بالمقارنة مع مجموعة الشاىد مف 

الحرارية المبكرة والمزدوجة مف جية أخرى، في حيف لـ يظير  جية ومجموعتي المنابمة
بيف كؿ مف مجموعة المنابمة الحرارية المبكرة ومجموعة المنابمة  (P>0.05)فرؽ معنوي 

الحرارية المزدوجة مقارنةً مع مجموعة الشاىد. بمغ متوسط استيلاؾ العمؼ اليومي لطيور 
يباً لممتوسط في مجموعة المنابمة الحرارية غ( وكاف مطابقاً تقر  29.55مجموعة الشاىد )

% في طيور مجموعة المنابمة 8.71غ(، في حيف ارتفع معنوياً بنسبة  29.54المبكرة )
% في طيور مجموعة المنابمة الحرارية 6.43الحرارية المتأخرة، وانخفض ظاىرياً بنسبة 

 المزدوجة.

 26.85 25.04تراوح بيف إذ  [1]كاف معدؿ استيلاؾ العمؼ أعمى بقميؿ مما سجمو 
أسبوعاً( مف  12-8فقد ذكر أف متوسط استيلاؾ العمؼ في الفترة بيف ) [2]أما غراـ، 

،  21.4العمر قد بمغت  قد يعود السبب في ذلؾ لاختلاؼ ظروؼ الرعاية غراـ/يوـ
الحرارية المبكرة لـ تؤثر في متوسط  والظروؼ البيئية المحيطة. نلاحظ أف المنابمة

استيلاؾ العمؼ، أما المنابمة الحرارية المزدوجة فقد قممت مف العمؼ المستيمؾ مما يعتبر 
إيجابياً ليذا البرنامج. يمكف تفسير سبب ارتفاع متوسط استيلاؾ العمؼ في طيور 

لذي سيتـ توضيحو مجموعة المنابمة الحرارية المتأخرة إلى ارتفاع معدؿ إنتاج البيض وا
 لاحقاً.
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ناث( خلال فترة /يوممتوسط إستهلاك إلعمف )غ( 4) إلمخطط ( لإجمالي إلطيور )ذكور وإ 

 أسبوعا ( 12إلإنتاج )

 معدل إنتاج إلبيض -2

الحرارية المتأخرة ىي الأعمى بمعدؿ إنتاج  مجموعة المنابمة أف (5) المخطط مف يلاحظ
البيض، وتفوقت معنوياً بيذا المؤشر عمى مجموعة الشاىد ومجموعة المنابمة الحرارية 

، بينما لـ يظير فرؽ معنوي بيف ىذه المجموعة )المنابمة المتأخرة( (P<0.05)المبكرة 
الحرارية المزدوجة معنوياً  ومجموعة المنابمة الحرارية المزدوجة. تفوقت مجموعة المنابمة

، في حيف لـ تظير فروقات ذات دلالة إحصائية بيف (P<0.05)عمى مجموعة الشاىد 
 مجموعة المنابمة الحرارية المبكرة ومجموعة الشاىد.

 [2]%( وىو قريب مما سجمو 79.73بمغ معدؿ إنتاج البيض في مجموعة الشاىد )
إلى تحسف في معدؿ  المنابمة الحرارية %(، وعميو فقد أدت77.60بمعدؿ إنتاج بيض )

إنتاج البيض، وقد كانت أفضؿ المجموعات ىي مجموعة المنابمة المتأخرة والمزدوجة 
عمى التوالي. نلاحظ أف تفوؽ مجموعة المنابمة الحرارية المتأخرة قد توافؽ مع ارتفاع 

 تاج البيض.معدؿ استيلاؾ العمؼ في ىذه المجموعة، مما أدى إلى ارتفاع في معدؿ إن

 LH دور يتمثؿ، السكرية البروتينات مف الطيرية FSHو LH الجنسية يرموناتال تُصّنؼ
يمكف تفسير تفوؽ  .الإباضة تحريض عمى المبيض بتحفيز الطيور إناث فيالرئيسي 
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المنابمة الحرارية أثناء التطور مجموعات المنابمة الحرارية في معدؿ إنتاج البيض إلى أف 
-GnRH/FSHمف زيادة النشاط الجنسي بعد الفقس وبالتالي يحفّز نظاـ تحفّز الجنيني 

LH نتا  .[9]ج المحفزات المبيضية ووضع البيض مف نمو المبيض وتشكيؿ الجريبات وا 

 

 
 أسبوعا ( 12معدل إنتاج إلبيض )%( خلال فترة إلإنتاج )( 5) إلشكل

 متوسط وزن إلبيضة -3

 أسبوعاً(، 12البيضة خلاؿ مرحمة الإنتاج المدروسة )( متوسط وزف 6يبيف المخطط )
 المنابمة لمجموعة( p<0.05) معنوي بفارؽ معنوية زيادة وجود المخطط مف نلاحظ
 في البيضة وزف كاف إذ البيضة، وزف في الشاىد مجموعة مع مقارنة المتأخرة الحرارية

 فرؽ يظير لـ غ. 11.12غ، أما وزف بيضة الشاىد فقط بمغ  12.31 تمؾ المجموعة
انخفض وزف البيضة المأخوذة . والشاىد المبكرة المنابمة مجموعة بيف( p>0.05) معنوي

% 6.56بنسبة  (p<0.05)مف طيور مجموعة المنابمة الحرارية المزدوجة بشكؿ معنوي 
 عند مقارنتو بمجموعة الشاىد.

 والمنابمةالحرارية المبكرة  والمنابمة الشاىد مجموعة في البيضة وزف متوسط قيمة توافقت
أف متوسط وزف بيضة الفري قد بمغ  [2]ذكر  .[16];[17] ذكره ما مع المزدوجةالحرارية 
أسبوعاً، وىي قيمة متقاربة مع قيمة الشاىد ومجموعة المنابمة  14غ بعمر  11.3
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ف غ وىو وزف مماثؿ تقريباً لوز  10.45فقد سجؿ وزف بيضة  [1]الحرارية المبكرة، أما 
يُمكف تفسير ما سبؽ بأف المنابمة الحرارية لـ بيضة مجموعة المنابمة الحرارية المزدوجة. 

تؤثر عمى وزف البيضة رغـ عدـ وجود فرؽ معنوي )المنابمة المبكرة( أو انخفاض معنوي 
)المنابمة المزدوجة( وعميو فإنو لا يوجد تأثير سمبي ليذيف البرنامجيف، أما بالنسبة لممنابمة 

رارية المتأخرة فإف تفوؽ متوسط وزف البيضة عمى وزف بيضة مجموعة الشاىد الح
والدراسات الأخرى قد يعود سببو لزيادة استيلاؾ العمؼ إضافة لتأثير المنابمة الحرارية 
خلاؿ التطور الجنيني عمى النظاـ العصبي اليرموني ونظاـ إنتاج البيض عند طيور ىذه 

 المجموعة.

 

 
 أسبوعا ( 12متوسط وزن إلبيضة )غ( خلال فترة إلإنتاج )( 6) إلمخطط

 

 (H.Hو) (H.D)من إلبيض إلأنثى إلوإحدة معدل إنتاج  -4

( H.D)البيض تراكمياً  مف الأنثى الواحدة إنتاج متوسط( 8)و( 7) المخططيف يبيف
الحرارية  ( كؿ مف مجموعة المنابمة7يُلاحظ مف المخطط ) التوالي. عمى (H.H)و

عمى مجموعة الشاىد بمتوسط إنتاج  (P<0.05)المتأخرة والمزدوجة قد تفوقت معنوياً 
بيضة(  73.01بيضة( لمجموعة المنابمة المتأخرة و) 75.33بيض للأنثى الواحدة )
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لمجموعة المنابمة المزدوجة، بينما كاف متوسط إنتاج الأنثى الواحدة في مجموعة الشاىد 
يكف ىناؾ فرؽ معنوي بيف مجموعة المنابمة الحرارية المبكرة بيضة(. لـ  66.97)
بيضة/أنثى( مقارنة بالشاىد رغـ تفوؽ ىذه المجموعة ظاىرياً. يُمكف أف تُعمؿ  69.70)

الفروؽ المعنوية بيف المجموعات المختمفة نتيجة الاختلافات بعمر النضج الجنسي وتأثير 
 بي الصماوي ومحور إنتاج البيض. برنامج المنابمة الحرارية عمى النظاـ العص

عمى مجموعة الشاىد  (P<0.05)تفوقت مجموعات المنابمة الحرارية الثلاث معنوياً 
(، وقد 8( )المخطط H.Dبالنسبة لمؤشر متوسط إنتاج الانثى الواحدة مف البيض )

بيضة للأنثى الواحدة  75.33الحرارية المتأخرة أفضؿ متوسط بػ  سجمت مجموعة المنابمة
، بينما بيضة( عمى التوالي 69.70و 73.01يمييا مجموعة المنابمة المزدوجة والمبكرة )

بيضة( خلاؿ فترة الإنتاج  59.36كاف إنتاج الأنثى الواحدة في مجموعة الشاىد )
 أسبوعاً(. 12المدروسة )

يؽ المنابمة الحرارية المبكرة والمزدوجة خلاؿ فترة التطور نستنتج مما سبؽ بأف تطب
(، أيضاً كاف التحسف معنوي في H.D( و)H.Hالجنيني أدى إلى تحسف معنوي بمؤشر )
( إلا أف التحسف لـ يصؿ إلى حد المعنوية H.Hمجموعة المنابمة المبكرة بالنسبة لمؤشر )

 الشاىد.( وذلؾ بالمقارنة مع مجموعة H.Dبالنسبة لمؤشر )

 
 أسبوعا ( 12( خلال فترة إلإنتاج )H.Dمعدل إنتاج إلأنثى إلوإحدة )( 7) إلمخطط
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 أسبوعا ( 12( خلال فترة إلإنتاج )H.Hمعدل إنتاج إلأنثى إلوإحدة )( 8) إلمخطط

 لأنثى إلوإحدةل كتمة إلبيض -5

الحرارية )المبكرة والمتأخرة  مجموعة الشاىد ومجموعات المنابمة بيف المقارنة عند
والمزدوجة( نجد أف المنابمة الحرارية المتأخرة والمبكرة أدت إلى تحسف معنوي 

(P<0.05)  بمؤشر كتمة البيض المنتجة مف الأنثى الواحدة بالمقارنة مع مجموعة
مع  ، بينما نجد أف المنابمة الحرارية المزدوجة لـ تؤثر معنوياً بيذا المؤشر مقارنةالشاىد

 .(9)المخطط  مجموعة الشاىد رغـ ارتفاعو ظاىرياً 

يعد ارتفاع كتمة البيض المنتجة مف الأنثى الواحدة في كؿ مف مجموعة المنابمة الحرارية 
ظيرت تفوؽ ىاتيف المجموعتيف أالمتأخرة والمبكرة أمر طبيعي نظراً لمنتائج السابقة والتي 

في معدؿ إنتاج البيض ووزف البيضة، اما بالنسبة لمجموعة المنابمة الحرارية المزدوجة 
فمـ تظير الفروؽ ذات الدلالة الإحصائية رغـ ارتفاع معدؿ إنتاج البيض مقارنة بالشاىد 

 وذلؾ بسبب انخفاض وزف البيضة مف طيور ىذه المجموعة.
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 أسبوعا ( 12إلبيض للأنثى إلوإحدة )غ( خلال فترة إلإنتاج )كتمة ( 9) إلمخطط

 معامل إلتحويل إلغذإئي -6

مف الأمور التي تـ حساب متوسط استيلاؾ العمؼ اليومي مف أجميا ىو تقدير معامؿ 
التحويؿ الغذائي لطيور كؿ مجموعة مف مجموعات التجربة. كاف معامؿ التحويؿ الغذائي 

مقارنة بمجموعة  (P<0.05)الحرارية المتأخرة أقؿ بشكؿ معنوي  لمجموعة المنابمة
( في المجموعتيف عمى التوالي، بينما لـ تسجؿ فروؽ 3.28و 2.93الشاىد، فقد بمغ )

بيف مجموعة المنابمة الحرارية المتأخرة ومجموعتي  (P>0.05)ذات دلالة إحصائية 
ية، وبيف ىاتيف المجموعتيف المنابمة الحرارية الأخرى )المبكرة والمزدوجة( مف ج

 .(10)المخطط  ومجموعة الشاىد مف جية أخرى

إلى أف معامؿ التحويؿ الغذائي كاف أقؿ في الطيور التي عُرضت لممنابمة  [24]أشار 
الحرارية خلاؿ فترة التطور الجنيني مقارنة بمجموعة الشاىد، وىو ما توافؽ مع نتائج ىذه 

فقد  [1](، أما 3.9والذي بمغ ) [2]كاف معامؿ التحويؿ الغذائي أقؿ مما سجمو الدراسة. 
( خلاؿ فترة الإنتاج المدروسة 2.50-2.38ذكر أف معامؿ التحويؿ الغذائي تراوح بيف )

نفسيا والذي كاف أقؿ مما تـ تسجيمو في ىذه الدراسة. يمكف تفسير انخفاض معامؿ 
بمة الحرارية سواء المبكرة والمزدوجة )فرؽ ظاىري( التحويؿ الغذائي في مجموعات المنا

أو المتأخرة )فرؽ معنوي( بأف معدؿ الاستقلاب كاف أقؿ مما كاف عميو في طيور 
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مجموعة الشاىد خلاؿ فترة الإنتاج المدروسة، مما يشير إلى الحد الأدنى لاحتياجات 
 .[18]وتوجيو معظـ الطاقة نحو الإنتاج الطاقة لمصيانة 

 
 أسبوعا ( 12معامل إلتحويل إلغذإئي خلال فترة إلإنتاج )( 10) إلمخطط

 إلاستنتاجات

 المتأخر الجنيني النمو ومرحمة المبكر الجنيني النمو مرحمة في الحرارية المنابمة أثرت
سرعة النمو  –)متوسط الوزف الحي  النمو مؤشرات في إيجابي بشكؿوالمرحمة المزدوجة 

النسبية(، كما أنيا حسنت مف نسبة النفوؽ في مجموعة الطيور الناتجة عف بيض 
 .معرض لممنابمة الحرارية في مرحمة النمو الجنيني المتأخر

 المتأخر الجنيني النمو مرحمةالمراحؿ المختمفة بشكؿ عاـ و  في الحرارية المنابمة حسنت
 بشكؿ خاص مف مؤشرات إنتاج البيض.
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 إلمقترحات

الحرارية بشكؿ تاـ  متابعة الدراسة عمى كامؿ المرحمة الإنتاجية لتقييـ تأثير المنابمة
والحكـ عمى كفاءة برامج المنابمة الحرارية بشكؿ عاـ وبرنامج المنابمة الحرارية المتأخرة 

بشكؿ خاص عمى الأداء الإنتاجي.
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 اتالملحق

 

الخاصة بمرحلة النمو للطيور الناتجة عن بيض منابل مؤشرات ال ؛(1)جدول ال

 حراريا  

 المؤشر

 المنابلة المزدوجة المنابلة المتأخرة المنابلة المبكرة الشاهد

Pr>|t| 

 SE المتوسط SE المتوسط SE المتوسط SE المتوسط

نسبة 
 النفوؽ
)%( 

16.00ab 1.00 19.00a 3.46 10.00c 2.56 13.00bc 1.00 0.01 

متوسط 
 الوزف الحي

 (غ)

108.46a 7.32 119.13a 4.91 148.08b 1.69 114.84a 3.04 0.02 

سرعة النمو 
 النسبية
)%( 

174.40a 14.63 180.87b 
10.18 181.23b 

13.34 177.58ab 
13.26 0.04 

 ((p<0.05المختمفة ضمف السطر الواحد إلى وجود فروؽ معنوية  الأحرؼتشير 
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أسبوعا ( للطيور  11الخاصة بمرحلة إنتاج البيض )مؤشرات ال ؛(2)جدول ال

 الناتجة عن بيض منابل حراريا  

 المؤشر

 المنابلة المزدوجة المنابلة المتأخرة المنابلة المبكرة الشاهد

Pr>|t| 

 SE المتوسط SE المتوسط SE المتوسط SE المتوسط

متوسط 
 استيلاؾ العمؼ

)  )غ/يوـ

29.55ab 4.82 29.54ab 4.97 32.37a 6.84 27.65b 4.28 0.04 

معدؿ إنتاج 
 (%) البيض

79.73a 4.36 82.98ab 2.15 89.68c 5.30 86.92bc 3.22 0.05 

متوسط وزف 
 (غ) البيضة

11.12a 
0.89 11.34a 

1.20 12.31b 
0.62 10.39c 

0.61 0.00 

H.D 66.97a 
3.66 69.70ab 

1.81 75.33c 
4.45 73.01bc 

2.70 0.03 

H.H 59.36a 
3.24 69.70b 1.81 75.33c 4.45 67.42a 2.50 0.00 

كتمة البيض 
 )غ(

748.00a 1.00 800.00a 
1.53 932.33c 

2.96 763.00a 
2.67 0.00 

معامؿ التحويؿ 
 الغذائي

3.28a 0.03 3.07ab 
0.18 2.93b 

0.31 3.00ab 
0.10 0.01 

 ((p<0.05المختمفة ضمف السطر الواحد إلى وجود فروؽ معنوية  الأحرؼتشير 
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 إلعربية: إلمرإجع

والبروبيوتيؾ في تأثير استخداـ مسحوؽ البيض  (.2019إلحاج عمر، عمر. ) .1
بعض المؤشرات الإنتاجية والتناسمية لمفري. دكتوراه. قسـ الإنتاج الحيواني. كمية 

 .102اليندسة الزراعية. جامعة دمشؽ. دمشؽ: الجميورية العربية السورية. ص: 
 والمثيونيف والكوليف دراسة تأثير مستوى البروتيف الخاـ (.2016طالب، حسن. ) .2
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