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 الملخص

تُعد لحوم الدواجن من أكثر الأغذية استتتتتتتتتتالكال  ي العالم مترال لقيمتاا العذايية العالية وامخاا  كلاتاا 
المسبية، إلا أماا تشكل وسيلة محتملة لمقل مسببات الأمرا  الممقولة بالعذاء. تادف هذه الدراسة إلى 

راثيم الإشتتتتتتتتتتريكية القولومية بج حماةالكشتتتتتتتتتتف عن مدم تلوو لحوم الدواجن المباعة  ي أستتتتتتتتتتوا  مديمة 
(Escherichia coli كمؤشتتر رييستتي للتلوو البرازو وستتوء الممارستتات الحتتحية، وتحديد مدم تباين )

عيمة من لحوم الدجاج  175هذا التلوو و قال لقطاعات المديمة المختلاة وأمواع قطع الذبيحة. تم جمع 
 ، الجموبي، الشتتترقي، العربي، والمركزو()الشتتتمالي حماةالطازجة من خمس قطاعات رييستتتية  ي مديمة 

، وتم إجراء الاحوحتتتتتتتتتتتتتتتات قطاع، موزعة على أمواع مختلاة من قطع الذبيحةعيمة من كل  35واقع ب
( EMB آغارماكومكي ، آغار المخبرية باستتتتتتتتتتتتتخدام تقميات الزرع على الأوستتتتتتتتتتتتاط الزرعية الامتقايية )

الستتتتتتتتتتتتتتكريات، اختبار الإمدول(. أتارت المتاي  أن  والاختبارات الكيموحيوية )اختبار الكاتالاز، تخمر
-31.9: %95)بحتتد ثقتتة  %38.9للإشتتتتتتتتتتتتتتريكيتتة القولوميتتة إجمتتالال بلعتتت  الإيجتتابيتتةمستتتتتتتتتتتتتتبتتة العيمتتات 

( %45.7، مع تباين واضتتتتن بين القطاعات حيو ستتتتجل القطاع العربي أعلى مستتتتبة تلوو )(46.2%
. كما تبايمت المسب حسب قطع الذبيحة، (P<0.05باار  معموو ) (%34.3والقطاع المركزو أقلاا )

 .(P<0.05باار  معموو ) (%34.8( مقارمة بالحتتتتتتتتتتتتتتدور )%47.1إذ كامت الأ خاذ الأعلى تلوثال )
قة ، ويتااوت حستتتتب الممطحماةمديمة تشتتتتير المتاي  إلى وجود تلوو ملحوت بلحوم الدواجن  ي أستتتتوا  

قابية ححية حارمة على طول سلسلة الإمتاج الجعرا ية وموع القطعة، مما يستدعي تطبي  إجراءات ر 
 والتوزيع.
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Abstract 

Poultry meat is one of the most widely consumed foods worldwide due to its 

high nutritional value and relatively low cost. However, it represents a 

potential vehicle for transmitting foodborne pathogens. This study aims to 

detect the contamination rate of poultry meat sold in Hama city markets with 

Escherichia coli (E. coli) as a primary indicator of fecal contamination and 

poor hygienic practices. It also aims to determine the variation of this 

contamination across different sectors of the city and various carcass cuts. 

A total of 175 fresh chicken meat samples were collected from five main 

sectors in Hama city (Northern, Southern, Eastern, Western, and Central) with 

35 samples per sector, representing different carcass parts. Laboratory tests 

were conducted using cultivation techniques on selective media (MacConkey 

agar, EMB agar) and biochemical tests (catalase test, carbohydrate 

fermentation, indole test). 

The results showed that the overall rate of positive samples for E. coli was 

38.9% (95%CI: 46.2-31.9 )%. A clear variation was observed among sectors, 

with the Western sector recording the highest contamination rate (45.7%) and 

the Central sector recording the lowest (34.3%), showing a significant 

difference (P<0.05). Contamination rates also varied by carcass cut, as thighs 

showed the highest contamination (47.1%) compared to breasts (34.8%), with 

a significant difference (P<0.05). The findings indicate notable contamination 

in poultry meat within Hama city markets, varying by geographical area and 
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cut type. This necessitates the implementation of strict health control measures 

throughout the production and distribution chain. 
Keywords: Contamination – Poultry Meat – Escherichia coli – Hama 

--------------------------------------------------------------------------------------------- 
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 :المقدمة -1

شتتتتتتتاد استتتتتتتتال  لحوم الدواجن ارتااعال مطردال على المستتتتتتتتوم العالمي خلل العقود الأخيرة، حيو بل  
 50متطورة إلى الدول العربية البع   ي ويحتتل ك  للارد عالميال،  14.2متوستتط الاستتتال  الستتموو 

ويعود هذا الإقبال المتزايد إلى عوامل عدة تشتتتتتتتمل الستتتتتتتعر المماستتتتتتتب مقارمة باللحوم ، ك  للارد ستتتتتتتمويال 
الحمراء، وامخاتتا  محتواهتتا من التتدهون، وغيتتاب القيود التتديميتتة أو الثقتتا يتتة المرتبطتتة بتتاستتتتتتتتتتتتتتتالكاتتا، 

، كما  ي معتم الدول ستتتتتتورية ي  (.Rouger et al., 2017) بالإضتتتتتتا ة إلى قيمتاا العذايية العالية
العربية، تحتل لحوم الدواجن مكامة مامة  ي الستتتتتلة العذايية اليومية للمواطن حيو تتحتتتتتدر استتتتتتال  

 اللحوم البيضاء مترال لتو رها وسعرها المقبول.

توو على كميات يية؛ إذ تحإلا أن هذه اللحوم شتتتديدة القابلية للتلف مترال لخحتتتايحتتتاا الايزيايية والكيميا
و يرة من المركبات الميتروجيمية والدهون والكربوهيدرات والايتاميمات،  ضتتتتتتتتتتتتتتلل عن قدرتاا العالية على 

(. وتعد الإشريكية Wardhana et al., 2021الاحتاات بالماء، مما يو ر بيية مماسبة لممو الجراثيم )
التي ترتبط بتلوو لحوم التتتدواجن، وهي جرثومتتتة  ( من أبرز الجراثيمEscherichia coliالقولوميتتتة )

متوطمة  ي الجااز الاضتتتتمي للإمستتتتان والحيوامات ذات الدم الحار، وتستتتتتخدم كمؤشتتتتر رييستتتتي للتلوو 
 (.Johnson et al., 2009البرازو ولوجود ممرضات معوية أخرم )

ت الطيور تمشتتتتتتتتتل محتتتتتتتتتادر التلوو الجرثومي للحوم الدواجن من عدة جاات؛  اي حين تكون عضتتتتتتتتتل
الستتتتليمة معقمة، تستتتتتضتتتتيف أجازتاا الاضتتتتمية والجلد والريم أعدادال كبيرة من الجراثيم. وخلل عملية 
الذبن، تتعر  الذباين للتلوو من الجراثيم الموجودة  ي الأمعاء والجلد والريم، بالإضتتتتتا ة إلى التلوو 

(. وتشتتتتتتتتتتكل خطوة مزع Rouger et al., 2017من أستتتتتتتتتتطن المعدات والمياه والاواء  ي المستتتتتتتتتتل  )
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الأحشتتتتاء محتتتتدرال رييستتتتيال للتلوو مترال لوجود أعداد كبيرة من الجراثيم  ي القماة الاضتتتتمية للطيور، بما 
 ياا الجراثيم الممرضتتتتة. كما تستتتتاهم أحوا  الماء المستتتتتخدمة  ي الستتتتل  والتبريد  ي مقل التلوو بين 

إلى أن التلوو يمكن أن يحدو من أستتتتتطن  (Klaharn et al., 2022)الذباين المختلاة. وقد أشتتتتتار 
المعدات مثل أحتتتتتابع المطاط المستتتتتتخدمة  ي مزع الريم أو الستتتتتيور الماقلة، وأن التلوو المتبادل بين 
الذباين قد يحدو بالتماس المباشتتتتتتتر أو من خلل الأستتتتتتتطن الملوثة. كما أن عملية التبريد بالماء البارد 

 لمقل التلوو المتبادل بين الذباين. بعد مزع الأحشاء يمكن أن تعمل كوسيلة

ي لحوم الدواجن بجراثيم الإشتتتتتتتتريكية القولومية؛  الالعالمية إلى مستتتتتتتتب تلوو متااوتة  تشتتتتتتتتير الدراستتتتتتتتات
 للإشتتتتريكية إيجابيةمن عيمات لحوم الدواجن كامت  %45.80( أن Li et al., 2019الحتتتتين، وجد )

القولومية، وارتبط وجودها ارتباطال إيجابيال مع العد الكلي للجراثيم الاوايية. و ي إمدوميستتتتتتتتتتتتتتيا، ستتتتتتتتتتتتتتجل 
(Wardhana et al., 2021 مستتتتبة )ي لحوم الدجاج من الأستتتتوا  المحلية. أما  ي تايلمد،  %40 

ج وم الدجاح( مستتتتبة عدم مطابقة لمعايير الإشتتتتريكية القولومية  ي لKlaharn et al., 2022 ستتتتجل )
 %43.4. و ي ميجيريا، بلعت مسبة التلوو  ي لحوم الدواجن من الأسوا  %33.3من المسال  بلعت 

(. وتشتتتتتتير هذه الأرقام إلى تااوت واستتتتتتع  ي مستتتتتتتويات Adeyanju and Ishola, 2014بحستتتتتتب )
ف التجايز و التلوو بين الدول والمماط ، مما يعكس اختل ال  ي تطبي  معايير الستتتتتتلمة العذايية وتر 

 والتخزين، إضا ة إلى تلثير الممارسات المحلية  ي التعامل مع اللحوم.

وتكتستتتتتتب أهمية الكشتتتتتتف عن هذه الجرثومة  ي العذاء من كوماا دليلل على احتمال وجود ممرضتتتتتتات 
معويتة أخرم، كمتا أن وجودهتا  ي الممتجتات العتذاييتة الجتاهزة لبكتل يعتبر غير مقبول على الإطل  

(. ومن هما تمبع أهمية إجراء Keeratipibul et al., 2009لمعايير الستتتتتتتتلمة العذايية الدولية )و قال 
دراستتتات محلية لتقييم الوضتتتع الحقيقي للتلوو  ي الأستتتوا ، وتحديد القطاعات الأكثر عرضتتتة للخطر، 

 لوضع استراتيجيات تدخل  عالة ومبمية على الأدلة.

 هدف البحث:  -2

لدراستتتتتات حول مدم تلوو لحوم الدواجن بالجراثيم المؤشتتتتترة والممرضتتتتتة محدودة، ، لا تزال استتتتتورية ي 
 التي تعد من حماةرغم أهمية هذا الموضتتتتتتوع للحتتتتتتحة العامة وللقتحتتتتتتاد الوطمي، ولاستتتتتتيما  ي مديمة 

أكبر المدن الستتتورية من حيو الكثا ة الستتتكامية وامتشتتتار الأستتتوا  العذايية. ولذل ، تادف هذه الدراستتتة 
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ة، بجراثيم الإشتتريكية القولومي حماةإلى الكشتتف عن مدم تلوو لحوم الدواجن المباعة  ي أستتوا  مديمة 
 وأمواع قطع الذبيحة. و قال لقطاعات المديمة المختلاة وتحديد مدم تباين هذا التلوو

 :مواد وطرائق العمل -3

 :جمع العينات -3-1

إلى خمس قطاعات رييستتتتتتية و قال للتوزيع الجعرا ي والإدارو: القطاع الشتتتتتتمالي،  حماةتم تقستتتتتتيم مديمة 
عيمة من لحوم  175القطاع الجموبي، القطاع الشتتتتتتتتتتتتتترقي، القطاع العربي، والقطاع المركزو. تم جمع 

 شتتتتتتباطأستتتتتتوا  مختلاة موزعة على هذه القطاعات خلل الاترة الممتدة من شتتتتتتار  الدجاج الطازجة من
. شتتتتتتتتتتتملت العيمات قطعال مختلاة من الذبيحة )الحتتتتتتتتتتتدور، الأ خاذ، الأجمحة، 2026 تموزإلى شتتتتتتتتتتتار 

عيمات من كل ستتتتتتتتتتتتو  ضتتتتتتتتتتتتمن القطاع(. تم مقل  7عيمة من كل قطاع ) 35والذباين الكاملة( بمعدل 
ستتتتتاعات من  4م خلل °4العيمات إلى المختبر  ي حتتتتتمدو  مبرد يحا ت على درجة حرارة لا تتجاوز 

 ;Adeyanju and Ishola, 2014لموحتتتتتتتتى باا  ي الدراستتتتتتتتات الستتتتتتتتابقة )جمعاا، و قال للمعايير ا
Klaharn et al., 2022.) 

 :العزل والتمييز المختبري للإشريكية القولونية -3-2

( وتجامستتتتتتتاا TSBمل من مر  التربتيكاز الحتتتتتتتويا ) 225غ من كل عيمة ووضتتتتتتتعاا  ي  25تم وزن 
ستتتتاعة و قال للطريقة المتبعة  24م لمدة °37ا عمد باستتتتتخدام جااز التجامس لمدة دقيقتين، ثم تحضتتتتيما

(. بعد ذل ، تم مقل جزء من Akbar et al., 2014)كما ورد  ي  ي الدليل التحليلي البكتريولوجي 
ساعة، ثم  24م لمدة °37عمد  ( وتحضيمااMacConkey Agarماكومكي )آغار المزرعة إلى وسط 

 EMBمقل المستتتتتتتتتتتتتتعمرات المخمرة للكتوز )الوردية( إلى وستتتتتتتتتتتتتط آغار الأزر  الميثيليمي الإيوزيمي )
Agar ستتاعة. تم اعتبار المستتتعمرات ذات البري  المعدمي الأخضتتر  24م لمدة °37( وتحضتتيماا عمد

 (.Wardhana et al., 2021بشكل أولي للإشريكية القولومية ) إيجابية EMBعلى وسط 

تم تلكيد العزلات باستتتتتتتخدام الاختبارات الكيموحيوية التالية: اختبار الكاتالاز، اختبار تخمر الستتتتتتكريات 
)ثلثي الستتتتتكر والحديد(، اختبار الإمدول باستتتتتتخدام وستتتتتط التربتون، واختبار حتتتتتبعة  TSIعلى وستتتتتط 
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 عتتتتتتايير الموحتتتتتتتتتتتتتتى باتتتتتتا غرام للتتتتتتتلكتتتتتتد من كوماتتتتتتا عحتتتتتتتتتتتتتتيتتتتتتات ستتتتتتتتتتتتتتلبيتتتتتتة العرام، وذلتتتتتت  و قتتتتتتال للم
(., 2021et alAdeyanju and Ishola, 2014; Wardhana  .) 

 :التحليل الإحصائي -3-3

الثقة  حد. تم حساب المسب الميوية للتلوو و 26الإحدار  SPSSتم تحليل البيامات باستخدام برمام  
بين القطاعات المختلاة وأمواع  ( لمقارمة المستتتتتتتتبChi-square، واستتتتتتتتتخدم اختبار مربع كاو )95%
 .P<0.05، واعتبرت الارو  ذات دلالة إححايية عمد قيمة اللحم قطع

 :النتائج -4

 :النسبة الإجمالية للتلوث بالإشريكية القولونية -4-1

للإشتتتريكية القولومية، بمستتتبة إجمالية بلعت  إيجابيةكامت  175عيمة من أحتتتل  68أتارت المتاي  أن 
(. تبايمت مسبة التلوو بشكل ملحوت بين قطاعات المديمة %46.2-31.9: %95ثقة  حد) 38.9%

(، ثم %42.9(، تليه القطاع الجموبي )%45.7الخمستتة، حيو كامت أعلى مستتبة  ي القطاع العربي )
(،  ي حين ستتتتتتتتتتتجل كل من القطاعين الشتتتتتتتتتتترقي والمركزو أدمى المستتتتتتتتتتتب %37.1القطاع الشتتتتتتتتتتتمالي )

. كامت الارو  بين القطاع العربي والقطاعين 1موضتتتتتتتتتتتتتن  ي الجدول رقم  لكلياما( كما هو 34.3%)
 (.P=0.038الشرقي والمركزو ذات دلالة إححايية )

 حماة: نسبة تلوث عينات لحوم الدواجن بالإشريكية القولونية حسب قطاعات مدينة 1الجدول 

 النسبة المئوية    الإيجابيةالعينات   عدد العينات   قطاع المدينة 
 45.70a% 16 35 القطاع العربي  
 42.90a% 15 35 القطاع الجموبي  
 37.10ab% 13 35 القطاع الشمالي  
 34.30b% 12 35 القطاع الشرقي  
 34.30b% 12 35 القطاع المركزو  

%38.90 68 175 المجموع    
 P<0.05اختلف الأحرف يدل على وجود  ر  معموو 
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 :الذبيحةنسبة التلوث حسب قطع  -4-2

(، تلياا %47.1تبايمت مستتب التلوو بين قطع الذبيحة المختلاة، حيو كامت أعلى مستتبة  ي الأ خاذ )
( كما  ي الجدول رقم %31.3(، وأخيرال الذباين الكاملة )%34.8(، ثم الحتتتتتتتتتدور )%41.7الأجمحة )

 (.P=0.045. كامت الارو  بين الأ خاذ والذباين الكاملة ذات دلالة إححايية )2

 الدجاج المختلفة بالإشريكية القولونيةلحم : نسبة تلوث قطع 2الجدول 

 النسبة المئوية    الإيجابيةالعينات   عدد العينات   اللحمقطعة نوع 
 47.10a% 24 51 أ خاذ  
 41.70ab% 15 36 أجمحة  
 34.80b% 16 46 حدور  

 31.30b% 13 42 ذباين كاملة  
%38.90 68 175 المجموع    

 P<0.05اختلف الأحرف يدل على وجود  ر  معموو 

 

 

 :مناقشة النتائج -4-3

 :نسبة التلوث الإجمالية -4-3-1

، %38.9القولومية  بجراثيم الإشتتتتريكية حماةبلعت مستتتتبة تلوو عيمات لحوم الدواجن  ي أستتتتوا  مديمة 
وهي مستتتتتتتبة مرتاعة تشتتتتتتتير إلى وجود خلل  ي الممارستتتتتتتات الحتتتتتتتحية خلل مراحل الإمتاج والتحتتتتتتتميع 
 والتوزيع. تتقارب هذه المتيجة مع ما تم تستتتتتتتتتتتتتتجيله  ي دراستتتتتتتتتتتتتتات عالمية مماثلة؛  اي الحتتتتتتتتتتتتتتين، وجد 

(Li et al., 2019 أن مستتتتتتبة التلوو بلعت )الباحثين ستتتتتتب، بيمما ستتتتتتجلت  ي ميجيريا بح%45.80 
(Adeyanju and Ishola, 2014 مستتتتتتتتتتتتتتبتتتتة )البتتتتاحثون ، و ي إمتتتتدوميستتتتتتتتتتتتتتيتتتتا ستتتتتتتتتتتتتتجتتتتل%43.4  
(Wardhana et al., 2021 مستتتبة )40%( و ي تايلمد ستتتجل ،Klaharn et al., 2022 مستتتبة )

. هذا التقارب  ي المستب يشتير إلى أن مشتكلة %33.3عدم مطابقة لمعايير الإشتريكية القولومية بلعت 
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لجرثومي للحوم الدواجن هي تاهرة عالمية تعكس تحديات مشتتتتتتتتتتتتتركة  ي ستتتتتتتتتتتتلستتتتتتتتتتتتل الإمتاج التلوو ا
 والتوزيع، وتتطلب تدخلل على مستويات متعددة.

يمكن تاسير ارتااع مسبة التلوو  ي هذه الدراسة بعوامل عدة، مماا تروف الذبن والمقل والتخزين غير 
رجات حرارة التبريد المماستبة، واستتخدام معدات ملوثة  ي المثالية  ي الأستوا  المحلية، وعدم الالتزام بد

التقطيع والتعبيتتة. كمتتا أن عمليتتة مزع الأحشتتتتتتتتتتتتتتتتاء تعتبر مقطتتة حرجتتة  ي التلوو، حيتتو تحتوو القمتتاة 
الاضتتتتتتتتتمية للطيور على أعداد كبيرة من الإشتتتتتتتتتريكية القولومية التي قد تتستتتتتتتتترب إلى لحوم الذباين أثماء 

( حيو أشتتتتتتتتتتتتتتاروا إلى وجود علقة بين عدد Rouger et al., 2017ه )عملية الإخراج، وهو ما أكد
الجراثيم  ي الأعور ومستتتتتتوم التلوو على الذباين، كما أن أحوا  الماء البارد المستتتتتتخدمة  ي التبريد 

 يمكن أن تعمل كوسيلة لمقل التلوو المتبادل بين الذباين.

 :تباين التلوث حسب قطاعات المدينة -4-3-2

المتاي   روقال ذات دلالة إححتتتتايية  ي مستتتتب التلوو بين قطاعات المديمة المختلاة، حيو كان أتارت 
(. يمكن تاستتتتتير %34.3( والقطاعان الشتتتتترقي والمركزو الأقل )%45.7القطاع العربي الأعلى تلوثال )

ركة البيع، حهذا التباين بعدة عوامل محتملة: أولال، قد تعكس هذه الارو  اختل ال  ي كثا ة الأستتتتتتتتتتوا  و 
 القطاع العربي والجموبي قد يشتتتتتتتادان ازدحامال تجاريال أكبر مما يزيد من  رث التلوو المتبادل وستتتتتتتوء 
التخزين. ثاميال، قد تختلف جودة البمية التحتية للتبريد ومحتتتتتتتتتتتتتتادر المياه بين القطاعات، حيو أشتتتتتتتتتتتتتتار 

(Klaharn et al., 2022إلى أن عدم معالجة المياه المستتتتتخدمة  ي )  عمليات الذبن يزيد من خطر
التلوو. ثالثال، قد تختلف مستتتتتتويات الالتزام بالممارستتتتتات الحتتتتتحية بين العاملين  ي أستتتتتوا  القطاعات 

( إلى أن التلوو يمشل غالبال من أسطن Keeratipibul et al., 2009المختلاة، حيو أشارت دراسة )
تمتيف غير الاعالة تساهم  ي استمرار التلوو. المعدات الملمسة للعذاء وأيدو العمال، وأن عمليات ال

كما قد يعكس امخاا  التلوو  ي القطاع المركزو، رغم كثا ته، وجود رقابة حتتتتتحية أكثر حتتتتترامة أو 
أسوا  مجازة بشكل أ ضل،  ي حين قد يعكس ارتااع التلوو  ي القطاع العربي وجود أسوا  عشوايية 

 الأساسية. أو تقليدية تاتقر إلى الاشتراطات الححية

 :تباين التلوث حسب قطع الذبيحة -4-3-3
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(، %47.1كما لوحت تباين  ي مستتتتتتب التلوو حستتتتتتب قطع الذبيحة، حيو كامت الأ خاذ الأكثر تلوثال )
(. يعود ارتااع %31.3(، وأخيرال الذباين الكاملة )%34.8(، ثم الحتتتتتتتتتتتتتتدور )%41.7تلياا الأجمحة )

ة  تحة الشتترج أثماء مزع الأحشتتاء، مما يزيد من احتمالية التلوو التلوو  ي الأ خاذ إلى قرباا من ممطق
 البرازو، بتتتالإضتتتتتتتتتتتتتتتتتا تتتة إلى تعقيتتتد عمليتتتة تمتيااتتتا مقتتتارمتتتة بتتتالحتتتتتتتتتتتتتتتتتدور. وقتتتد أشتتتتتتتتتتتتتتتتتارت دراستتتتتتتتتتتتتتتتتة 

(Klaharn et al., 2022إلى أن الذباين كامت أكثر عرضتتتتتة للتلوو بالإشتتتتتريكية ) بب القولومية بستتتتت
مع  ، وهو ما يتوا  التجويفالتلوو المتبادل من محتويات الأمعاء المتستتتتتتتتتتتتتتربة والمعدات أثماء عملية 

لية . كما أن الأجمحة قد تتعر  للتلوو أثماء عمالتجويفارتااع التلوو  ي الأ خاذ القريبة من ممطقة 
(. أما Rouger et al., 2017) مزع الريم الميكاميكي حيو تتلمس مع أحتتتتتتتتتتتتتتابع المطاط الملوثة

امخاا  التلوو  ي الذباين الكاملة مقارمة بالقطع المجازة  قد يعود إلى كوماا أقل تعرضتتتتتتتتتتتتتتال للتقطيع 
والمعالجة التي تزيد من مستتتتتتاحة الستتتتتتطن الملمس للاواء والمعدات، وهو ما يتوا   مع ما أشتتتتتتار إليه 

(Rouger et al., 2017من أن عمليات التقطيع وا ) لطحن تزيد من مستتتاحة ستتتطن اللحم الملمستتتة
لأستتتتتتطن العمل والاواء، مما يؤدو إلى ارتااع مستتتتتتتويات الجراثيم  ي الممتجات المحولة مقارمة بالقطع 

 الأولية.

قليمية -4-3-4  :مقارنة مع دراسات محلية وا 

دراستتتتة تُعد هذه ال ،  إنستتتتوريةمترال لمدرة الدراستتتتات حول تلوو لحوم الدواجن بالإشتتتتريكية القولومية  ي 
من الدراسات الرايدة  ي هذا المجال. يمكن مقارمة المتاي  مع الدراسات الإقليمية المجاورة؛  اي محر، 

مسب تلوو متااوتة حسب موع الممت ، حيو بلعت بلن ( Elbayoumi et al., 2018سجلت دراسة )
وهي مستتتتتتب أقل مما   ي اللمشتتتتتتون، %20 ي أ خاذ الدجاج، و %20 ي حتتتتتتدور الدجاج،  14.3%

ستتجلته هذه الدراستتة، مما قد يعكس اختل ال  ي مماجية الدراستتة أو  ي تروف الأستتوا  المحتترية. أما 
( مستتتب تلوو مرتاعة  ي شتتتاورما الدجاج Nimri-Laila et al., 2014 ي الأردن،  ستتتجلت دراستتتة )

لب شتتتتكلة إقليمية تتط. وتشتتتتير هذه المستتتتب إلى أن مشتتتتكلة التلوو بلحوم الدواجن هي م%29.0بلعت 
تعاومال على المستتتتتتتتتتوم العربي لوضتتتتتتتتتع معايير موحدة لستتتتتتتتتلمة العذاء وتطبي  أمتمة رقابية  عالة. إن 
التااوت  ي المستتتتتتتتتتتب بين هذه الدول يعكس اختل ال  ي تروف التجايز، والتخزين، ومستتتتتتتتتتتتوم الالتزام 

 ة )طازجة مقابل محمعة(.بالمعايير الححية، بالإضا ة إلى اختلف أمواع الممتجات المدروس

 والتوصيات: الاستنتاجات -5
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 تم استنتاج عدة نقاط من هذا البحث وهي:

ة جراثيم الاشتتتتتتتتتتريكية القولولميحماة بمديمة لحوم الدواجن  ي أستتتتتتتتتتوا  لوجود مستتتتتتتتتتتوم تلوو مرتاع  -1
 ، مما يعكس ضعاال  ي تطبي  معايير السلمة العذايية.(38.9%)

التلوو حستتتتتتتتتتتتتتب القطاع الجعرا ي، حيو ستتتتتتتتتتتتتتجل القطاع العربي أعلى مستتتتتتتتتتتتتتبة تباين معموو  ي  -2
 (.%34.3( والمركزو أقلاا )45.7%)

( والذباين %47.1اختلف معموو  ي التلوو حستتتتتب قطع الذبيحة، وكامت الأ خاذ الأعلى تلوثال ) -3
 (.%31.3الكاملة الأقل )

 كما نوصي بما يلي:

 ي جميع مستتال  الدواجن وأستتوا   (HACCPالتحكم الحرجة ). تطبي  متام تحليل المخاطر ومقاط 1
 . ي جميع مراحل الإمتاج والتوزيعالبيع بالتجزية لضمان السيطرة على المخاطر الجرثومية 

م( أثماء مقل وتخزين لحوم الدواجن، °4. ضتتتتترورة الالتزام بدرجات حرارة التبريد المماستتتتتبة )لا تتجاوز 2
الأستتوا  على ممارستتات المتا ة الشتتخحتتية الستتليمة وتعقيم المعدات والأستتطن مع تدريب العاملين  ي 

 .الملمسة للحوم بشكل دورو، خاحة  ي مماط  التقطيع والتجايز

مخبرية إمشتتتتاء برمام  وطمي للرقابة المن خلل  . تعزيز الرقابة المخبرية الدورية وتوعية المستتتتتالكين3
 .ي الأسوا م الدواجن وممتجاتاا  الدورية على لحو 

إجراء دراستتات جزييية إضتتا ية لتحديد الأمماط المحتتلية والجيمات المستتؤولة عن الضتتراوة والمقاومة . 4
 .للمضادات الحيوية للعزلات المعزولة

 

 العلمية: المراجع -6



 مجلة جامعة حمص                                               سلسلة العلوم الطبية والصحية        
 عبد الطه   حازم مللي   خلدون القوجة   أحمد مكي                          2026عام  10العدد  48المجلد   

49 
 

1. Adeyanju, G. T., and Ishola, O. (2014). Salmonella and Escherichia coli 

contamination of poultry meat from a processing plant and retail markets in 

Ibadan, Oyo State, Nigeria. SpringerPlus, 3, 139. 

2. Akbar, A., Sitara, U., Khan, S. A., Ali, I., Khan, M. I., Phadungchob, T., and 

Anal, A. K. (2014). Presence of Escherichia coli in poultry meat: a potential 

food safety threat. International Food Research Journal, 21(3), 941-945. 

3. Elbayoumi, Z. H., Shawish, R. R., Hamada, M., and Esmail, H. R. (2018). 

Molecular Characterization of Escherichia Coli Isolated from Poultry Meat 

and its Products. Alexandria Journal of Veterinary Sciences, 56, 39-47. 

4. Johnson, T. J., Logue, C. M., Wannemuehler, Y., Kariyawasam, S., Doetkott, 

C., DebRoy, C., White, D. G., and Nolan, L. K. (2009). Examination of the 

source and extended virulence genotypes of Escherichia coli contaminating 

retail poultry meat. Foodborne Pathogens and Disease, 6(6), 657-667. 

5. Keeratipibul, S., Oupaichit, T., and Techaruwiich, P. (2009). Contamination 

Profiles of Escherichia coli and Enterococci in Steamed Chicken Meat 

Products. Journal of Food Protection, 72(9), 1820-1829. 

6. Klaharn, K., Pichpol, D., Meeyam, T., Harintharanon, T., Lohaankul, P., and 

Punyapornwithaya, V. (2022). Bacterial contamination of chicken meat in 

slaughterhouses and the associated risk factors: A nationwide study in 

Thailand. PLoS ONE, 17(6), e0269416. 

7. Li, Y., Pei, X., Zhang, X., Wu, L., Liu, Y., Zhou, H., Ma, G., Chen, Q., Liang, 

H., and Yang, D. (2019). A surveillance of microbiological contamination on 

raw poultry meat at retail markets in China. Food Control, 104, 99-104. 

8. Nimri-Laila, L., Abu AL-Dahab-Fatin, F., and Raymond, B. (2014). Food 

borne bacterial pathogens recovered from contaminated shawarma meat in 

Northern Jordan. Journal of Infection in Developing Countries, 8(11), 1407-

1414. 

9. Rouger, A., Tresse, O., and Zagorec, M. (2017). Bacterial Contaminants of 

Poultry Meat: Sources, Species, and Dynamics. Microorganisms, 5(3), 50. 



 حماةالكشف عن تلوث لحوم الدواجن بجراثيم الإشريكية القولونية في أسواق مدينة 

50 
 

10. Wardhana, D. K., Haskito, A. E. P., Purnama, M. T. E., Safitri, D. A., and 

Annisa, S. (2021). Detection of microbial contamination in chicken meat 

from local markets in Surabaya, East Java, Indonesia. Veterinary World, 

14(12), 3138-3143. 


